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Turkce Baskiya
Onsoz

Degerli Tesisat Sektori Uyeleri ve Havalandirma Uzmanlari,

MTMD olarak, DW /172 Mutfak Havalandirma Sistemleri kitabinin orijinal terctiimesinin birinci baskisint 2016
yilinda yapmis ve tesisat sektoriimiiziin kullanimina sunmugtuk. Kitabin ilk basiminin titkkenmesi ile birlikte ikinci
bask1 yapilmasi gereksinimi olustugu igin, 2018 y1li baginda Yonetim Kurulu olarak DW/ 172 Mutfak Havalandir-
ma Sistemleri terciime yayimimizin en etkin ve yaygin kullanimi icin 5.000 adet yeniden basimini gindemimize al-
dik. Ancak bu kararimiz sonrasinda, bu y1l icinde BESA tarafindan DW172’nin revize edildigini ve daha da igerigin
gelistirildigini 6grendik (KITCHEN VENTILATION SYSYTEMS DW 172, Second Edition 2018). Dolayisiyla
yeni terciimenin yapilarak bu yayinin oncelikle tim uiyelerimize, sektor kullanicilarina, tiniversitelerimizin makina
bolumlerine, havalandirma uzmanlarina ve kamu otoritemizin ilgili mithendislik birimlerine ulagsmasini hedefledik.

Bu yayinin orijinali BESA - Building Engineering Association Services (eski adiyla HVCA - Heating Ventilating
Contractors’ Association) kurulusuna ait olup, bu yayini iklimlendirme sektoriine kazandirdiklar: ve bize terciime
iznini verdikleri i¢in kendilerine bir kez daha siikranlarimizi sunuyoruz.

Bu yayinin orijinalden Turkge'ye terciimesini profesyonel olarak yapan Sayin Levent YUCELe emegi i¢in tesekkir
ediyoruz. DW/172 birinci baskinin caligmalarinda verdigi desteklerden dolay1 Sayin Osman ARI'ya, DW/172 ikin-
ci baskinin yayinlanabilir asamaya gelmesini saglayan ve calismalari birebir yuriiten Baskan Yardimcimiz Sayin
Ibrahim BINER’e ozverili caligmasi i¢in ¢ok tesekkur ediyoruz. Ayrica bu ikinci baskinin yayimlanabilir agamaya
gelmesindeki ¢aligmalara destek veren Sayin Ela UYSAL ERES ve Sayin Ozan KARAGOZ'e ve bu yayin1 ¢ikaran
Doga Ajans calisanlarina ve Sayin Oya BAKIR’a da cok ozel tesekkurlerimizi sunariz.

Ulkemizde “Mutfak Havalandirma Sistemleri Uygulamalar1”, gercekte olmasi gereken diizeyde ve yeterli nitelik-
lerde degildir. Yeni uygulamalarin, DW/172 yayinimiz esas alinarak yapilmasi, mevcut olan tesisatin da bu dogrul-
tuda yenilerek giivenli ve verimli sistemler haline getirilmesi saglanmalidir. Bunun i¢in de ilgili kamu otoritelerinin
gerekli yasal diizenlemeleri ve kontrolleri yapmalarini hatirlatmak isteriz.

MTMD olarak sektorimiiziin gereksinim duydugu diger konulardaki yayin ¢aligmalarimiz devam etmekte olup,
sektorumuizden bu konularda talep ve destek bekledigimizi belirtmek isterim.

“Mekanik tesisatin kalitesi yasamin ve uretimin kalitesidir.”
Saygilarimizla,

Irfan CELIMLI,

Makina Mihendisi,

MTMD 6. Donem Yonetim Kurulu Bagkant,
27.09.2018, Istanbul.
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Tesekkurler
BESA, bu sartnamenin hazirlanmasi sirasinda tavsiye ve bilgi veren bircok kisi ve kurulusa, 6zellikle zaman,
tecritbe ve bilgi birikimlerini paylasan uzman heyetin tiyelerine takdir ve tesekkiirlerini sunar.
DW/172 UZMAN HEYETI
Peter Rogers (Bagkan)
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Ian Levin
Scott Donoghue
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Onsoz

Peter Rogers
BESA Havalandirma Grubu Teknik Komite Bagkani

BESA (HVCA) Mutfak Havalandirma Sistemleri Standardi (DW/171) sektore 1999 yilinda getirildi. 2005'te gozden
gecirildi ve DW/172 Mutfak Havalandirma Sistemleri Sartnamesi olarak yeniden adlandirildi. O tarihten bu yana 6
binin izerinde kopyasi satildi. Daha da onemlisi, mutfak havalandirma tasariminin yetkili sartnamesi olarak Birlesik
Krallik genelinde yaygin sekilde kabul gordi.

Ancak her sartname gibi yeni dustinceler, teknik gelismeler ve yenilikler 1s181nda gozden gecirilmesi gerekmektedir.
Bu gozden gecirme siireci BESA Havalandirma Grubu tarafindan tamamlanmis ve DW/172'nin 2018 suriimii, mutfak
ekipmanlar1 sektortiniin butiin bilesenleri tarafindan mevcut mevzuat ile en son pisirme teknikleri ve mutfak ekip-
manlariin tasarimini yansitmak tizere giincellenmistir.

Yeni belgede yer alan bir¢ok degisiklik ve aciklamanin arasinda, 6zellikle asagidaki konular dikkate degerdir.
* “Ekipman Katsay1 Tablosu” kayda deger ol¢uiide genigletildi ve degistirildi

e “Yag Filtrasyonu” bolumuinde degisiklik yapildi

e “Aydinlatma” bolumit modernize edildi

e “Kat1 Yakith Pisirme Ekipmanlar1” i¢in yeni bolum eklendi

* “Talep Kontrolli Mutfak Havalandirma Sistemleri” icin yeni bolum eklendi
e “Gaz Emniyet Kilitlemesi” konusu genisletildi.

e “Kirlilik Kontrolt” bolimunde degisiklikler yapildi

e “Devirdaim (Resirkuillasyon) Sistemleri” icin yeni bolum eklendi

e “Temizlik ve Bakim” bolumunde degisiklikler yapildi

e “Kontrol Paneli” konusu genisletildi

Diger tim bolimler, BESAnin DW/172 Mutfak Havalandirma Tesisat1 Sartnamesinin (2018) gida endustrisinin tum

birimleri tarafindan siklikla kullanilacagi ve riayet edilecegi umut ve beklentisi ile gozden gecirilmis ve giincellen-
mistir.

DW/172 -5



6 - DW/172



Icindekiler

Sayfa No
Turkce Baskiya Onsoz 03
Tesekkurler 04
Onsoz 05
I¢indekiler 07
Tanimlar 09
Semboller 10
Amag 11
Kalite Giivence 12
BOLUM 1 Giris, 13
BOLUM 2 Tasarimdan Once Dikkate Alinacak
Konular 15
BOLUM 3 Tasarim Kriterleri 16
BOLUM 4 Egzoz Hava Debileri 19
BOLUM S Davlumbaz Turleri 24
BOLUM 6 Davlumbaz Boyutlar1 26
BOLUM 7 Havalandirmali Tavanlar 29
BOLUM 8 Malzemeler 33
BOLUM 9 Imalat ve Yuzey Temizleme 34
BOLUM 10 Besleme Havasi 36
BOLUM 11 Yag Filtrasyonu 38
BOLUM 12 Emis ve Besleme Havasi Baglantilar1 40

BOLUM 13
BOLUM 14

BOLUM 15
BOLUM 16

BOLUM 17
BOLUM 18
BOLUM 19
BOLUM 20
BOLUM 21
BOLUM 22

BOLUM 23

BOLUM 24
BOLUM 25

Aydinlatma 41
Kat1 Yakitli Cihazlar (Dogalgaz ve
LPG Kullanan Cihazlar I¢in Gegerli
Degildir) 43
Fanlar ve Aksesuarlar 47
Mutfak Havalandirmas1 Kontrol

Panolar 53
Ses Sonuimleme 55
Hava Kanallar 56
Damperler 58
Gaz Emniyet Kilitlemesi 59
Yangin Sondiirme 60

Talep Kontrollu Mutfak Havalandirma
(DCKYV) 64
Servis (Su, Buhar, Gaz, Atik Su,

Basingli Hava vs. i¢in) Dagitim

Uniteleri 66
Kirlilik Kontrolu 67
Yeniden Dolagtirmalr (Resirkiile)

Sistemler 69

BOLUM 26 Is1 Geri Kazanimi

BOLUM 27 Montaj

BOLUM 28 Test, Isletme Alma ve Dogrulama
BOLUM 29 Temizlik ve Bakim

EK A
EK B
EK C
EKD

Ek E
EKF
EK G
EKH
EKJ

Birim Cevirme Tablosu
Filtre Siniflar

Koruma Siniflar1 (IP)
Yangin Dayanimi ve Duman
Kontrolu

Iklimlendirilmis Mutfaklar
Karbonmonoksit
Karbondioksit

Ozon

Kaynakca

70
71
72
73

75
76
77

77
79
81
81
82
82

DW/172 -7



8 - Dwi72



Tamimlar

Bu dokiimanin kapsaminda asagidaki tanimlar gecerlidir.

Aerosol: Molekiiler boyuttan daha bityiik ancak yer ¢ekimi ile yerlesecek kadar buyuik olmayip, havadaki sivi veya
kat1 parcaciklarin asili vaziyette karisimindan olusan 6zel bir parcacik sinifi.

Atis havasi: Bir alandan alinan ve dis ortama atilan islenmis veya islenmemis hava.

Besleme havasi: Bir alanda egzoz edilen havanin yerine verilen hava. Egzoz havasi gereksinimleri nedeniyle kaybe-
dilen havanin yerine konmast.

Dagitim kutusu (Plenum): Bir kanala veya kanallara bagli hava birikim alani. Binanin mimari yapisindan faydala-
nilan bazi kisimlari olabildigi gibi, dagitim kanalinin sonlandigi sac levhadan mamul bir kutucuk da olabilir. Cogu
binada dagitim kutusu (plenum) olarak asma tavanin tizerindeki kapal1 alan kullanilir.

Davlumbaz: Bir pisirme igsleminden yiikselen gazi emen tek veya cift yonli yakalama davlumbazi. Kirletici madde-
lerin emniyetli sekilde uzaklastirilmasini temin edecek uygun bir yakalama hizi saglamak uizere tasarlanip, pisirme
isleminin uizerinde yer alirlar.

Duman huzmesi (Plume): Bir baca veya egzoz kanalindan atilan, sadece gazlardan veya gaz tarafindan taginan
parcaciklardan olusan atik. Duman huzmesinin sekli, sicaklik farkina ve tiurbulansa baglidir. Gozle goriilen sicak
gazlarin veya buharin bir ¢ikigtan akisidir.

Egzoz debisi: Birim zamanda egzoz menfezini terk eden havanin hacmi.

Filtre (Seperator): Havada bulunan kati veya sivi parcaciklarin etkili sekilde ayrilmasini saglayan, parcaciklari hava
akiminin digina ¢ikartan mekanik kuvvetlerin etkisini kullanan cihaz.

Hava akimi: Havanin genellikle sinirli bolgelerdeki (orn. kanallar) hareketi.

Hava besleme kutusu (Plenum): Besleme havasi brangmanlarindan mutfaga hava vermek tizere kullanilan, menfez
entegre edilmig hava dagitim kutucuklari.

Hava debisi: Bir kanal veya alandan gecen havanin hacmi.

Hava degisim miktari: Hacimsel hava beslemesi veya egzozunun, o alanin hacmine orani. Genellikle saatteki hava
degisimi olarak ol¢uliir (ach) ve normalde taze hava degisimi orani ile ilgilidir.

Hava kanali tesisati: Sac metalden veya havay1 tasimak icin kullanmaya uygun bagka malzemeden imal edilmis
yuvarlak, oval, kare, dikdortgen boru veya iletim kanali.

Kompartiman: Seperatoriin arka tarafinda kalan ve davlumbazin egzoz kanalina baglantist olan kapali kismi.

Laminer akis: Akigkan parcaciklarinin borunun veya kanalin eksenine paralel duiz hatlarla hareket ettigi duz akis
formu.

Mutfak: Pisirme iglemlerinin yapildigi bina bolumi.
Mutfak havalandirma davlumbazi: Pisirme sirasinda pisirme cihazinin izerinde olusan kirli havay: toplama ve

uzaklastirma, kirletici maddeleri yakalama, depolama ve temizleme olanagi saglayan ve ayrica odaya tekrar besleme
havasi veren bir eleman.
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Mutfak havalandirma tavani: Hava girislerini, hava cikiglariny, filtreleri, aydinlatma elemanlarini ve entegre edi-
lebilecek ilave davlumbazlari iceren havalandirma sistemi.

Negatif basing: Baca etkisi veya mekanik yollar nedeniyle meydana gelebilen, ortam basincindan daha dusiik olan
basin¢. Bu durum, mahalden emilen hava miktarindan daha az hava beslendiginde meydana gelir. Boylelikle alanin
hava basinci, cevresindeki alanlardakinden daha azdir. Bu durumda bir agiklik bulunuyorsa, hava ¢evredeki alanlar-

dan negatif basingl alana dogru akacaktir.

Tavan paneli: Bir alt konstritksiyon Uizerinde yatay, diigsey veya herhangi bir acida monte edilmis sabit ya da ¢ikari-
labilir tavan elemanlari.

Taze hava: Dis ortamdan alinan ve beslendigi alandaki havadan daha kaliteli olan hava.

Tetiklenmis (Induced) hava: Birincil hava tarafindan tetiklenen ikincil hava.

Toplama alani: I¢ yuizeyler ve en dusitk davlumbaz kenari ile ¢evrelenen, davlumbazin igcindeki serbest hacim.
Toplama kanali: Aerosol ve temizleme sivisini toplamak amaciyla davlumbaz buinyesinde bulunan kanal.

Sizint1 (Infiltrasyon): Bir mahalin yuzeylerindeki kacaklardan iceriye kontrolsiiz hava gecisi.

Semboller
Bu dokiimanda kullanilan semboller, CEN/TC15 bunyesindeki Binalarin Havalandirilmas1 Hakkindaki Ulusal Stan-
dartlar ve Avrupa Standartlar1 ile uyumludur.

YENI ESKI
m3.s?! m?/s
m.s”! m/s

m?.stm? m’/s.m>?
s 1/s
kg.m kg/m?
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Amag

Bir bina i¢in kullanict memnuniyetini onemli 6l¢ide saglayan unsur, binaya hizmet eden sistemlerin iyi caligmasidir.
Mutfak havalandirma sisteminin amaci pisirme siirecinden kaynaklanan kirliligin (kontaminasyon) giderilmesi, bu
suiirece dahil olan diger alanlarin da havalandirilmas: ve mekanin kullanicilari i¢in giivenli ve rahat bir ortamin sag-
lanmasidir.

Dolayistyla bu yayinin birincil hedefleri:

* Yiikleniciyi (gerek ihale gerek muizakere yoluyla) tayin edecek isverene bilgi saglamak,

e Mutfak havalandirma sistemi kurmak icin sartname olusturmak,

e Bagimsiz bir kurulus¢a onaylanabilecek kalitede iscilik tarifi olusturmak,

* Dogru isletim ve duzgiin bakim ile birlikte uzun yillar tatmin edici sekilde hizmet verecek sistemin kurulmasinda
onemli bir referans olmak,

e Mevzuat ve bina sigortasi kogullari ile ilgili destek verecek bilgileri saglamaktir.

Dpwr172 - 11



Kalite Guvence

Bu sartname, igverenlerin ve tasarimcilarin mutfak havalandirma tasarimai i¢in sartname olusturmalarinda kullana-
bilecekleri bir kaynak standarttir.

BESA'nin beklentisi, bu sartnamenin kalite giivencesi planlarinin ve kalite degerlendirme programlarinin tamamla-
yicist olmaktir. Bagimsiz sertifikalandirma taslaklari i¢in temel olusturmak istendiginde bu sartname, tesisat stan-
dartlar1 icin “iyi uygulamalarin” tanimlandig1 bir belge olacaktir.

Kapsam

Bu sartname genellikle ticari tesislerde, ev harici kurumlarda ve halkin risk altinda oldugu tesislerde yer alan mut-
faklardaki havalandirma sistemlerini kapsamaktadir.

Bu sartname, bazi hitkiimleri uygulanabilir olsa da, konutlar icin hazirlanmamistir.

Bu sartnamede bazi yontemler onerilirken "ZORUNLUDUR", "YAPILMALIDIR" ve "YAPILABILIR" ifadeleri

kullanilmigtir:

e "ZORUNLUDUR" ifadesi bu sartname yayinlandig1 sirada gecerli olan kanun emrini belirtmektedir.

e "YAPILMALIDIR" ifadesi tam anlamiyla, herhangi bir sapma olmaksizin uyulmasi beklenen bir yontemi ta-
nimlamaktadir.

e "YAPILABILIR" ifadesi uyulmasi beklenen bir yontemi onermektedir. Bu oneriden sapan hususlarin, onerilene
esdeger veya daha iyi olup olmadigina uygulayici karar verir.

Yayin ve Degerlendirme

Sartname ile ilgilenenlerin; gerek uislup gerek sartname icerigiyle ilgili geri bildirimleri, guincellemeleri suirekli kil-
mak acgisindan memnuniyetle karsilanacaktir.

Hava Kanali Grubunun Diger Yaymlari

DW/100 Hava Kanali Yayin Paketi

DW/143 Hava Kanal1 Kacak Testi icin Pratik Rehber

DW/144 Sac Kanal Imalat ve Montaj Isleri Teknik Sartnamesi

DW/145 Yangin ve Duman Damperleri Montaji Rehberi

DW/154 Plastik Kanal Imalat ve Montaj Isleri Teknik Sartnamesi

DW/191 Cam Elyaf Hava Kanal1 Uygulama Kilavuzu

TR/19 Havalandirma Sistemlerinin Temizligi Uygulama Kilavuzu TR40 Lokal Egzoz Uygulama Kilavuzu
DW/146 Binalarda Yangina Dayanimli Kanal Imalat ve Montaj Isleri

12 - w172



Giris

Mutfak davlumbazi,

Bolum 1

CEN Avrupa Standartlari

Komitesi’nce pisirme sirasinda pisirme cihazinin tize-
rinde olugan kirli havay1 toplamak ve uzaklagtirmak
amact ile tasarlanan bir eleman olarak tanimlanir. Son
uygulamalar ile mutfak davlumbazlar1 basit egzoz sis-
temlerinin ¢ok Otesine gecmistir.

11

1.2

1.3

1.4

1.5

Mutfaklar, en uygun kosullar altinda bile po-
tansiyel olarak tehlikeli yerlerdir. Butun cali-
sanlara, islerini mumkin olan en verimli ve
emniyetli sekilde yapmasina olanak saglayan
bir ortam sunulmasi zorunludur. Bunu elde et-
medeki anahtar faktorlerden biri konfordur ve
bir mutfaktaki en buyuik rahatsizlik da pisirme
isleminin olusturdugu 1s1 ve nemden kaynaklan-
maktadir. Ozellikle radyasyon yoluyla yayilan
1styla bag etmek guctiir ve ortamdan alinamaz,
sadece calisanlar tizerindeki etkisi hafifletilebi-
lir.

Hem pisirme stireci tarafindan, hem de pisirme
cihazinin icindeki yakitin yanmasindan ortaya
cikan duman gazlarina uzun sureli maruz kal-
mak, (LTE, Long Term Exposure) is¢i saghigi
acisindan buyuk bir risktir.

Belirli organik malzemelerin tamamen ayrigma-
dig1 kimi pisirme siireclerinde, kanserojen du-
manlar olustugu artik bilinmektedir. Bu durum
mutfagin boyutundan bagimsiz oldugundan,
tum pisirme iglemleri i¢in etkin bir havalandir-
ma sisteminin saglanmasi, mutfak personelinin
saglik ve emniyetinin giivenceye alinmasi baki-
mindan dnemlidir. Egzoz edilen havanin, pisir-
me ekipmanlarini kullanan personelin soluma
alanindan ge¢memesine dzen gosterilmelidir.
Egzoz havasi kamusal bir alana atiliyorsa, 6zel-
likle dikkat edilmelidir.

Bir mutfak davlumbazinin oncelikli iglevi, pisir-
me siirecini ¢evreleyen alani kirli maddeler ile
alevden koruyarak pisirme alanini, insanlarin
calismasi icin tolere edilebilir ve guivenli hale
getirmektir. Olusan dumanlar1 yakalamak tizere
pisirme sirasinda bir hava akimi yaratilmali ve
istenmeyen parcgaciklar davlumbaz i¢indeki filt-
reler yardimiyla tutularak, daha temiz havanin
disar1 atilmasi saglanmalidir.

Gida guvenligi ile saglik ve emniyet konusunda-

1.6

1.7

1.8

1.9

ki yasal gereklilikler bir “gida igletmesi” sahi-
bini, tum tehlikelerin belirlenmesini ve gerekli
emniyet tedbirlerinin alinmasini saglamakla
yukiimlu kilar. Bu kapsamda dogal veya meka-
nik havalandirma yapilmasi zorunludur.

Isyeri (Saglik, Emniyet ve Sosyal Yardim) Yo-
netmeligi, tim kapali isyerlerinin uygun ve
yeterli etkinlikte havalandirilmasini ve gerekli
taze havanin saglanmasini zorunlu kilar.

Her mutfagin usuliine uygun tasarlanmis ve ure-
tilmig bir havalandirma sistemine sahip olmasi
ve dolayisiyla mutfagi bulunan her binanin boy-
le bir sisteme yetecek kadar alanla birlikte tasar-
lanmast zorunludur.

Danigmanlarin, tasarimcilarin, tedarikgilerin ve
igverenlerin mutfak havalandirma tesisatlarinin
amaca uygun oldugunun saglanmasinda ozen
gosterme gorevi bulunur. Sistemin temizlik ve
bakiminin yaptirilmasi igverenin zorunlu gore-
vidir. Bakimiz TR/19 BESA Havalandirma Sis-
temlerinin Temizligi Icin Uygulama EI Kitab1 ve
RC44 Yangindan Korunma Dernegi Kilavuzu.

Havalandirma, asagidaki nedenlerden dolay1

mutfak ve mutfaga bitisik alanlarda gereklidir:

* Pisirme cihazlar1 onemli miktarda 1s1y1 tagi-
nim ve 151nim (radyasyon) yoluyla yayar.

* Hava; koku, yag dumanlar1 ve yanma uriinle-
riyle yuklenir.

* Yemek hazirlama ve yikama sirasinda nemli-
lik genis bir alanda artar.

* Bitisik alanlarda hava degisimi ve dengesi ile
sicakligin istenen degerlerde tutulmasi gere-
kir.

e Yakitin tam yanmasi ve gaz ve kati yakith
ekipmanin giivenli caligmasini saglamak icin
besleme havasi gereklidir. Bu gerekliliklerin
detaylar1, BS 6173 No'lu Bina Yonetmeligi ile
CIBSE B2 Kilavuzu'nda verilmistir.

1.10 Giderilmesi gereken ana emisyonlar sunlardir:

e Pisirme cihazinin ¢evresindeki 1s1 yuikiinden
kaynaklanan sicak hava.

* Gidalarda var olup gaz haline gegen, birincil
olarak su buhari, yag ve pisirme kokularin-
dan olusan nemli ortam.

e Parcacik iceren duman.

* Gaz, odun veya komiir yakitl cihazlardan ¢1-
kan egzoz dumanlart.
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111

1.12

1.13

1.14

Bu yayinda (mutfak havalandirma tesisi yuk-
lenicisi tarafindan yapilmasi gereken) pisirme
sirasinda olugan gazlarin ve buharin uzaklas-
tirtlmasi, besleme havasi temini ve ilgili diger
yardimet servislerin saglanmasi ele alinmakta-
dir.

Bu dokiiman ticari mutfaklar dusiniilerek ya-
zilmis olmakla birlikte, iceriginde tanimlanan
yontemlerin ve tavsiyelerin ¢cogu evsel mutfak-
lar icin de uygulanabilir. BESA TR Lokal Eg-
zoz Uygulama Kilavuzu, LEV (Lokal Egzoz
Havalandirma) sistemleri hakkindaki detaylari
belirtmektedir.

Ticari pisirme amach olarak odun ve diger
kat1 yakitlarin kullanilmasi giderek yayginlag-
maktadir. Bu durumda uygulanmasi gereken
havalandirma sisteminin, standart mutfak ha-
valandirma sistemi gereksinimlerinin tizerine
¢ikmasi zorunludur. Yetersiz havalandirma, can
guvenligini tehlikeye atar. Bu nedenle Boliim
14, Kat1 Yakith Cihazlara ayrilmastir.

Kat1 Yakithi Cihazlara hitap eden havalandirma
sistemleri, her 14 ayda bir zorunlu ve kapsam-
I1 inceleme gerektirdiginden LEV (lokal egzoz
havalandirma) olarak kabul edilebilir. Havalan-
dirma tesisatinin tasarimi DW/172'ye uygun ya-
pilmalidir.

Bu sartnamede kullanilan semboller CEN/TC15
tarafindan kapsanan Binalarin Havalandirilma-
st Hakkindaki Ulusal Standartlara ve Avrupa
Standartlarina uygundur.
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Bolum 2

Tasarimdan once dikkate alinacak konular

21

En ekonomik ve etkili tasarimin hazirlanabil-
mesi icin asagidaki bilgilerin tasarimciya sag-
lanmasi zorunludur:

Komple sistem tasarimi yapiliyorsa hangi plan-
lama kisitlarinin dikkate alinmasi gerektigi.
Yasal ve bina sigortast kosullarina uyumun
saglanmasi.

Havalandirma tasariminin butiin mutfak ve
cevresindeki alanlar i¢cin mi yoksa sadece pi-
sirme ekipmanlar1 i¢in mi oldugu.
Havalandirilan cihazlarin tipi, boyutu ve gii¢
kaynaklari. (Gug kaynagi gaz ise, BS 6173'un
gereklilikleri dikkate alinir.)

Cihazlarin yerlesimi ve biliniyorsa gug tu-
ketimi.

Havalandirilacak cihazlarin bulundugu oda-
nin boyutlar1 ve yerlesimi.

Havalandirmanin bir davlumbaz mi1 yoksa ta-
van havalandirmasi yoluyla m1 saglanacagi.
Davlumbaz varsa, yitksek veya dusuk se-
viyede oldugu, duvara mi adaya m1 monte
edilecegi.

Tavan havalandirmasi kullanilacak ise, bir
“Acik tavan tipi plenum”, “Kapali tavan tipi
plenum” veya “Plenumlu tavan” tipinden
hangisinin gerekli oldugu, hangi yukseklige
monte edilmesi gerektigi ve tavan boslugun-
daki servis seviyesi (zemin ile tercih edilen
tamamlanmis tavan arasindaki yukseklik
ve zemin ile doseme arasindaki yukseklik
dahil).

Pisirme surecinde yag uretilip uretilmedigi.
Yag uretiliyorsa, filtrasyonun seperator filt-
re, kartus, suyla yikama veya soguk su ser-
pintisi yontemlerinin hangisiyle saglanacagi.
Yag uretilmiyorsa, tahliye noktasina bir filtre
veya menfez takilip takilmayacagi.

Hava kanalinin DW/144 veya yangin daya-
nimli duman tahliye sartnamesine gore imal
edilip edilmeyecegi (Bakiniz Ek D) ve fanla-
rin yangin dayanimli olmasinin gerekip ge-
rekmedigi.

Davlumbaz veya tavan iginde aydinlatmaya
gerek olup olmadigi ve var ise hangi tur ay-
dinlatmanin gerekli oldugu.

Cebri (zorlanmis) olarak temin edilen besle-
me havasinin gerekli olup olmadig1 ve gerek-
li ise bunun davlumbaz tizerinden mi, HVAC
sistemi Uizerinden mi yoksa her ikisinin birle-
siminden mi temin edilecegi.

Davlumbazin ka¢ parca halinde uretilecegi-
nin belirlenebilmesi i¢in montaj mahalline
ulagim ayrintilari. Uygulanabilen yerlerde
mevcut bag stil boslugu ve tavan yiiksekligi.
Egzoz atig noktasinda kirlilik seviyesi kont-
rolu gerekip gerekmeyecegi.

Egzoz atis noktasinin calisanlara veya bina
sakinlerine herhangi bir risk tegkil etmeyece-
ginden emin olunmast.

Tam temizlik ve bakimin temin edilmesi i¢in
temizlik ve bakim amacli servis kapaklarinin
konumu. (Diger servis hizmetleri ve mimari
ozellikler de dikkate alinarak)

Komsu binalarin konumunun dikkate alin-
mast, gurultu veya kirliligin rahatsizlik olug-
turmamasinin saglanmasi.

Davlumbaz veya havalandirmali tavan tara-
findan egzoz edilecek havanin debisi. (Soz
konusu hava debisi, gerekli filtre ve kanal
baglant1 boyutunu ve sayisini belirler)

Yerel makamlardan onaylarin alinip alin-
madigi.

BS 9999:2017'nin 32.5.4 sayili maddesine
gore "Konut dis1 mutfaklar i¢cin her bir dav-
lumbaza ait egzoz kanal tesisatt bir digerin-
den ve varsa binanin diger kisimlarina hitap
eden egzoz kanal tesisatlarindan tamamen
bagimsiz olmalidir".

Bu ifade asagidaki sekilde yorumlanir:

. Farkli katlarda bulunan mutfak davlumbaz-

lar1 ve havalandirmali tavanlar, ayn1 "ortak"
egzoz kanalina baglanamazlar.

. Ayn1 kattaki farkli yangin zonlarinda bulu-

nan mutfak davlumbazlar1 ve havalandirmal1
tavanlar, ayn1 "ortak" egzoz kanalina bagla-
namazlar.
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3.1

3.2

3.3

Bolum 3

Tasarim kriterleri

Bir mutfagin havalandirma gerekliliklerini kar-
silayan farkli tasarim segenekleri vardir. Fakat;
bunlardan ileriki bolumlerde anlatilan yontemin
yeterli oldugu gorulmustir ve bu yontem saglik-
I1 bir tasarim i¢in onerilmektedir.

“Isil Taginim Yontemi” kullanilmasi gereken
tek hesaplama yontemidir.

Hava degisim miktarlar1

* Cogu havalandirma sistemlerinin tasarimi
icin hava degisim miktarlarinin kullanilmasi
genel olarak kabul edilir. Ancak ticari mut-
faklarin havalandirilmast konusunda bu yon-
temin kullanilmasi tehlikeli olabilir.

e Dgzellikle yerel makamlara, okullara ve res-
mi binalara ait bircok sartnamede ticari
mutfaklarin saatte 30 ila 40 hava degisimi
saglayacak sekilde bir tasarima gore havalan-
dirilmasi gerektigi belirtilmektedir. Bu deger
gecmiste kabul gorebilirdi. Fakat; yuksek 1s1l
giicli pisirme cihazlarinin, son derece degis-
ken mentilerin ve daha kompakt mutfak tasa-
rimlarinin ortaya ¢ikmasiyla artik uygun bir
deger sayilmamaktadir.

e Saatte 120'nin Uizerinde hava degisimi yapil-
mast alisilmadik degildir.

e Tasarimin cok erken agsamalar1 sirasinda du-
sey havalandirma saftlarinin dogru boyut-
landirilabilmesi i¢in Mekanik ve Elektrik
(M&E) Danigsmanlarindan, drnegin bir yuk-
sek yapida ticari mutfagin kanal tesisatinin
detaylarini sunmalari istenebilir. Genel ola-
rak bu agsamada pisirme tarzi bilinmiyordur
ve havalandirilmasi gereken pisirme cihaz-
larmnin tipi ve sayisina iligkin ancak tahmin
yapilabilir.

* Yillar i¢inde elde edilen ampirik bilgilere bi-
naen, daha detayli bilgi bulunmadiginda sa-
atte 60 hava degisimi sayisina gore yapilan
tasarimin guvenli oldugu tavsiye edilir.

* Bu Sartname'nin yayinlandig1 sirada, Birle-
sik Krallik'ta isyerinde izin verilebilen aza-
mi oda sicakliklarina iligkin bir mevzuat
bulunmamaktadir. En verimli havalandirma
sistemlerinde dahi, mutfakta bulunan pigir-
me ekipmanlarinin yakininda ol¢ulen hava
sicakliklari, pisirme ekipmanlarinca uretilen
1s1n1m 1s1sinin taginim 1sisina ve duyulur 1si-
ya dontigsmesi nedeniyle 28°C'nin hayli Uize-
rinde olabilir.
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3.5

3.6

3.7

3.8

3.9

3.10

3.11

3.12

I¢ ortam gurltu seviyeleri, mutfaklarda 50 dBA
- 55 dBA, restoranlarda 40 dBA - 55 dBA arali-
ginda olabilir. Bakiniz Boliim 17 Ses Soniimleme.

Calisma yuzeyindeki ortalama aydinlatma sevi-
yesi 500 luks olmalidir.

Besleme havasi, egzoz havasinin en fazla %75-
85'ini olugturacaktir.

Fan uniteleri, kanal tesisatinin negatif basing
altinda kalmasini devam ettirmek i¢in atis nok-
tasinin mumkin oldugunca yakininda konum-
landirilmalidir.

Fanlarin otomatik devirli se¢ilmesi, yavas veya
kisik pisirme kosullarinda sistem ve tesisin ener-
ji verimliligini artirir. Bakimiz Boliim 22 Talep
Kontrolli Mutfak Havalandirma Sistemleri.

Pisirme cihazlarinin kismi veya aralikli kul-
lanim1 beklentisiyle Tablo 2'de belirtilen debi
degerlerini azaltmak icin es kullanim (diversite)
faktort uygulanmamalidir. Ancak; bu es kulla-
nim faktort, davlumbaz ureticisinin belgelen-
dirilebilir bagimsiz testlerle belirli davlumbaz
serilerinin yakalama ve kisitlama kabiliyetini
artiran teknolojilerini sergileyebildikleri verim-
lilik faktori ile karigtirilmamalidir.

Bu kriterler ideal olmakla birlikte, pisirme ekip-
manlarmin dogal, ancak degisken 1s1 kazanglari
nedeniyle mutfakta tam kontrollii bir ortamin
elde edilmesi mimkiin degildir.

Besleme havasi sistemi tasarlanirken, persone-
lin konforu oncelikli olarak ele alinmalidir. Do-
layisiyla; besleme havasi sicakligi ya oda icinde
genel dagilima ya da davlumbaz/tavan havalan-
dirmasi cevresinde bolgesel sogutmaya uygun
olarak secilmelidir. Besleme havasi secenekle-
ri icin minimum ufleme sicakliklar1 Tablo 1'de
gosterilmigtir:

Tablo 1: Ufleme Havasi Sicakliklar:

Icten besleme davlumbaz havasi [Dig ortam sicakligi
Digtan besleme davlumbaz En az 10 °C
besleme havasi

Havalandirmali tavan besleme  |[En az 16 °C

havasi

HVAC genel besleme havast En az 16 °C




3.13

3.14

3.15

Nemin kontrol edilmesi zor ve maliyetli olma-
sina ragmen havalandirma sistemi, konforu en
ust duzeye cikaracak ve yeterli taze hava debi-
sini saglayacak sekilde tasarlanabilir. Ozellikle;
bulasik makineleri ile ilgili olarak, kendi bun-
yelerinde buhar yogusturuculari yok ise, ortama
atilacak buhar miktarin1 engellemek uzere bu
makineler i¢in bagimsiz egzoz sistemi tesis edi-
lebilir. Bulagik makineleri de potansiyel saglik
tehlikelerine karsi 0zel olarak havalandirilmali-
dir. Bakiniz 5.15.9.

Taze hava miktari, mutfak personelinin uzun
sure maruz kaldigi (LTEL) karbonmonoksit
(CO) seviyesinin ve kisa donem maruz kalma
stiriin (STEL) 10 dakika sureyle 300 parca/
milyon (ppm) olan COSHH (Sagliga Zararli
Maddelerin Kontrolii Kurali) sinirini veya 8 sa-
atte ortalama 10 ppm olan Diinya Saglik Orgutu
(WHO) sinirin1 asmamasini saglamak zorunda-
dir. Mutfaktaki karbondioksit (CO,) seviyesinin
2800 ppm'i agsmamasi da zorunludur. (IGEM/
UP/19). Bakiniz Ek F ve G

Tali Alanlar

Tali alanlarin havalandirmasi normalde ana ha-
valandirma sistemi kapsaminda olmakla birlik-
te, asagidaki notlar tasarimciya rehberlik ama-
cryla verilmigtir.

3.15.1 Soguk Odalar - Kompresor/kondenser

gruplarinin nereye yerlestirilecegi onemlidir:

* Soguk odanin tavaninin iizerinde ve i¢ or-
tamda.

* Soguk odanin dis duvarinda ve ortama ufle-
me yapar sekilde.

* Disartya monte edilmis ve soguk odadan
uzak sekilde.

Soguk oda kondenserleri i¢ mahalde oldugu
suirece kendilerine ait egzoz sistemine ve miim-
kiinse besleme sistemine sahip olmasi tercih
edilir.

3.15.2 Kuru Depolar - Saatte 10 degisim sag-
layacak havalandirma sistemi tavsiye edilir. Ay-
rica sistem surekli olarak caligmalidir.

3.15.3 Yemek Tezgahi - Saatte 12 degisimi
saglayan havalandirma sistemi tavsiye edilir,
ama menfezler ile difuzorlerin konumuna ¢ok
dikkat edilmelidir. Yemek tezgahi genellikle

mutfak ile yemek servis alaninin arasinda bu-
lunur. Insan sayisi, yiyeceklerden ve teshir do-
laplarindan ¢ikan 1s1 ve tavanin mimari tasarim
geregi alcaltilmis olma olasiligi gibi faktorler
tasarimi etkiler. Cok fazla hava hareketi, yiye-
ceklerin “kabuk baglamasina” ve sogumasina
yol acabilir. Cok az hava hareketi hem mutfak
personeli, hem de miusterilerin rahatsizlik his-
setmesine yol agabilir.

3.15.4 Sefin Ofisi - Saatte 6 hava degisimini
saglayacak havalandirma sistemi tavsiye edilir.
Ancak; soz konusu odaya misterilerin sik¢a
gelmeleri de dikkate alinarak, konfor sartinin
saglanmast bakimindan sogutma da dugsunul-
melidir. Bu odanin kisiye 6zel yapisi korunmali
ve transfer menfezi gibi uygulamalardan kagi-
nilmalidir.

3.15.5 Atk Deposu - Yerel gereklilikler ilgili
makamlarla degerlendirilmeli, ancak asgari sa-
atte 15 hava degisimi saglayan ve suirekli calisan
bagimsiz bir egzoz sistemi tesis edilmelidir.

3.15.6 Kimyasal / COSHH (Sagliga Zararli
Maddelerin Kontrolu Kurallari) Depolar - As-
gari saatte 10 hava degisimi saglayan ve surekli
calisan bagimsiz bir egzoz sistemi tesis edilme-
lidir.

3.15.7 Hazirlama Alanlar1 - Bu alan igin
havanin sartlandirilmasi; gidanin tirune, bu
alanlarin mutfaga acik olup olmadigina ve bu
odanin bagimsiz bir oda olup olmadigina bagli
olarak degerlendirilmelidir. Hazirlama alaninin
mutfaga acik olmasi durumunda toplam hava
degisimi miktar1 yeterli olmali ve hazirlama
alanina yeterli hava verilmelidir. Gida cinsine
bagli olarak cok dusuk hava sicakliklar1 gerek-
tiginde, hazirlik odast mutfaktan ayrilmalidir.
Cok dusuik sicakliklarin gerekmedigi durumlar-
da saatte 20 hava degisimi tavsiye edilir.

3.15.8 Tuvalet Alanlar1 - Ister mutfak perso-
neli ister mugteri tuvaleti olsun, cift fanli ba-
&imsiz bir egzoz sistemi tesis edilmelidir. Bina
Yonetmeligi Bolum F'deki hava degisimi sayisi
zemin alani icin 0,003 m3.s-1.m2 veya tuvalet
bolmesi veya pisuvar bagina 0,006 m3.s-1'dir.
Tuvaletlerde surekli olarak negatif basing sag-
lanmalidir.
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3.16

3.17

3.18

3.19

3.15.9 Bulasgik ve Tencere Yikama Alanla-
r1 - Yikama makinelerinin egzozlarina ilaveten
genel bir havalandirma sistemi degerlendirilme-
lidir. Saatte 30 hava degisimi tavsiye edilir.

0,9 m3.s-1 ve saatte 40 hava degisiminin altinda
tasarlanan mutfaklarda taze havanin bir fan ile
ortama getirilmesine ihtiya¢ yoktur. Ozel tasar-
lanmig menfezler veya kanal tesisatlar1 yoluyla
dogal taze hava saglanmasi yeterlidir. Ancak bu
durumda mutfak egzoz fanlarinin kanal basing
kayb1 yapilirken, bu dogal taze hava sisteminin
olusturdugu ilave direncin de dikkate alinmasi
gereklidir.

Dis duvara erisimi olmayan mutfaklar icin pro-
fesyonel danigmanlik alinmalidir. Kigi bagina
10 Ls-1 duzeyindeki taze hava gereksinimine
uyulmasi zorunludur.

Besleme havasi, taze hava olmali, atik depolama
alanlar1 gibi “kirli” alanlardan alinmamalidir.

Bitisikteki yemek alanlarindan besleme havasi
alinmamalidir.
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Bolum 4

Egzoz hava debileri

Tum pisirme prosesleri yaklasik %35 oraninda 1ginim
(Radyasyon), %65 oraninda tasinim (Konveksiyon) yo-
luyla 1s1 Uretir ve ¢apraz hava akimlarinin bulunmadigi
durumlarda 1s1, “Huzme” (Plume) ad1 verilen bir 1s1l
yukselme halinde yukar: ¢ikar (Sekil 1). Pisirilen gi-
dadan ve 1s1 kaynagindan ¢ikan kirleticiler, ilave hava
ile birlikte bu huzmenin genislemesine ve boylece or-
talama sicaklik ve hizin azalmasina neden olur. Dav-
lumbazlardan egzoz edilen hava debisi, pisirme uUnitesi
tizerinde olusan huzmeyi de i¢ine alacak ve Tablo 3'te
belirtilen ilave havay1 da kapsayacak sekilde olmalidir.
Boylece pisime islemi sirasinda olusan huzmeyi dav-
lumbazdan uzaklastiracak capraz hava akimlarinin di-
renci karsilanacaktir.

——— Davlumbaz

S TN AT A |\/| P My

/// WS

n S —————

Sekil I Hava akis modeli

4.1  Cok fazla veya cok az hava egzozu ciddi sorun-
lar yaratacagindan yeterli (optimum) hava debi-
sinin hesaplanmasi, davlumbaz tasariminin en
onemli kriteridir.

Pisirme ekipmaninin boyutu ve meniiniin ge-
reksinimleri, uygulanacak davlumbaz boyutunu
belirlemektedir. Egzoz hava debisini ise pisirme
ekipmaninin turi belirler. Gerekli hava debileri
Tablo 2'de verilmistir.

Kullanilmas1 gereken tek hesaplama yontemi
"Is1l Tagima Yontemi" olmalidir.

4.2  Pisirme igleminin yapilmadig1 bir ticari mutfak
“Hazirlama alam” olarak siiflandirilir ve bura-

4.3

larda saatte 20 hava degisimi yeterlidir.

Isil Taginim Yontemi

Bu yontem, CIBSE B2 Kilavuzu'nda verilen
prosedurti izler, ancak daha genis bir ekipman
araligim1 kapsayacak sekilde genisletilmistir.
Havalandirilacak mutfak ekipmaninin detayla-
rina gore 1s1l tasinim katsayisi uygulanmalidir.
Bu deger, ekipmanin ytizey alaninin metrekaresi
basina, saniyede metrekiip cinsinden (m?.s'.m?)
olmasi gereken egzoz havasi debisini belirler.
Egzoz edilecek toplam hava debisi, davlumbaz
veya havalandirilmig tavan altinda bulunan her
bir pisirme unitesinin ylizey alaninin, bu unite-
ye ait 1s1l taginim katsayist ile carpilmasi ve tim
tniteler icin bulunan hava debilerinin toplanma-
s1 ile belirlenmelidir. Pigirme ekipmanlarinin
1s1l taginim katsayilari, Unitelerin gazli veya
elektrikli olmalarina gore degisir. Tablo.2'de bu
degerler verilmistir. Ornek bir hava debisi he-
saplama uygulamasi Tablo 4'te verilmisgtir.

Teorik egzoz hava debileri sadece, hava aki-
minin olmadig laboratuvar ortamlarinda elde
edilebilir. Davlumbaz veya havalandirilmis
tavan tipleri, yerlesimleri ile hava hareketleri-
ne neden olabilecek diger hususlar, egzoz i¢in
gereken hava miktarina etki ederler. Pisirme
islemi ne kadar kapal1 bir ortamda yapilirsa ha-
valandirma i¢in gereken hava miktari o denli az
olur. Dort taraf1 acik olan pisirme Unitelerinde,
sadece bir taraf1 acik olan Unitelere gore daha
yiksek egzoz havasi gerekmektedir. Bu neden-
lerle pisirme uniteleri icin 1s1l taginim yontemi
ile hesaplanmig hava debileri, Tablo 3'te verilen
davlumbaz faktori ile carpilarak uygulanmasi
gereken egzoz havasi debisi bulunmalidir. Ha-
valandirilmig tavan uygulamalarinda yiksek-
lik arttiginda "aktif bolge" degerlendirilmesine
dikkat edilmelidir. Bakiniz Boliim 7.

Tahmini faktorler asla kullanilmamalidir. Ta-

lep Kontrollit Mutfak Havalandirma Sistemleri
hakkindaki detaylar i¢in bakiniz Boliim 22.
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Tablo 2: Cihazlar, Debi Katsayilar1 ve Sicaklik Tablosu

Davlumbazlar ve Havalandirmalh

. Tavanlar I¢in Y‘ﬁze;:
Mutfak Ekipmanlari Gazhh ‘ Elektrikli Sicakhig:
Debi Katsayis1 (m3.s'.m?) °C
MUHTELIF
Banklar, Gergiler ve Tezgahlar 0,03 25
Evye 0,15 25
Duz Gegisli (Pass Through) Bulagik Makinesi 0,4 61
Tava/Catal Bigak Yikama Makinesi 04 42
Rafli ve Gegisli Bulasik Makinesi Uretici dokiimanina bakiniz 58
Kahve Makinesi - 0,03 25
Hafif Hizmet Mikrodalga Firin / Tost Makinesi - 0,03 25
Ben Mari / Sicak Dolap 0,2 0,15 57
Elektrikli IR Isitict - 0,15 35
Servis Tezgahi - Sicak Yemek I¢in 0,24 0,24 73
Su Kaynatici / Imbik / Mesrubat Unitesi 0,25 0,2 78
Sogutma Unitesi Uretici dokiimanina bakiniz -
KAYNATMA / KAVURMA / BUHARDA PISIRME
Induiksiyonlu Ocak, Seramik Ocak 0,2 30
Kombi Mikrodalga Firinlar 0,15 35
Setustu Ocak ve Firin 04 0,3 190
*Bu tablonun ve Tablo 2a'nin sonundaki Onemli Nota bakiniz
Kuzine Ocak 0,6 0,51 420
Kaynatma Masas1 / Ocak / Et Suyu Pisirme Ocag1 0,35 0,25 190
*Bu tablonun ve Tablo 2a'nin sonundaki Onemli Nota bakiniz
Kaynatma Tenceresi / Buharli Caydanlik 0,35 0,25 146
Devrilir Tava 0,6 0,5 240
Agir Hizmet Coklu / Yuksek Hacimli Pisirme Tavasi 0,9 240
Makarna Pisirici 0,3 0,2 120
Kavurma Firini (Tezgahlr) 0,25 0,2 98
Tandir Firin1 (Kat1 yakatli degil) 0,5 0,33 90
Kombi Firmlar: (Istiflenmisse daha yuksek degeri kullanin)
Stand Uzerine Monte 6 katl 0,35 0,3 92
Stand Uzerine Monte 10 katli 0,45 0,32 92
Yere Monte 12 kathi 0,5 0,35 92
Yere Monte 20 katl 0,6 0.4 92
Yere Monte 40 katli 0,75 0,55 92
Atmosferik Buhar Makinesi 0,35 0,2 125
Basingli Buhar Makinesi 0,3 0,2 120
Dim Sum Buhar Makinesi 0,3 0,2 123
Fanli Konveksiyon Firini 0,4 0,3 86
Bekletme Firini - 0,1 57
KIZARTMA
Fritoz \ 0,5 \ 045 190
*Bu tablonun ve Tablo 2a'nin sonundaki Onemli Nota bakiniz
Basingh Fritoz \ 0,5 \ 045 170
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Tablo 2: Cihazlar, Debi Katsayilar1 ve Sicaklik Tablosu (devami)

Davlumbazlar ve Havalandirmah .
. Tavanlar I¢in Y'uze):

Mutfak Ekipmanlari Gazh ‘ Elektrikli Sicakhg:

Debi Katsayis1 (m3.s'.m?) °C

IZGARADA PISIRME
Duguk Karbonlu Celik Izgara 0,30 0,25 190
Krom Izgara / Plancha 0,45 0,40 290
Induiksiyonlu Izgara - 0,27 62
Tost Makinesi / Tost Izgara 0,45 0,34 105
Dik veya Zincirli [zgara 0,75 0,55 410
Tamburlu Izgara 0,75 0,55 260
Rotisserie (Kati yakitl degil) 0,75 0,55 195
Kebap Cevirme Makinesi 0,75 0,55 195
Komiir [zgarasi 0,95 0,52 350
Buharli Izgara (16 kW/m?'den az) 0,75 - 170
Cin Wok Ocag: (Indiksiyonlu) - 0,40 88
Cin Wok Ocag1 0,90 280
Cin Wok Ocagi (Turbo) 1,00 - 370
PIZZA PISIRME (Yalmzca gazh veya elektrikli. Kat1 yakith degil)
Konveyorli Pizza Firini
Tek Katl 0,30 0,25 90
Cift Kath 0,60 0,50 90
Uc Katli 0,90 0,75 90
Kath Pizza Firim:
Tek Katlt 0,20 0,15 90
Cift Kath 0,40 0,30 90
Ug Katli 0,60 0,45 90
Hamur isi / Pisirme Firimnlar:
Tek Katl 0,15 0,10 90
Cift Kath 0,30 0,20 90
Ug Katli 0,45 0,30 90
KATI YAKITLA PISIRME (Kat1 yakit kullanma 6zelligi olan gazh firinlar dahil)

Acik Izgara / Barbekt / Komiur Ocagi 0,96 420
Kapali Komiir Ocagt 1.24 210
Tas Firin 0,45 90
Tutsuleyici Uretici dokiimanina bakiniz -
Tandir Firimi 0,55 90
Rotisserie 0,85 95

* ONEMLI NOT

IGEM/UP/19 (HSE ve GAS SAFE ile birlikte) bir veya daha fazla sayida gazl firin iceren ticari bir mutfaktaki karbon-
dioksit (CO,) seviyesinin 2800 ppm'i asmamasini zorunlu tutar. Tecruibeler, projelerin buyuik bir ¢ogunlugu i¢in bunun
bir sorun olmadigini gostermistir. Ancak, nadir durumlarda, tasarimlar belirli bir tirde ve birden fazla sayida gazl
firin icerir ve egzoz debisini hesaplamak i¢in yukaridaki Tablo 2'de belirtilen standart katsayilar kullanilirsa 2800 ppm
esiginin agsilabilecegine iliskin bariz bir risk bulunur. IGEM/UP/11'de belirtilen konut tipi ekipmanlar monte edilmis
olsa da, ticari mutfak olarak davranilmasi gereken, Ornegin 16 adet 6 ocakli gazli firindan fazlasinin bulunabilecegi
Gida Teknolojisi Egitim Mutfaklar1 gibi projelerde, odadaki yiiksek CO, seviyesini riskini azaltmak i¢in agagidaki Tablo
2a'da yer alan katsayilarin kullanilmast tavsiye edilir. Bu durum sadece * semboli ile isaretli cihazlar icin gecerlidir.
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Tablo 2a: Birden Fazla Mutfak Ekipmani Kullanildiginda Cihazlar, Debi Katsayilar1 ve Sicaklik Tablosu

Davlumbazlar ve Havalandirmali Tavanlar
Icin Yizey Sicakhig

Mutfak Ekipmanlar Gazh | Elektrikli

Debi Katsayisi oC
(m3.s'.m?)
i (3 adet) 0,50 0,30 190
k ve F
Set Ustlt Ocak ve Finn | ° 11 Ve st 0,60 0,30 190
Kaynatma Masast / (3 adet) 0,45 0,25 190
8“"3( JEtSuyu Pisirme | et ve st 0,55 025 190
cag1
Fritoz (3 adet) 0,60 0,45 190
(4 adet ve tistin) 0,75 0,45 190
GENEL NOTLAR

1. Diger Gaz Termal Katsayilari incelenmig ve ticari mutfaklardaki karbondioksiti (CO2) kontrol etmek tizere GAS

SAFE'in tavsiyelerini yansitacak sekilde revize edilmistir. Ref. IGEM/UP/19.
2. Davlumbaz Uygulamasi / Tavan Havalandirmasi Faktorlerinin uygulanmasi zorunludur.

W

. LPG cihazlar1 "gazl1" cihazlar ile ayn1 sekilde ele alinmalidir.
4. Yeni modellerin su, gaz elektrik servisleri i¢in test edilmesi ve havalandirma gereksinimlerinin kabul gormig bir

uluslararasi standarda uygun olarak saglanmasi, tamamen mutfak ekipmani uireticilerinin sorumlulugundadir.

5. Tasarimcilar mutfak ekipmanlari ile ugragtiklarinin farkinda olmalilar, istisnai durumlarin 6zel olarak degerlen-
dirilmesi gerektigini bilmelidirler.

6. “Kombine Firin” debi katsayilar1 verilirken, kullanicilar tarafindan buhar huzmesinin uygun sekilde yakalanma-
sina olanak vermesi icin tavsiye edilen iki agamali kap1 acilma proseduriiniin uygulandigi ve "ust uiste" konmus

kombine firinlarin higbir zaman es zamanli olarak ag¢ilmayacagi varsayilmigtir.

Tablo 3: Davlumbaz Faktori

Tip Iki Yam Acik Tek Yam Acik Iki Yam Kapal
Dusuk Duzey 1,15 1,10 1,05
Gecis 1,15 1,10 1,05
Bas Ustit Duvar 1,25 1,20 1,15
Bas Ustit Duvar, Adaya 1,60 1,50 1,40
Monte
Ada 1,35 1,25 1,15
4.4  Debi hesaplama ornegi: Yontem 1
— Siirgii (lizerinde)
3 —
IJ 1 - tl A
: - S ‘ e I
g AN
o I |2 I
R I || ) | | I8
: \ \«\,/ ay : =
I NS I
§ i- Izgara Set iistii ocak ||Kuzine ocak|| Tezgah|| ikili fritoz i
50 |- 50 - 50 50 |- \ Noktals cizgi
250|600 900 750 500 650 _|250| davlumbazinig
4100 kenarimi gosterir
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Sekil 2a Firin icermeyen tipik pisirme ekipman dizilimi




4.4.1 Davlumbaz altinda bulunan tum pigir- 4.5 Havalandirilmis tavanlar i¢in egzoz havasi debi-
me Unitelerine ait model, boyut ve enerji kayna- si icin de yukarida anlatilan hesaplama yontemi
gin1 belirleyiniz. kullanilabilir.
4.4.2  Sekil 2a ve Tablo 2'den her bir pisirme 4.6  Yuksek 1s1 yayan pisirme ekipmanlarinin dav-
tinitesi icin plan alanin1 ve 1s1l taginim katsayisi- lumbaz veya havalandirilmis tavanin belli
n1 belirleyiniz. bolgelerinde "sicak nokta" olusturmalar1 duru-
munda, bu yogunlagmis bolgeden daha fazla
4.4.3  Her bir Uinite i¢in alanlar1 ilgili katsay1 ile egzoz havasi cekebilmek icin yag filtresi sayisi
carparak teorik egzoz hava debilerini hesaplayiniz. ve yerlesimine dikkat edilmelidir. Bu gibi du-
rumlarda, filtrelerin belirli bolumlerinden agir1
4.4.4  Her bir Ginite icin bulunan egzoz havasi miktarda hava gecmemesine dikkat edilmelidir.
debilerini toplayarak davlumbaz i¢in teorik eg- Besleme havasi dagitim ve egzoz havasi toplama
70z havasi debisini bulunuz. baglantilarinin boyut ve yerlesimlerine dikkat
edilmelidir.
4.4.5 Davlumbaz tip ve yerlesimine gore uy-
gun davlumbaz faktorunii (Tablo 3) se¢iniz. 4.7 Daima gerekli egzoz debisi hesaplandiktan son-
ra filtre sayisi ve tipi belirlenmelidir.
4.4.6  Davlumbaz i¢in bulunan teorik egzoz ha-
vasi debisini davlumbaz faktorii ile carparak, uygu-
lamaya esas toplam egzoz havasi debisini bulunuz.
Tablo 4 Ornek Hesaplamalar - Isil Taginim Yontemi
Pisirme Plan Boyutu Enerji Alan Debi Katsayisi Egzoz Debisi
Ekipmam (mm) (m?) (m?3.s'.m?) (m3.s?)
Izgara (dusuk 600 x 750 Gazhi 0,450 0,30 0,135
karbonlu celik)
Set Usti1 Ocak 900 x 750 Gazlhi 0,675 0,40 0,270
Kuzine Ocak 750 x 750 Gazlh 0,562 0,60 0,338
Bank 500 x 750 - 0,375 0,03 0,011
1kili Fritoz 650 x 750 Elektrikli 0,487 0,45 0,219
Tamburlu Izgara 500 x 400 Gazli 0,200 0,75 0,150
Gereken teorik egzoz havasi debisi 1,123
Davlumbaz Faktor - iki yan1 agik, bag tstit duvar tipi x1,25
Uygulamaya esas toplam egzoz havasi debisi 1,404
o — Stirgi (tizerinde)
| —
' TR AN
3 i TS A o — ( i
A HOROROT : | g
I p2 )2 N 2 Ny Kombi firn : 2
i Izgara || Set istii ocak - Tezgah | | Ikili fritoz i
g | |
A | | | |
N Noktali ¢izgi
50 || 5 _||l. 50 50 _||. davlumbazm i¢
250|600 900 750 500 650 _|250| Kkenarini gosterir
4100

Sekil 2b Kombi firin iceren tipik pisirme ekipmani dizilimi
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Bolum 5

Davlumbaz Tiurleri

5.1  Cok sayida davlumbaz turti ve stili gelistirilmis-

tir

ve kabaca su sekilde siniflandirilabilir:

Bag uistit duvar tipi davlumbaz - duvara veya
adaya monte

Bag usti1 ada tipi davlumbaz

Algak seviye duvar tipi davlumbaz

Tezgah tipi davlumbaz

Kas hizasina monte edilen (eyebrow) davlum-
baz

Yogusmali davlumbaz

—

N
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Sekil 3a Duvara monte daviumbaz

5.2 Cogu davlumbaz tipi, entegre hava besleme
fonksiyonu ile donatilabilir ve bunlar agagidaki
sekillerde olabilir:

e On yuzde perfore difuzor ile

e Dahili bindirme veya yakalama ile

* Noktasal sogutma icin menfezler veya pan-
jurlar ile

Mevcut ¢esitli tiir ve kombinasyonlara ornekler Boliim
10, Sekil 7a-7d'de gosterilmistir.

Sekil 3b Tek tarafli adaya monte davlumbaz

Sekil 3¢ Cift tarafli adaya monte davlumbaz



AYIRICININ ALTI ILE
PiSIRME CIHAZININ USTU
ARASINDAKI MESAFE

FIRIN HAVALANDIRMA BACASI,
GEREKIRSE FIRINA KONIK
BAGLANTI ICERIR

. AN

MIN. ACIKLIK =

% " KAPI GENISLIGI

3
<
Sekil 3d Diisiik diizeyde duvara monte davlumbaz Sekil 3e Firina agik konik baglantili kas hizasina
monte davlumbaz
| ——t |
/ \ &
DRENAJ
Sekil 4a Izgarali bulasik yikama daviumbazi Sekil 4b Kondensat drenajli bulasik yikama
davlumbaz
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Bolum 6

Davlumbaz boyutlar:

6.3 Kombine firinlarda cihaz kapagi acildiginda
6.1  Bir davlumbazin boyutlari, her zaman hitap etti- cikan buhar ve dumanin yakalanabilmesi icin,
&i mutfak ekipmaninin ol¢tilerine gore belirlenir. davlumbazin ekipmandan tasan kisminin en az
600 mm'ye ¢ikarilmasi gerekir. Kati yakitl ci-
6.2 Duvarlarca engellenmedigi surece davlumbaz hazlarda ise ac¢ik kapinin ucundan itibaren 300
boyutlari, ilgili mutfak ekipmaninin her ke- mm tagsan kisma sahip olmasi zorunludur. (Ba-
narindan en az 250 mm tasacak sekilde daha kiniz Sekil 5c)
buyitk olmalidir. Ayrica davlumbaz tasarimina
bagli olarak bu tasma miktari; yogusma alanla- 6.4 Dusuk duzeyde duvara monte edilen davlumbaz
11, takviye kanallar1 ve besleme havasi plenumu tipi (Boliim 5 Sekil 3d) teklif edildiginde, uglar-
g6z onuine alinarak gerekiyorsa daha da artiril- da herhangi bir sacak gereksinimi yoktur. On
malidur. kenarin ise planda yer alan pisirme ekipmaninin
l
MUF MUF
— — f

L/LUMBAZ‘ FARRNICY

MIN 250 MIN 250
f——————— — T

0. 0, 0.0,

Sekil 5a Tipik davlumbaz boyutlar
davlumbazin onden yiiksekligi
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Sekil 5b Pisirme cihazlart tizerinde tipik davlumbaz boyutlart
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Sekil 5¢ Kombi firin iizerinde tipik davlumbaz boyutlar:
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6.5

6.6

6.7

6.8

6.9

6.10

ucte ikisini kapsayacak uzunlukta olmasi yeter-
lidir. Bu tar davlumbazlarda yukselen atik huz-
mesi, hava egzoz plenumuna girmeden dnce ¢ok
az genisler. Dusiik duizeyde duvara monte edilen
davlumbaz tipinde yag ayiricilarin alt kisminin,
pisirme yuzeyinden 450 mm yukarida olmasina
dikkat edilmelidir. (Bakiniz 6.9)

Davlumbazin yiiksekligi oncelikli olarak tavan
yuksekligine gore belirlenir. Davlumbazin alt kis-
mi, bitmis dogsemenin 2000 ila 2100 mm tizerinde
olmalidir. Ust kismi ise asma tavan kotundan en
az 25 mm altta olmalidir. (Bakimiz Sekil 5)

400 mm'den az yukseklige sahip davlumbazlar,
toplama hacminin daha disuk olmasi nedeniy-
le normalden daha az verimli olur. Dolayisiyla,
taban yuksekliginin kisith oldugu durumlarda
hesaplanan tasarim yukunden bagimsiz olarak
yuzey hizinin artirilmasi dasuntlmelidir. Ayni
zamanda ideal debinin elde edilemedigi durum-
larda yakalamaya yardimci olmak tizere davlum-
baz yatay boyutlariin artirilmasi da onerilir.

Yiksek tavanli mutfaklarda davlumbazin filt-
relerine erisim saglamak icin dogru yuksekli-
ge monte edilmis olmasi ve asgari davlumbaz
yuksekligi gerekliliklerinin karsilanmis olmasi
kosuluyla, davlumbazin st ile tavan arasinda-
ki boslugun kapatilmasi i¢in bir mimari detay
uygulanabilir. (Bakiniz Sekil 5)

Davlumbazin 2100 mm’den yiitksek bir seviyeye
monte edildigi durumlarda, genisleyerek yuk-
selmeye devam eden huzmeyi tutmak icin sagak
boyutlar1 asgari 1:1 oraninda yiikseltilmelidir;
100 mm dikey + 100 mm yatay gibi.

Davlumbazin en alt kenari ile pigirme yuizeyinin
ustll arasindaki mesafe en az 450 mm olmali-
dir. Bu boyutlandirma filtrenin agir1 1sinma veya
yangin riskini minimize etmeyi amaglamakta-
dir. Aksi takdirde filtrede tutulan yag buharlagip
kanal sistemine taginabilir.

Gazli salamander 1zgaralarin bir davlumbazin
yag filtrelerine yakin olacak sekilde yuksek se-
viyeye monte edildigi durumlarda i1zgara ureti-
cisi, 1zgaranin Uzerindeki baca agiklig1 igin bir
yansitici baca sapkasi temin etmelidir. Bu sapka
yanma Urtinlerinin davlumbazdan uzaga yon-
lendirilmesini ve filtrelerden gecmeden once
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sogumasini saglar ve boyle cihazlar nedeniyle
meydana geldigi bilinen ve filtrelerin iginde-
ki ve ardindaki yag birikintilerini tutusturma
olasiligi olan parlamalarin gerceklesme potan-
siyelini dusurir. Ayn1 zamanda bu 1zgaralarin
hemen yukarisindaki paslanmaz celik yuzey-
lerdeki renk bozulmasini ve filtreler iizerindeki
birikintilerin komurlesmesini onlemeye de yar-
dimci olur.



Bolum 7

Havalandirmali Tavanlar

71

7.2

7.3

7.4

Yogun alanlarda olusan kirleticilerin tutulmasi
icin davlumbazlarin kullanimi ideal olmakla
birlikte, pisirme cihazinin genis bir alanda yag
ve su buhari olusturdugu durumda, havalandi-
rilmig tavanlar da gecerli bir secenek olarak
kullanilabilir. Bazen 6zel bir pisirme ekipmani
icin havalandirmali tavanin icine bir davlumbaz
yerlestirmek bile gerekebilir.

Havalandirilmis tavanlar asagidaki durumlarda

da kullanilabilir:

* Yapisal sinirlamalar nedeniyle mahal yuk-
sekliginin dusuk oldugu yerlerde.

* Asma tavan estetiginin onemli oldugu ve go-
riniisin davlumbazlar yuzunden bozulma-
mas1 gereken durumlarda.

e Gida uretimi ve gida hazirlama mutfaklari
gibi genis alanlarda, pisirme cihazlarinin du-
stk kotlarda kirletici yaymasi durumlarinda.

Havalandirilan tavanlar icin egzoz debisi hesap-
lamalar1 bu dokiimanin 2. Bolum’iinde belirti-
len yontemlere uygun olmalidir. Besleme havasi
sistemi 4. ve 10. Bolum'deki kogullar1 saglaya-
cak sekilde tasarlanmalidir.

Ug tip havalandirmali tavan sistemi vardir:

7.4.1 Acik Tavan Sistemi; 0zel olarak tasar-
lanmis egzoz ve besleme kasetleri ile aydinlatma
armaturlerini tagtyan bir tavan uygulamasidir.
Ozel tasarima sahip egzoz filtreleri bir merkez-
de toplanmak ve atmosfere atilmak tizere havay1
asma tavan arasina gecirmeden once, havadaki
kirleticileri filtreler ve ayrigtirir. Yag, atilmak
tizere hem egzoz kasetinin icinde hem de dam-
lamaya neden olmayan entegre veya gevresel bir
olukta toplanir.

74.2  Egzoz kasetleri kolaylikla ¢ikarilacak
sekilde tasarlanmal1 ve geleneksel ticari bulagik
makinelerinde temizlenecek boyutta olmalidir.
Egzoz kasetleri pisirme cihazlarinin tizerinde
bulunmali; bos kasetler, besleme havasi filtrele-
ri ve aydinlatma armaturleri ise mutfagin aktif
olmayan alanlarinda konumlandirilmalidir.

7.4.3  Tavan tasarimi; besleme havasi, konfor
havalandirmasi veya noktasal sogutma saglayan
besleme havasi kasetleri ile butunlesik olarak
yapilabilir.

7.4.4  Paneller, calisanlara herhangi bir teh-
like olusturmamak uizere birbirine giivenilir bir
sekilde sabitlenebilir olmalidir.

e Acik Tavan Sistemi 7.5  "Aktif" Egzoz Bolgelerinin Boyutunun

e Kapali Tavan Sistemi Hesaplanmasi

e Plenum Tavan Sistemi

7.5.1  Egzoz bolgelerinin boyutlari, hizmet
Acik Tavan Sistemi verdigi mutfak donaniminin ol¢uilerine gore tes-
pit edilmelidir.
YAPI TABLASI
BELIRLENMIS . / BELIRLENMIS
BESLEME =7 EGZOZ
ESLEM m E , \
E x BELIRLENMIS
KOLAYLIKLA TEMIZLENEN BESLEME
BOLUNMU EGZOZ
BESLEMES PLENUMU PLENUM KUTUSU —
R e T e PLENUM KUTUSU
LTTTOw, L TTTYY N —d L.l
o
o
VoVt R

8<
Nm
N

ACIK TAVAN SISTEMI

KAPALI TAVAN SISTEMI

Sekil 6a Kaset tipi tavan sistemleri
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7.5.2  Egzoz bolgelerinin plandaki (yatayda-
ki) boyutlar1, yemek pisirme cihazlarinin plan-
daki (yataydaki) boyutlarini agmalidir. Hava-
landirmali tavanin bitmis yuksekligi arttikca,
buharin bagka bolgelere taginmasini onlemek
tizere tavanin "aktif" alaninin artirilmast veya
debinin artirilmasi dugtintilmelidir. Pigirme es-
nasinda yiikselen gazlarin "termal soguma" ile
tekrar stvi damlaciklarina dontigmesini ve pi-
sirme alanina damlamasini engellemek uzere
egzoz hizlar1 artirilmalidir.

7.5.3 Modiler Kaset ve Plenum Tavan uy-
gulamalarinda egzoz kasetlerinin plandaki (ya-
taydaki) boyutlari, yemek pisirme cihazlarinin
plandaki (yataydaki) boyutlarindan en az asagi-
daki belirtilen mesafeler kadar daha uzun olma-
Iidir. (Tagma mesafesi)

Tablo 5: Egzoz Kaseti Tasma Mesafeleri

Merkezi Pisirme Adas1 & Duvara Bitisik
Pisirme Ekipmani

Yag Ureten | Ekipmandan en az 500 mm daha uzun
Ekipman

Buhar Ureten | Ekipmandan en az 750 mm daha uzun
Ekipman

Tablo 6: Havalandirilmig Tavan Faktorleri

Bitmis Asma Tavan Faktor
Yiuksekligi (B.A.T.Y) (M) Araligi

22 1,10 - 1,45

2,5 1,00 - 1,35

2,7 1,08 - 1,45

29 1,16 - 1,55

3.1 1,24 - 1,65

3,3 1,32 - 1,75

3,5 1,40 - 1,85

Havalandirmali tavan yuksekligi arttik¢ca, egzoz debisi
de artirilmalidir.

Liitfen Dikkat: Havalandirilmis tavanlar icin en uy-
gun tavan Yyiiksekligi 2,5 m olmalidir. Dolayisiyla
bu tavan yiiksekliginin carpim faktorii 1,00'dir. Bu
viiksekligin iizerindeki tavanlarda oldugu gibi bu-
nun altindaki tavanlarda da potansiyel ¢apraz hava
akimlarindan kaynaklanan sorunlardan dolayt egzoz
debisinde artig gerekir.
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7.6

77

7.8

Kapal Tavan Sistemi

Kapali1 Tavan Sistemi, 0zel tahsis edilmis egzoz
ve besleme hava sistemleri ve entegre aydinlat-
ma armatirlerine sahiptir. Egzoz ve besleme
menfezleri / difuzorleri ile aydinlatma arma-
turlerini tagimak uzere bir asma tavan karkasi
mevcuttur.

Plenum Sistemi

771  Plenum sistemi, egzoz havasinin bir
plenum kutusu ve kanal sisteminden gecip at-
mosfere atilmadan once kirleticilerden arindi-
rilmasi i¢in tek veya cift kademeli yag filtresin-
den gecmesini saglayan bir dizi filtreli plenum
modulinden olusur.

7.7.2 Besleme sistem menfezleri; besleme
havasi, konfor havalandirmasi veya noktasal so-
gutma saglamak iizere tavan ile butunlesik ola-
rak tasarlanir.

7.7.3 Plenum sistemlerinde, moduler kaset
sistemlerinde oldugu gibi modiler elemanlarin
fabrikasyon olarak birbirlerine kilitlenmesi ya-
pilmadigindan, sabitlenme agisindan bir gitven
altina alinamamaktadir.

7.7.4  Yag ayrici filtreler, 11. Bolum’de belir-
tilen yontemlere uygun olarak yerlestirilmelidir.

Besleme ve Egzoz Kanallari

7.8.1  Egzoz havasi sadece hava kanali tesisa-
t1 ile atilmalidir.

Besleme havasinin ortama verilmesinde ise asa-
gidaki alternatifler uygulanabilir:

e Tamamen kanall1 sistem uygulamasiyla

e Boluntulu plenum yoluyla

7.8.2  Verimli bir uygulama i¢in, boluntulu
plenum bolgesindeki besleme havasi menfez-
lerinin aralig1 en fazla 3 m olmalidir. Menfez
bogazlarindaki alin hizlari saniyede 3 metreyi
gecmemelidir.

7.8.3  Kanall1 sistemin uygulanmasi halinde,
besleme ve emis kasetlerine baglantilar1 olan,
kendine has bagimsiz bir kanal uygulamasi ya-
pilmalidir.



7.9
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Sekil 6b Plenum tavan sistemleri
(Standart yag ayirict ve kasa kullanilarak amaca gore iiretilir)

7.8.4  Plenumlu tasarimin secildigi durumda,
tavanin Uzerinde plenumu olusturan tum yuzey-
lerdeki acikliklar kapatilarak sizdirmazlik sag-
lanmalidir. Plenum derinligi 200 mm ile 1250
mm arasinda olmalidir. 1250 mm'yi asan ple-
num bosluklar1 i¢in, asma tavandan 1250 mm
yukseklige galvaniz sacdan bir plenum ist tava-
n1 olusturup sizdirmazlik saglanmalidir.

7.8.5  Yag yuklu havanin cekildigi egzoz sis-
temlerinde Ustil acik ingai bolimler plenum ola-
rak kullanilamaz. Bu alanlarda emis, ayrica bir
plenum olusturularak yapilmalidir. Ustii agik
ingai bolumler sadece besleme havasi ve yag
icermeyen; yalnizca su buhar1 yuklu egzoz ha-
vast plenumlari olarak kullanilabilir. Su buhar1
yukli havanin egzozu icin bu tur yerlerin segil-
digi durumlarda, bu bosluklardan gegen su, gaz,
basingli hava vb. gibi diger sistemler galvanizli
kanal icine alinmalidir.

Konstriiksiyon

7.9.1 Havalandirmali tavanlarin yapiminda
kullanilacak malzeme 304 kalite paslanmaz ce-
lik olmalidur.

7.9.2  Havalandirilmig tavani tasiyan karkas,
tavan toplam agirligini tagimak icin yeterli ol-
malidir. Her iki havalandirilmig tavan uygula-
masinda da (kaset tipi moduler veya plenumlu

tip) ortalama kurulu agirlik 18-25 kg/m?2 arasin-
dadir.

7.9.3 Hava kanali digindaki tesisatlar yag
yuklii havanin tagindigi tavan bosluklari icinden
gecirilmemelidir.

7.9.4  Besleme havasi veya su buhar1 yuklu
hava tasinan bosluklar igerisinden diger tesi-
satlarin ge¢mesi durumunda, yeterli ve duzenli
temizligin yapilabilmesi icin erisim acikliklari
saglanmalidir. Havalandirmali tavan bogluklari
ve bolmeleri, havada tasinan toz ve kir parcacik-
larinin birikmesini 6nlemek icin mantar onleyi-
ci 0zel boyalar ile boyanmalidir.

7.9.5  Plenum olarak kullanilacak tavan boslu-
gu ile bina yapi elemanlar1 birlesme yerleri hava
kacagina karsi sizdirmaz hale getirilmelidir.

7.9.6 Gaz tesisatinin havalandirilmis tavan
boslugundan gectigi durumlarda, gaz borusu-
nun montaji, yerel gaz idaresi yonetmeligine
uygun olmak zorunda veya havalandirilmig bir
kilif icinden atmosfere acilmalidir.

7.9.7  Kanal tesisati disindaki tum mekanik
ve elektrik tesisatlari, ( Istya dayanikli kablolar-
la donatilacak aydinlatma armaturlerine giden
elektrik hatlar1 diginda) egzoz bolgesinin digin-
dan gecirilmelidir.

DW/172 - 31



7.10

7.9.8  Havalandirilmig tavanlarin  yuksek-

likleri, yapisal sinirlamalar ve havalandirilan

cihazlarin turtine bagli olarak bitmis doseme
seviyesinden 2200 mm ila 3500 mm'dir.

7.9.9  Potansiyel yangin risklerini en aza in-

dirmek icin asagidaki tedbirler onerilmektedir:

e Havalandirmali tavan periyodik olarak te-
mizlenmeli ve bakimi yapilmalidir.

e Tavan boslugundaki tiim bolmeler, kolay te-
mizlenebilir ve bakterilerin Uremesine ola-
nak vermeyecek puriizsiiz yiizey malzemele-
ri ile yapilmig olmalidir. Tavan bolmelerinin
malzeme kalinlig1 asgari 0,80 mm olmalidir.

* Yag ureten cihazlarin bulundugu mutfak
alanlarindaki tavan bolgesi tum bitisik zon-
lardan yangin iletimi olmayan yap1 ve bag-
lant1 elemanlariyla ayrilmis olmalidir. Bu
bolmeler ve elemanlar galvaniz sacdan imal
edilmelidir. Her bolgenin ¢evresi hava bos-
luklu bariyerlerle diger tavan bosluklarindan
ayrilmal1 ve bina sahiplerinin risk degerlen-
dirmesi sonucu belirlenen bir standarda gore
(asgari 30 dakika olmak sarti ile) yangina da-
yanikli olmalidir.

7.9.10 Tum havalandirmali tavan secenekleri
planlanirken, mutfagin yerlesiminde gelecek-
te olast degisiklikler ongorulebilir olmalidir.
Tavan bosglugundaki egzoz bdlgesinde, olasi
degisikliklere cevap verecek yeterli egzoz ve
besleme havasini saglayabilecek kadar rezerv
birakilabilir. Degisiklikler yapilmadan ©nce
sistem butunlugiuniin bozulmadigindan emin
olmak i¢in havalandirmali tavan ureticisine da-
nigilmalidir.

Aydinlatma

7.10.1 Butunlesik aydinlatma armaturleri her
iki tip havalandirmali tavan sistemine de entegre
edilebilir. Aydinlatma seviyeleri, 13. Bolumdeki
onerilerine uygun olmalidir. Asgari gereklilik,
havalandirmali tavanin hizmet ettigi tum alanda
ve calisma yitksekligi seviyesinde ortalama 500
lux olmalidir. Aydinlatma armatuirti koruma si-
nift IP55 olarak secilmelidir. Mutfak digindaki
alanlar i¢in CIBSE Aydinlatma Kodlarina bas-
vurulabilir.

7.10.2 Genel aydinlatma ve fonksiyonel ay-
dinlatma amacli armatirlerin secimine 0zen
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gosterilmelidir. Besleme havasinin aydinlatma
armaturii iizerinden gecirilmesi; bu elemanlarin
omrunil ve verimini artirdig1 gibi aynt zamanda
bakim ve temizlik islemlerini de kolaylastirir.
Acil durum aydinlatmasi BS 5266-1'e gore ol-
malidir.

7.10.3 Havalandirmali tavan ureticisi, en uy-
gun aydinlatma seviyelerinin elde edilmesi i¢in
her projede fotometrik veriler saglamalidir.

7.11 Temizlik ve Bakim

Havalandirmali tavanlarin temizligi ve bakimi
icin 29. Bolum'e bakiniz.



Bolum 8

Malzemeler DP1 = Bir yuizi mat cilal
2B = Sadece temizlenmis veya cilalanmamis
8.1 Bu sartname uyarinca davlumbazlarin ve hava-
landirmali tavanlarin uretiminde kullanilacak 8.2  Delikli Sac
malzeme, Tip 1.4301 (304), EN 10088'e uygun
ultra ince taneli paslanmaz celik olmalidir. Sac 8.2.1 Bir davlumbazin besleme plenumu gi-
kalinliklar1 i¢in bakiniz Boliim 9, Tablo 9. risinde havanin yayilmasi ve dengeli dagilmasi
icin 0,8 mm delikli sac kullanilabilir.
8.1.1  Farkl kalitede paslanmaz celikler de
mevcuttur. Ancak; bu malzemelerin kullanimi 8.2.2  Ufleme menfezi olarak 1,0 mm kalinli-
sirasinda 0zen gosterilmeli ve mutfak ortaminin ginda perfore paslanmaz celik sac kullanilmali
sartlarina uygun olacak sekilde secim yapilma- ve serbest yuzey alani Boliim 10.4'de detaylan-
Lidir. dirildig1 gibi secilmelidir. Bu uygulama ile uf-
leme havasi yonu1 ayarlanamaz fakat istenmeyen
8.1.2  Uygulama sartnamesinde aksi belirtil- hava hareketleri Onlenir.
medikce davlumbazin ve havalandirmali tavanin
gozle gorulur tum yuzeyleri, puruzsuz ve parlak 8.3  Yalhtim
olmasi icin igslemden gecirilmis olmali, tum is-
lem gormemis yiizeyleri ise gizlenmelidir. 8.3.1 Yogusmanin onlenmesi igin besleme
plenumu olan davlumbazlarda tum i¢ yiizeylere
8.1.3 Tum islem gormils sac yuzeyler, soki- 181 yalitimi yapilabilir. Yalitim malzemesi i¢in
lebilir ince bir film tabakasi ile korunmalidir. sert folyo kapli, elyafsiz levhadan yapilmis ve
alev yayilmasina karst dayanim sinif1 Class 1
8.1.4 Denizde ve gida isleme endistrisinde- olan urtinler se¢ilmelidir.
ki ozel davlumbaz uygulamalar1 icin aside da-
yanikli paslanmaz celik Tip 1.4401 (316) kul- 8.3.2  Yalium panelleri cesitli kalinliklarda
lanilabilir (EN 10088). Bu tur 6zel paslanmaz kullanilabilir. Yalitim panelleri davlumbaza ya-
celigin gerektigi yerlerde musteri bunu proje piskan bant ve ¢ivilerle tutturulmalidir.
baginda bildirmelidir.
8.3.3 Elyaf esasli yalitm malzemelerinin
8.1.5 Kisaltmalar gida ortaminda kullanilmamasi zorunludur.
DP2 = Iki yuizti de mat cilali
Tablo 7: Paslanmaz Celik Tipleri
Eski BS No. EN No. EN Ad1 Paslanmaz Celik EN Standardi
Tipi
316 (S31) 1,4401 X5CrNiMo17012-2 Ostenitli EN 10088
430 (S17) 1,4016 X6Crl7 Ferritli EN 10088
304 (S31) 1,4301 X5CrNil8-10 Ostenitli EN 10088
Yok 1,4622 X2CrTiNbVCu?22 Ferritli EN 10088
Tablo 8: Paslanmaz Celik Agirliklari (kg.m? cinsinden)
2,0 mm kalinlikta levha icin, 16,04 kg.m™
1,6 mm kalinlikta levha i¢in, 12,87 kg.m?
1,2 mm kalinlikta levha i¢in, 10,30 kg.m™
1,0 mm kalinlikta levha igin, 8,58 kg.m™
0,90 mm kalinlikta levha igin, 7,77 kg.m?
0,80 mm kalinlikta levha icin, 6,40 kg.m
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Bolum 9

Imalat ve Yuzey Cilalama

9.1

9.2

Genel

9.1.1  Davlumbaz, temizlenmesi kolay yan-
maz malzemeden uretilmis ve pisirme iglemine
engel olmayacak bir konuma yerlestirilmis ol-
malidir.

9.1.2 Davlumbaz bodlumleri butun olarak
sekillendirilir ve kaynakli olarak imal edilir.
Birlesme yerleri yaralanmaya veya bakterile-
rin Uremesine neden olabilecek c¢ikintilar veya
uzantilar olmayacak sekilde uretilmelidir. Bin-
dirmeli kenetler ve gozle gorulur baglantilar ka-
bul edilmez.

9.1.3 Davlumbazin tum dis yuzeyleri temiz-
ligi kolaylagtirmak, tavan ile uyumunu ve mak-
simum toplama hacmini saglamak icin dik a¢ili
olmalidir.

9.1.4 Davlumbaz eteginde mukavemeti ar-
tirmak i¢in en az 50mm x 25mm profilden ya-
pilmis bir cerceve olugturulabilir. Hava debisi
dogru olarak secilmisse yogusma meydana gel-
meyecektir. Yogusmali davlumbazlar hari¢ bo-
saltma tapasina gerek yoktur.

9.1.5  Seyrek de olsa NFPA 96 veya 97'ye uy-
gun imalattan bahseden bir proje sartnamesiyle
karsilasilabilir. Bu, kaynak kullanarak yapilan
imalatlar i¢in bir Kuzey Amerika sartnamesidir.
Ise baglamadan once tavsiye alinmalidir. Hava-
landirmali tavan malzemeleri icin 7. Bolume ba-
kiniz.

Davlumbazlar ve havalandirmali tavanlar, Tablo
9'da verilen malzeme kalinliklarina gore ureti-
lebilir. Malzeme kalinligi, kaynak islemi veya
panelin kendi agirlig1 nedeniyle bukiilmeye ne-
den olmayacak sekilde secilmelidir.

Tablo 9: Sac kalinliklar1

9.3

9.4

Imalat

9.3.1  Kesim bogluklar1 ¢entikli olmali ve alt
bolumlere katlanmis olmalidir. Bu katlanmig
baglantilar, nihai montajin tamamlanmasiyla
disaridan gozukmemeleri icin davlumbazin i¢
tarafinda kalmalidir.

9.3.2  Sahaya teslimat1 yapilacak davlumbaz
parca sayisini asgariye indirmeye dikkat edil-
melidir. Bu durum davlumbazin buyuklugine,
saha erisimine ve kosullarina bagli olacaktir.

9.3.3  Standart ol¢uilerdeki sac plakalarindan
elde edilebilecek uzunlugu asan davlumbazlar,
20-25 mm genisliginde i¢ flans veya dik kivir-
ma ekiyle birlestirilmelidir. Kurulumdan sonra
dik kivirma ekleri, temizligi kolaylastirmak
amactyla duzgun bir yuzey elde edilebilmesi
icin ayn1 yukseklikte derz dolgu bandiyla kapa-
tilmalidir.

Sizdirmazhk Malzemesi

9.4.1  Silikon kullanimi, hijyenik sizdirmaz-
ik gereken bolgelerde ve birlesim noktalarinda-
ki uygulamayla sinirlt olmalidir. Sizdirmazlik
icin gida sinif1 kalitesinde bir silikon tipi kulla-
nilmasi zorunludur.

9.4.2 Davlumbaz ve fayansh duvar veya ta-
van arasinda sizdirmazhigi saglamak i¢in seffaf,
beyaz veya gri sizdirmazlik malzemeleri kulla-
nilabilir.

9.4.3 Kanal sistemi ve baglantilar i¢in stan-
dart sizdirmazlik malzemesi kullanimi yeterli-
dir.

94.4 Tum urunler ureticinin tavsiyelerine
gore uygulanmalidir.

Paslanmaz sac

600 mm yukseklige kadar olan davlumbazlar

0,9 mm

600 mm uzeri yukseklikteki davlumbazlar

0,9 mm - 1,2 mm

Filtre Govdesi

0,9 mm - 1,2 mm

Panel Havalandirmali1 Tavanlar

0,9 mm - 1,2 mm

Kaset Havalandirmali Tavanlar

0,55 mm - 1,1 mm

Besleme Plenum Kutulari

0,9 mm - 1,2 mm

Kanal Baglant1 Agizlar1

0,7 mm
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9.5

Cilalama

9.5.1 Tum gozle gorunur kaynaklar diizgiin
bir yluizey i¢in zimparalanmali ve parlatma is-
lemiyle ana malzemenin ylizeyine uygun hale
getirilmelidir.

9.5.2  Yuzey islemede kullanilacak olan zim-
para malzemesi, islem gorecek malzemenin
cinsine ve baglant1 tipine gore degisebilir.

9.5.3 Islem goren alanlar, kaynak igsleminden
zarar goren orijinal lamine PVC korumanin ye-
rine dusuk yuzey yapiskanligi olan vinil bantla
kaplanabilir.

9.5.4  Yuzey temizligi i¢in daha once diger
malzemeler tizerinde kullanilmig olan zimpara
diskleri paslanmaz ¢elikte kullanilmamalidir.
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Bolum 10

%100+
BINDIRME DEGERI

Sekil 7c Bindirme beslemesi

(o) Besleme Havasi 10.2 Mekanik yolla hava beslemesinin secildigi du-
o: rumda, egzoz havasinin asgari % 75, azami %
E 10.1 Mutfak egzoz sisteminin islevini dogru bir se- 95'i kadar1 besleme havasi olarak verilmelidir.
3 kilde yerine getirmesi i¢in, egzoz edilecek ha- Kalan hava miktari ise ¢evre alanlardan dogal
i vanin yerine ikame edilecek besleme havasi i¢in olarak mutfaga sizar. Mekanik veya fan kullani-
(=) olanak saglanmalidir. Bu hava dengesi, besleme mi ile uygulanan bu yontemlerde mutfak negatif

havasinin mekanik olarak veya dogal olarak te- basing altinda kalmali ve mutfak kokularinin

mini seklinde saglanabilir. cevre alanlara gecisi onlenmelidir.

0,9 m3s-1 ve saatte 40 hava degisiminin altinda 10.3 Besleme havasi mutfaga davlumbaz uizerinden,

tasarlanan mutfaklarin taze hava girisinin cebri havalandirilmig tavan tizerinden veya bizzat ha-

yolla yapilmasina gerek yoktur. Ozel tasarlan- valandirma sisteminin kendisi ile, ya da bu ¢

mis menfezler veya kanal tesisatlar1 yoluyla do- yontemin birlesimi yoluyla verilebilir. Havanin

gal olarak saglanan taze hava degisimi yeterlidir. davlumbaz uizerinden saglanmasina yonelik uy-

Dig duvara erigimi olmayan mutfaklar i¢in pro- gulamalar Sekil 7a ile 7d arasinda gosterilmistir.

fesyonel danigmanlik alinmalidir. Kisi bagina 10

L.s-1 taze hava debisinin saglanmasi zorunludur. 10.4 Perfore difuzorler kullanildiginda, difuzoriin

Besleme havasi davlumbaz kenarindan dusuk hiz- serbest alan1 en fazla % 50, en az % 35 olma-

It bir perfore difuzor ile ortama verilir. Burada Iidir. Difuzorun tum kesit alan1 boyunca, hava

kritik konu bu havanin, davlumbazin emdigi sicak hizi en az 0,8 m.s"' en ¢ok 1,25 m.s™! olmalidir.

ve kirli havanin bir kismin1 insanlarin bulundugu

alana suruklemeyeceginden emin olunmasidir. 10.5 Fanli (mekanik) sistemlerin kontrolu kolaydir ve

Besleme havasi icin fan kullanilmayip dogal bu nedenle kullanilmasi tercih edilen yontem-

yontemin secilmesi durumunda, besleme kanali dir. Dogal yollardan besleme havasinin teminin-

mimkiin oldugu kadar kisa olmali, kir ve toz de asagidaki sorunlar yasanabilir:

olasiligina karsi filtrelenmelidir. Sekil 8a ve 8b.

100% T
o 75%
=5 %15'E
= ‘KADAR
Sekil 7a Onden besleme Sekil 7b Hava perdesi/noktasal sogutma besleme

%100 +

BINDIRME DEGER| o,75.95€

KADAR

Sekil 7d Birlesik besleme

Liitfen dikkat: Davlumbazin havasi icten beslemeli ise, fanin toplam hava debisi belirlenirken 1sul yiikler de hesap-
lanan egzoz debisine eklenmelidir.
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10.6

10.7

e Filtrelenmemis havanin mutfaga girmesi.

¢ Besleme havasinin kirli alanlardan gelmesi.

* Soguk mevsimlerde hava akimlarinin c¢ali-
sanlarda rahatsizlik olusturmast.

» Kontrolsuiz hava hareketlerinin pisirme iglem
kalitesini olumsuz etkilemesi.

e Davlumbaz yaninda c¢aligsanlar i¢in ortamin
¢ok daha sicak olmasi.

Besleme havasi asgari iifleme sicakligi davlum-
bazlar i¢in 10°C, havalandirilmig tavanlar i¢in
16°C olmalidir. Bakiniz Tablo 1. Genel olarak
besleme havasi sicakliklar1 i¢cin Boliim 3'te be-
lirtilen standart sicaklik degerleri kullanilabilir.

Mutfak besleme havasi sistemi tesis edilirken,
bu sistemin parcasi olan agagidaki ekipmanlara
dikkat edilmelidir:

e Sentetik malzemeden uretilen ve minimum
ePM1 % 70 veya % 75 verimliliginde olan
filtreler kullanilmalidir (Bakiniz Ek B). Cam-
yunu gibi elyafli urtinler kullanilmamalidir.

* Mutfak igerisinde pisirme tiri ve yogunlugu
ile calisan insan sayisi degisebileceginden,
gerekli esnekligi saglayabilmek icin fan de-
bisinin ayarlanabilir olmalidir. Egzoz sistemi
ile besleme sistemi es gudumlu olarak calig-
tirtlmalidir.

¢ Besleme havasi sistemi mutfak icerisinde bu-
lunuyor ise temizlik icin erisilebilir olmalidir.
Ayr1 ayr1 elemanlardan olugturulan sistemler
hijyenik acidan daha fazla sorun yarattigin-
dan, besleme sisteminin paket tipi klima sant-
rali seklinde olmasi tercih sebebidir.

e Dis havanin dogal olarak mutfaga girmesine
olanak veren kanalli sistemlerde, hava girisi
yuksek noktalardan yapilmali ve hava filtre
edilerek muimkun oldugunca kisa bir kanal
parcasi ile mutfaga verilmelidir. Dusuk dig
hava sicakliklar1 s6z konusu oldugunda, mut-
fak caliganlar1 rahatsizlik hissedebilirler. Bu

H/— DIS DUVAR
[ e . /- FILTRE

—~ 4 asma
|
= N TRANSFER

IZGARASI
Sekil 8a Dis hava transferi

10.8

10.9

10.10

10.11

10.12

nedenle dagitict menfez yerlesimlerine dikkat
edilmelidir. Buyuk debilerin gerektigi uygu-
lamalarda bu sistem asla tercih edilmemelidir.

» Kap1 transfer menfezleri, besleme havasi da-
gitim sistemlerinin transfer eleman: olarak
kullanilabilir. Ancak yiiksek debili egzoz sis-
temlerinin gerektigi uygulamalarda kapilar
tizerinde gerekli debinin gecebilecegi yeterli
alan bulunmayabilir. Yine de kapi transfer
menfezleri, basing farklarini bir anlamda mi-
nimize ederek kapilarin kolay acilip kapan-
masini saglayabilir.

e Kirlenmis filtreler hava dengesini olumsuz
olarak etkileyeceginden besleme havasi filt-
resinin kirlilik durumunu gosteren gorsel
veya sesli bir alarm duzenegi kurulmalidir.

Dogal besleme havasi sistemi kullanilacaksa,
egzoz fani kars1 direnci hesaplanirken besleme
havasi tarafinin direnci de dikkate alinmalidir.

Besleme havasinin “kirli” mahallerden alinma-
masina dikkat edilmelidir.

Birlesik Krallik'ta iklimlendirilmis mutfaklar
istisna olmakla birlikte, besleme havasinin so-
gutulmasina karar verilen durumlar i¢cin Ek E'de
ayrintili bilgi bulunmaktadir.

Dogal hava transferi sistemleri ile ilgili olarak
cesitli detaylar Sekil 8a ve 8b'de gosterilmistir.

Iyi caligmayan bir mutfak havalandirma siste-
minin ardindaki onemli faktorlerden biri kot
tasarlanmis ve/veya uygulanmig besleme havasi
sistemidir. Yiksek hizli "atiglardan" kag¢inilma-
I1, 6zel menfezler/difuzorlerden ziyade perfore
difuzorler tercih edilmeli ve yukselen huzmeyi
engelleyecek besleme havasi giriglerine izin ve-
rilmemelidir.

TRANSFER
IZGARASI

FILTRE
DIS DUVAR

Sekil 8b Diisiik diizeyde duvar transferi
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Bolum 11

YAG FILTRASYONU

11.1

11.2

Yag filtrelerinin yangina dayanim performansi
ve filtre verimliligi test edilmis onaylanmis ol-
mak zorundadir.

* Yag filtreleri paslanmaz celikten uretilmeli-
dir.

e Filtreler ticari mutfak egzoz sistemlerinde te-
mel olarak yanici yag birikintilerinin gideril-
mesi i¢in kullanilir.

* Egzoz sistemindeki yag, filtrelerde tutularak
uzaklastirilmalidir. Boylece davlumbazlarda
ve kanal sisteminde yag birikimi onlenecek,
ayni zamanda pisirme alanina yagin geri do-
nigll engellenmis olacaktir. Ayrica yangin
durumunda alevin, davlumbazin ust kismina
dogru gegisi zorlasacaktir.

e Filtreler keskin kenarlar1 ve ¢ikintilar1 olma-
yacak sekilde uretilmeli ve duzenli temizlik
icin kolayca cikarilabilir olmalidir.

* Yag ile kirlenmis davlumbaz on filtreleri te-
mizlenmeden sistem kullanilmamalidir.
Testler icin daha fazla bilgi asagidaki dokii-
manlarda bulunabilir:

e UL 1046 Egzoz Kanallar1 I¢in Yag Filtreleri
Standardi.

e VDI 2052 Mutfak Havalandirma Ekipmanla-
r1 - Mutfak Egzozundaki Aerosol Filtrelerin
Yakalama Verimliliginin Belirlenmesi.

* ASTM F2519 Ticari Mutfak Filtreleri ve Eg-
zozunun Yag Parcacigi Yakalama Verimliligi
Icin Test Yontemi Standardi.

* NFPA 96 Ticari Pisirme Faaliyetlerinin Ha-
valandirma Kontroli1 ve Yangindan Korun-
mas1 Standardi.

e UL710 Ticari Pisirme Ekipmanlari icin Mut-
fak Davlumbazi Standardi.

e LPS 1263 — LPCB onay1 i¢in gereklilikler ve
ticari mutfak egzoz sistemlerinde kullanilan
yag filtrelerinin yangin performansi kayitlari.

Test yontemlerinin detaylart bu kitabin kap-
samina girmez, diger bilgiler Kayip Onleme
Konseyi'nden (Loss Prevention Council) alina-
bilir.

11.2.1 Yag filtreleri, birincil (seperator) ve
ikincil (ag orgulu filtre elemani) olmak uzere
iki ana kategoriye ayrilir.

Birincil yag filtresi (seperator) alev geciktirici
ozellikte olmali ve davlumbaz icindeki filtras-
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11.3

11.4

yon iglemini azamiye ¢ikarmak icin hava kay-
nakli partikulleri (6rnegin gres, yag vb.) olabil-
digince ¢ok tutabilmelidir.

Ikincil ag orgulu carpma filtresi ise yangin da-
yanimini etkilememesi kosuluyla birincil filtre-
nin (seperatoriin) arkasina entegre edilmelidir.

11.2.2 Ikincil filtreler hava i¢inde bulunan
su buharinin yiizeyde yogusmasini saglayarak,
emilen hava igerisindeki nemin de azalmasina
da katki saglarlar.

11.2.3 Tek kullanimlik filtre elemanlar1 yan-
gina dayanikli olmak (Bakiniz 11.1) ve bir se-
perator tarafindan desteklenmek zorundadir.
Yagin, pisirme ekipmanlarinin veya gida uriin-
lerinin Uizerine damlamamasinin temin edilme-
si de zorunludur. Filtre elemanlar1 sistem per-
formansini etkileyebilir. Kirlenme ile birlikte
filtre elemanlarinin basing kaybi artacagindan
hava debisi azalir.

Ag Orgiila Carpma Filtreler

11.3.1 Bu filtreler icinde alev bariyeri yoktur.
Bu nedenle ag orgulul carpma filtreler, birincil
yag filtresi olarak kullanilmamalidir.

Seperatorler ( Birincil filtreler )

11.4.1 Seperatorler, bir araya getirildiklerinde
iki gecisli yag arindirma ekipmanini olusturan
bir dizi birbirine kenetlenmis celik plakalardan
olugur. Bu filtrelerde basing dusumi sabittir. Ce-
lik plakalar olas1 bir yanginda aleve karsi bari-
yer olusturur. Seperatorler tamamen paslanmaz
celikten uretilmelidir.

11.4.2 Yagh hava seperatorden gecerken bir
dizi yon ve hiz degisimlerine ugratilarak yagin
havadan ayrigmasi saglanir ve yag tanecikleri
dikey plakalarda tutulur. Tutulan bu yaglar, ye-
terli araliklarla olusturulmus bir dizi damlama
deliginden suzulur ve toplama haznesine ulagir.
Toplama haznesi duzenli araliklarla temizlen-
melidir.

11.4.3 Toplama haznesinin kapasitesi asgari
500 ml olmak tizere pisirme turtine ve temizlik
sikligina yetecek hacimde olmalidir. Toplanan
yagin hava hareketleri ile tekrar havaya kari-
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Sekil 9 Aywrict govdesi icinden tipik hava gecisi

simint onlemek i¢in, yag toplama haznesinin
Sekil 9'da goruldugu gibi hava akigsindan izole
edilmesi gereklidir.

11.4.4 Birden fazla filtre iceren davlumbaz
emis hiicresi i¢in filtre yuvalarinin sabit kalma-
sin1 saglamak uizere destek elemanlari kullani-
mi1 gerekebilir. Filtreler kolayca cikarilabilir ve
cerceve etrafindaki hava sizintisini en aza indi-
recek sekilde takilabilir olmalidir.

11.4.5 Mevcut bir davlumbazin ag orgula
carpma filtresi yerine, seperator takilmasi du-
rumunda, yag tutma kanallarinin tesis edilmesi
gereklidir. Bu durumda yeni bir fan secilecek
ise veya mevcut fanin yeterliligi dusunuluyor
ise, basing kaybr artig1 dikkate alinmalidir.

11.5 Seperatorler yatay yonde en az 45 derecelik bir
aciyla takilmalidir.

11.6 Suyla Yikama

11.6.1 Suyla yikama sistemi, tek kullanimlik
kartus filtrelere benzer bir emis plenum kutusu
icerir. Ancak cift islevi dolayisiyla hem plenum
kutusunu ve kanali yangina kars1 korur hem de
kendi kendini temizleme islevini yerine getirir.

11.6.2 Suyla yikanan davlumbazlar kontrol
paneliyle calisir. Ana panel, operatoriin her giin
pisirme islemine baglarken ve islemi sona erdir-
dikten sonra agma ve kapama diigmesine bastig1
manuel bir sistemdir. On programli su yikama
ve otomatik agma-kapama ozellikli bir dizi sis-
temin kontroluine olanak saglayan otomatik sis-
temler de mevcuttur.

11.7

11.8

11.6.3 Davlumbazin emis haznesinin i¢ kis-
mina monte edilmis bir boru sistemiyle basingli
sicak su puskurterek ve plenum kutusuna once-
den belirlenmis miktarda deterjan enjekte ede-
rek temizlik saglanir. Atik su, sistemden digey
drenaj kanaliyla atilir.

11.6.4 Yikama sistemi, giin sonunda pisirme
cihazlar1 ve fanlar kapatildiktan sonra genellik-
le 2-3 dakika icin calistirilir.

Surekli Soguk Su Sisi

11.7.1 Suyla yikama sistemine ilaveten yag
tutumunu artirmak icin soguk su sisi sisteme
ilave edilebilir. Su sisi sistemi pisirme islemi
sirasinda suirekli caligir. Davlumbaza giren su
sisi, havada asil1 yag partikullerinin sicakliginin
dugmesini, katilagmasini, buyukluguniin artma-
sin1 temin eder ve olusan yag tanecigi toplama
kanalina dugerek tahliye edilir.

11.7.2  Sis sisteminin ek bir avantaji da surekli
soguk su akisinin davlumbazi ve egzoz havasini
sogutmasidir. Sisin, davlumbazin igine girecek
sicak korlarin sondiriilmesine yardimci olmast
nedeniyle, ozellikle kat1 yakit kullanan cihazlar
icin kullanim1 uygundur.

11.7.3  Bir dezavantaji besleme ve atik suyu-
nun maliyetidir. Talep bazli su tiiketim kontrolu
yapilmast onerilir.

Lejyonella Hastalig1

Lejyonella bakterisi su kaynaklarinda dogal ola-

rak bulunur ve yeterli sayiya ulastiklarinda so-

lunan hava yoluyla hassas kisilerde “Lejyonella

Hastaligina” neden olabilirler. Sisteme saglanan

su surekli yenilendiginden ve puskurtmenin

sinirlt yapisi nedeniyle suyla yikama ve su sisi

sistemlerinde bu durumun ortaya ¢ikmasi uzak

bir ihtimaldir. Endige duyulursa asagidaki kay-

naklara bagvurulabilir:

* BGS57 BSRIA dokiimani - Lejyonella Hasta-
I1g1 Risk Degerlendirmesi.

e SEC dokiimani - "Lejyonellanin Onlenmesi
ve Kontrolt - Onayli Uygulama Esaslar1 L8".

* CIBSE Teknik Bildirisi: Lejyonella Hastalig1
Riskini Asgariye Indirme (TM13:1991)

¢ The Institute of Plumbing yayini - "Lejyonel-
le Hastalig1 - Tesisat¢ilar I¢in Dogru Uygula-
malar Kilavuzu"
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Bolum 12

Emis ve Besleme Havasi Baglantilar:

12.1 Hem besleme hem de emis kutularina hizmet
veren baglant1 agizlarinin kesitleri, uygun hava
hizlaria gore secilmelidir.

12.2 Baglantilardaki alin hizt emis i¢in 5 ila 7 m.s-!
ve besleme havasi i¢in 3 ila 5 m.s™ hiza uygun
olarak secilebilir.

12.3 Baglantilarin geniglikleri filtre govdesinin bag-
lantisina ve sekline, filtrelerin agisina ve duvar
mi1 yoksa ada tipi davlumbaz mi kullanildigina
bagli olarak tespit edilmelidir.

KANAL
MUF
DAVLUMBAZ
USTU
TAVAN

Sekil 10a Muf baglantisi, kayar baglant,
enine hava akis
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12.4

12.5

Baglantilarin sayisi, davlumbazin uzunlugu ve
genisligi ile kanal tesisati yerlesim planindaki
tasarima uygun olarak belirlenmelidir. Fakat
genel bir kural olarak homojen bir hava akimi
temin etmek i¢in davlumbazin her 3 metresi i¢in
asgari bir baglanti olmalidir.

Baglantilardan yag ve nem sizmamasi i¢in On-
lem alinmalidir.

KANAL

FLANSLI BAGLANTI
? KANAL

DAVLUMBAZ
USTU
TAVAN

Sekil 10b Muf baglantisi, flansl baglanti



Bolum 13

Aydinlatma

13.1

Ticari mutfak gibi yitksek risk potansiyeli olan bir alanda kaliteli ve dustik enerji harcayan aydinlatma ihtiyaci
cok onemlidir. Isyerindeki aydinlatmanin kalitesi isin kalitesini etkilemekle kalmaz. Arastirmalar kotu aydin-
latmanin personel sagligi ve mutlulugu tizerinde zararl etkisi olabildigini de gostermektedir. Aydinlatma tek-
nolojisinde son donemlerdeki gelismeler sayesinde, daha once maliyet kisitlar1 nedeniyle uygulanabilir olmayan
verimli ¢oziimlerin artik davlumbaz ve havalandirmali tavan aydinlatmasinda dikkate alindig1 gorilmektedir.

Daha iyi aydinlatma sayesinde daha az saglik sorunu
Bas agrisi
sonra

glclugi

- @

yorulma

ilgili

sikayetler
Kaynak: Ergonomic Institut Berlin

13.2

13.3

13.4

13.5

Dolayisiyla mutfaklarda enerji verimliligi yuk- 13.6 Isik kaynagi, yani armatur, belirlenirken agir

sek ve mikemmel aydinlatma ozelliklerini ige- basan faktor, 151k kalitesi olmalidir.

ren bir aydinlatma ¢ozumii sunmak uygun olur. Pisirme hattinin ana ¢aligma alanlarinda, yan-
simasiz armatirlerle elde edilebilecek 500 luks

Gecmiste mutfak davlumbazlari ve havalandirma- degerinde minimum ortalama aydinlik seviye-

I1 tavanlar i¢in aydinlatma, stva st tungsten bol- si gereklidir. Ideal olarak armaturler, piyasada

me 1siklar1 ya da siva usti floresan armatiirler veya mevcut olan bir yazilim (Relux veya benzeri)

gomme floresan armatuirlerden olusmaktayd. kullanilarak secilmelidir.

Swva Ustit aydinlatma armatirlerinin usuliince 13.7 Birincil 151k kaynagi olarak 3000 K (sicak be-

temizlenememesinden kaynaklanan saglik risk- yaz) veya 4000 K (notr beyaz) renk sicakliklari

lerini asgari seviyeye indirmek i¢in bu tiir arma- kabul edilebilir ancak bazi sartnamelerde 2700

turler artik kullanilmamalidir. K veya 6500 K istenebilmektedir.

Dusiik enerji harcayan LED armatirler tup, serit 13.8 Secilen 151k kaynaginin “Renksel Geriverim In-

veya spot 151k seklinde bulunmaktadir. Ancak ar- disi” (CRI) en az 80 olmalidir.

matiriin arkasinda olusacak 1siin tehlike yarat-

mayacak diizeyde tutulmasi i¢in 6zen gosterilmeli- 13.9 Aydinlatma teknolojisindeki ilerlemeler ¢ogu

dir. Gomme floresan armatirler hala kullanilabilir 1sik  kaynaginin hizmet Omrunu artirmigtir.

olmakla beraber, tercih edilen segenek, gomme ve Yine de 151k seviyelerinin, tasarlanan 1s1k sevi-

dusuk enerji harcayan LED armaturlerdir. yesini suirdurdigunden emin olmak icin yilda

bir kontrol edilmesi onemlidir.
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13.10

13.11

13.12

13.13

13.14

13.15

Uygun durumlarda, mutfaklardaki dogal 151k
seviyelerini izleyen ve calisma yuzeyinde ge-
rekli aydinlik seviyesi saglanirken, davlumbaz
veya havalandirma tavaninin isiklarinin giiciinua
ayarlayan bir aydinlatma kontrol sistemi kulla-
nilabilir.

Gomme armatur yuvasi davlumbaz veya hava-
landirma tavaninin i¢ yuzeyi ile sifir duzlemde
olmali, (azami 10 mm mercek ytuizeyi sarkabilir)
ayrica yag ve neme karst sizdirmazlik saglan-
mis olmalidir. Pisirme alanina bakan yuzeyler-
deki armaturler minimum IP55 koruma sinifini
saglayacak sekilde se¢ilmelidir. Bakiniz Ek-C,
Tablo 14.

Armatirler bakim i¢in kolayca erisilebilir olma-
I1 ve gerektiginde kolayca degistirilebilir olma-
sin1 saglayacak sekilde tasarima entegre edil-
melidir. Mercek kapagi ya menteseli ya da acik
tutma tertibatli olmalidir. Bu sayede erisim igin
mercek kapaginin fiziksel olarak cikarilmasi
gerekmez.

Tum sizdirmazlik contalar1 gida sinifina uygun
ve 100°C sicakliga dayanabilir olmalidir.

Armatur mercek duzenegi, ticari mutfak dav-
lumbaz1 veya havalandirma tavaninda uygula-
maya uygun ve sicakliga dayanikli olmalidir.
Yag birikmesini onlemek ve temizligi kolaylas-
tirmak icin mercek yuzeyi purtizsiz olmalidir.
Mercek cinsi secilirken, altinda gerceklesen
pisirme igleminin turine ve bu islemin uzun
vadede mercek diizeneginin fiziksel ozellikleri
uzerinde olumsuz etkisinin olup olmayacagina
dikkat edilmelidir.

Armatiirlerden kaynaklanan 1siya azami 6zen

gosterilmelidir. LED gibi aydinlatma teknolo-
jileri geleneksel alternatiflere gore daha az 1s1

‘l_l ‘

13.16

13.17

uretmekle birlikte 151k kaynaginin arka tarafi
1sinabilir. Armaturiin uzun 6murli olmasi igin
bu 1sinin etkin sekilde dagitilmasi gerekir.

Lamba armaturiinden davlumbazdaki veya ha-
valandirma tavanindaki herhangi bir baglanti
noktasina uzanan elektrik kablolari, 1siya daya-
nikli ve LSF (low smoke and fume) o6zelligine
(dusuik duman ve is) sahip olmalidir. Gug besle-
me panosu, elektrik muteahhidi tarafindan mut-
fak disindaki bir alana monte edilmelidir.

Acil Durum Aydinlatmasi

Aydinlatma yuvasi, gereksiz ve erisilemez bag-
lant1 ve ek yerleri olmadan kolay temizlenebilir
bir yuzey saglayacak sekilde davlumbaza yer-
lestirilmelidir. Yuzeye monte davlumbaz lam-
balar1 kullanimi mecburi oldugunda, piiruizsuz
ylizeyler ve derinlemesine kolay ve iyi temizle-
nebilir o0zellikler saglanmalidir.

Ticari bir mutfak yitksek risk alani olarak sinif-
landirilir. Bu yuizden BS 5266-1: 2016'da belir-
tilen genel acil durum aydinlatmasi gereksinim-
lerine ek olarak davlumbaz veya havalandirmali
tavan altinda, normal zamandaki aydinlatma se-
viyesinin en az % 10’u oraninda acil aydinlatma
seviyesi saglanmasi zorunludur.

Bunun nedeni, potansiyel olarak tehlikeli sture¢
veya durumlara maruz kalabilecek kisilerin em-
niyetini saglamak ve guvenli olacaksa tahliye
yapilmadan once pisirme ekipmanlar1 izerinde
yapilmasi gereken uygun kapatma prosedurleri-
nin uygulanmasina olanak vermektir. Acil du-
rum aydinlatma sisteminin tasarlanmasindan
once yasal mevzuata uygunlugunun saglanmasi
icin kalifiye bir aydinlatma uzmaninin goriisu-
niin alinmasi tavsiye edilmektedir. Lityum ba-
tarya gruplarinin yuksek 1s1 kaynaklarinin uza-
gina yerlestirilmesine 6zen gosterilmelidir.

e Era
Sekil 11a Catida led Sekil 11b Besleme plenumda Sekil 11c Catida spot Sekil 11d Besleme
veya floresan armatiir led veya floresan armatiir lambalar plenumunda spot lambalar
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Bolum 14

Kat1 Yakith Cihazlar (Dogalgaz ve LPG kullanan
cihazlar icin gecerli degildir)

14.1

14.2

14.3

14.4

14.5

14.6

Ticari pisirme amagh olarak odun ve diger kati
yakitlarin kullanilmast giderek yayginlagmak-
tadir. Bu durumda gereken havalandirma siste-
minin standart yagli hava egzozu gereksinimle-
rinin Uzerine ¢ikartilmasi zorunludur.

Bu bolum, ticari mutfaklardaki tandir firinlari,
komir 1zgaralar1 ve odun atesli pizza firinlari
gibi kat1 yakitli cihazlarin emniyetli kullanim
ve risklerini ele alir. Kat1 yakat, ikincil yakit
olarak kullanildiginda da bu bolum gecerlidir.
Temel olarak karbonmonoksit (CO) riski, yan-
gin riski ve yeterli havalandirma saglanmasi
konularina hitap eder.

Karbonmonoksit (CO) ve karbondioksit (CO,)
hakkinda detaylar i¢cin Bakiniz Ek F ve Ek G.

Tum c¢alisanlarin kati yakitli cihazlarin kulla-
nimu ile ilgili riskleri ve yeterli havalandirma
ihtiyacini bilmesi zorunludur.

Hem odun ategli hem de komiur atesli mutfak
ekipmanlar1 “Kat1 yakitli cihazlar” olarak si-
niflandirilir fakat farkli ve ozgun ozellikleri
nedeniyle emniyetli ve etkin bir havalandirma
sistemi tasarlanirken ayr1 olarak degerlendiril-
melidir.

Odun ve komir yakan cihazlar arasinda temel
bir fark vardir: Komiur, odunun aksine buyuk
miktarda kreozot ve katran uretmez.

Kivileimlarin yayilmast olasiligi goz oniine
alinarak kat1 yakitl ekipmanlarin, kizartma ci-
hazlarinin 900 mm yakinina yerlestirilmesi en-
gellenmelidir. Bazi kizartma cihazlarinda riski
azaltan yan paravanlar bulunabilir. Kizartma
cihazi ureticilerinin tavsiyelerine uyulmasi
onerilir.

Odun Yakim

e Kati yakit, odun veya komur formunda ya-
kilirken karbonmonoksit gazi iceren yanma
urtinleri agiga cikar.

e Karbonmonoksit; tadi, kokusu veya rengi ol-
mayan son derece zehirli bir gazdir. Orta de-
recede maruz kalinmasi bile ciddi ve kalict

14.7

14.8

14.9

14.10

saglik sorunlarina veya oliime neden olabilir.

e Kreozot, odun katraninin damitilmasiyla
ortaya ¢ikan yagl bir stvidir. Kreozot, hava-
landirma sisteminde yagli buharlar gibi dav-
ranir ve yuksek tutugma riski vardir.

* Odun, tamamen sonene kadar duman ¢ikar-
maya devam eder.

e Sadece i¢ mekanlarda kullanilmak uzere
tasarlanmig odun yakan cihazlar kullanil-
malidir.

e Acik havada kullanilsa da; cadir, garaj veya
cardak i¢inde bulunan odun yakitl cihazlar,
insanlar1 karbonmonoksit zehirlenmesi ris-
kine maruz birakabilir.

* Odun atesinden kaynaklanan kivilcimlar en
yaygin yangin riskleridir.

Havalandirma Sistemleri

Odun yakan pisirme ekipmanlari, atmosfere
acik dogal cekisli bir bacaya dogrudan baglan-
mamalidir. Bunun nedeni, negatif basinca maruz
cebri (zorlanmis) havalandirma sistemi olan bir
mutfaktaki duman ve gazlarin, odun atesli ci-
haza hitap eden dogal cekisli bacadan asagiya
ve mutfak alanina geri cekilebilecek olmasidir.
Dogrudan baglantinin sonucunda mutfak perso-
neli zehirli yanma urtinlerinin zararl etkilerine
maruz kalabilir. Bu sistem, EN1366-1'e gore test
edilmelidir.

Dogal baca sistemine, sadece odun yakith ci-
hazin bulundugu mutfakta bagka bir mekanik
egzoz havalandirma sekli yoksa izin verilir.

Odun yakan cihazlar bagimsiz ve uygun sekil-
de tasarlanip donatilmig bir davlumbaz ve ha-
valandirma sisteminin altina yerlestirilmelidir.
Boylece dogrudan baglanmis bacanin aksine
cihaz ile havalandirma arasinda bir hava freni
olusturularak dumanin dengeli toplanmasi ve
atilmast saglanir. Ayrica kanal icindeki hava
sicakligr da dusuriilerek yangin riski azaltilir.

Egzoz Debisi

Odun yakan cihazlar i¢in duzenlenmis debi
katsayist ve sicaklik degerleri icin 4. Bolum,
Tablo 2’ye bakiniz.

Kat1 yakitli mutfak ekipmani ureticileri, yeni
urettikleri ekipmanlarin havalandirma gerekli-
liklerini test etmeli ve raporlamalidir. Bu test-
ler, ekipmanin kullanildigi kabul gormius bir
ulke standardina gore yapilmalidir.
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14.11

14.12

14.13

14.14

Egzoz Sistemi

Odun yakan pisirme ekipmanlarina hitap eden
egzoz sistemleri, diger tim egzoz sistemlerin-
den ayr1 olmalidir. Odun yakith cihazlar, gazli
ve elektrikli ekipmanlara hitap eden egzoz sis-
temine entegre edilemezler.

Odun yakan cihazlarin ve egzoz havalandirma
sistemlerinin ayr1 olmasini gerektiren muhtelif
nedenler vardir:

e Odun yakan ekipmanlardan ¢ikan kivilcim-
larin diger pisirme ekipmanlarina hitap eden
kanal sistemlerine girmesini onlemek.

e Sonugta daha az yag ve kreozot birikimi ola-
cak olmas1 ve havalandirma sistemleri arasin-
da kumiulatif kirlenme riskini engellemesi.

e Kanal sistemi Uizerinden yangin yayilma ris-
kinin daha az olmasi.

e Dabha kolay temizlik ve bakim.

* Yanma uirunlerinin emniyetli sekilde atilma-
sinin saglanmasi.

Besleme Havasi

Odun yakan cihazlar yerlestirilirken, odadaki
taze havanin giris konumuna dikkat edilmesi
zorunludur.

Besleme havasi girisinin herhangi bir kati yakit
egzoz cikigindan oldukca uzaga konmasi sag-
lanmalidir.

Cebri hava besleme yonteminin se¢ildigi du-
rumlarda egzoz havasinin asgari % 75, azami
% 95'1 kadar besleme havasi verilmelidir. Kalan
hava miktari ise, cevre alanlardan dogal olarak
mutfaga sizar.

Mevcut egzoz sistemlerine odun yakan cihazin
eklenmesi

Odun yakan pisirme ekipmanlarina hitap eden
egzoz sistemi, diger tum egzoz sistemlerinden
ayr1 olmalidir.

Odun yakan bir cihaz satin alirken mevcut ha-
valandirma sisteminin 6zel ve diger egzoz sis-
temlerinden ayr1 bir sistem oldugundan emin
olmak icin kontrol edilmesi sarttir. Mutfaga
eklenen herhangi bir yeni ekipmanin en son
DW/172 sartnamesine uygun bir havalandirma
sistemine sahip olmasi zorunludur.
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14.15

14.16

14.17

Kivileim Tutucu
Odun atesinden sigrayan kivilcimlar en yaygin
yangin riskidir.

Odun yakan cihazlara hitap eden havalandir-
ma sistemlerine, uygun kivilcim tutucular ta-
kilmalidir.

Hicbir kivileim tutucu, kivilcimlarin egzoz sis-
temine girmeyecegini garanti edemez. Sistem-
deki yangin riskini minimize etmek i¢in duizen-
li bakim ve temizlik zorunludur.

Mevcut kivileim tutucularin turleri ve igleyigleri:

e Ag orgulu filtre elemanlar1 paslanmaz ¢elik-
ten tretilmek zorundadir.

* Odun yakan cihazlara ait davlumbazlarin
icindeki seperatorlerin arka yuziinde, daima
kivilcim tutucular bulunmalidir.

e Soguk su sisi, kivilcim tutucu olarak islev
gorur.

Fanlar
Tum fanlarin hava akiminin diginda yer alan
motorlar1 ve metal kanatli rotorlar1 olmalidir.

Odun yakan cihazlarda gortilen yiksek sicak-
Iiklar genel olarak 260°-300°C arasindadir.
Bu durum fan motoru yataklarinda ve 1siya
dayaniksiz diger bilesenlerde arizaya yol aca-
bilir. Davlumbaz kullanarak bu sicakliklar 90°
ila 120°C civarina dusurulebilir. Soguk su sisi
veren davlumbazlar kullanilmasiyla sicaklikta
daha da fazla dusus saglanabilir.

Kanal Tesisat1 Malzemesi ve Imalati

Aksi belirtilmedik¢e odun yakan cihazlara hi-
tap eden kanal tesisatinin tamami paslanmaz
celikten ve DW/144 sartnamesine gore imal
edilmelidir. Kanal tesisatinin mahale ozgu
olmasi, aksi belirtilmediyse minimum 2 saat
yangina dayanimli olmasi ve BS476 Boliim 24
veya EN-1366-1'in en son sturiimiine gore test
edilmesi ve degerlendirilmesi zorunludur. Yu-
zey sicakliklari 250° C'nin uzerine c¢ikabilir.
Bu yuksek 1sinin bitigikteki yanict malzeme-
lere aktarilmasini onlemek icin kanallar, Bina
Kontrol Yonetmeligine uygun sekilde yalitil-
malidir.



14.18

14.19

Yangin Sondirme

2005 tarihli Mevzuat Reformu Yonetmeligi'ne
(Yangin Giuivenligi) atifta bulunulmast zorun-
ludur.

Sadece odun yakitli ekipmanlarda kullanim
icin test edilip onaylanmis yangin sondiirme
sistemleri kullanilabilir. Ekipmanlarin turii ve
konumlar1 nedeniyle hemen her tesisatin farkli
potansiyel yangin riski vardir. Bu nedenle ka-
lifiye bir yangin danigmani tarafindan yangin
sondirme icin en uygun ¢ozumin belirlenme-
sine yonelik bir risk degerlendirmesi yapilmasi
sarttir.

Kontroller

Egzoz ve besleme sistemleri, tesiste hi¢c kimse
olmasa bile yanan odunun tamami sonene ka-
dar caligmaya devam etmelidir. Bu sayede kom-
su yapilardaki kisiler icin risk bulunmaz ve bi-
nanin kendisi, personelin bir sonraki vardiyaya
gelebilmesi i¢in emniyet altina alinmis olur.

Mekanik mutfak havalandirma sisteminin kar-
bonmonoksit ve karbondioksit algilayicilari ile
entegre edilmesi zorunludur.

14.20 Izleme

Karbonmonoksit gazi ¢ok kolay birikme yapa-
bilir ve insanlar farkina varmadan zehirli gaz-
lardan etkilenebilirler. Karbonmonoksit ve kar-
bondioksit hakkindaki detaylar icin Ek G ve Ek
H'ye bakiniz.

24 saat koruma saglamak ve personeli zehir-
li gazlarin tehlikeli duzeye geldigi konusunda
uyarmak i¢in sesli ve gorsel karbonmonoksit ve
karbondioksit alarmlar1 takilmalidir. Bu uyari-
lar, fan arizasi veya enerji kesintisi durumunda
da cok buyuk onem arz eder. Alarmlarin BS
EN 50291'e uygun olmasi ve alarmin devreye
girmesi halinde tahliye prosedurlerinin basla-
tilmasi zorunludur.

Karbonmonoksit ve karbondioksit algilayicila-
rinin IGEM/UP/19'da belirtilen tiretici talimat-
larina gore kurulmasi ve yerlestirilmesi zorun-
ludur. Tipik yerlesimler icin Sekil 19'a bakiniz.

Her iki sensoriin de mekanik mutfak havalan-
dirma sistemine elektriksel olarak kilitlenmis
olmas1 zorunludur. Boylece ortamda kabul edi-
lebilir bir karbonmonoksit ve karbondioksit se-

14.21

14.22

14.23

14.24

viyesinin suirekli saglanmast muimkiin olur.

Enerji Kesintileri

Enerji kesintisi olmasi durumunda odun yakan
cihazlar karbonmonoksit gazi yaymaya devam
edecek, personel ve civardaki diger kisiler icin
risk ¢ok yuksek olacaktir. Yakit yanmay1 sir-
durecek, fakat mekanik havalandirma sistemi
zehirli dumani tahliye edemeyecektir.

Enerji kesintisi olmast durumunda tim ¢aligan-
larin mutfagi terk etmesi ve enerji geri geldi-
ginde, personelden herhangi birinin mutfaga
girmesinden once mutfak havalandirma siste-
minin 15 dakika boyunca ¢aligtirilmast zorun-
ludur.

Tum calisanlarin kati yakitli cihazlarin kulla-
nimu ile ilgili riskleri ve yeterli havalandirma
ihtiyacini bilmesi zorunludur.

Enerji kesintisi halinde kurum i¢inde yapilan
risk degerlendirmesinin ve emniyetli ¢alisma
prosedurlerinin bulunmasi zorunludur.

Temizlik ve Bakim

Bakim kapaklar1 ve bulunduklar yerler, hava
kanal1 tesisatinin butiin i¢ yuzeylerinin gorsel
olarak tetkik edilebilecegi ve BESA TR/19 ve
Yangindan Korunma Dernegi Kilavuzu RC
44'e gore temizlenebilecegi sekilde belirlenme-
lidir. Sistemin bakim amacli olarak emniyetli
erigsimi bulunmak zorundadir. Temizlik ve ba-
kim eksikligi, diger alanlara da hizla yayilabi-
lecek olan yangin riskini kayda deger olcude
artiracaktir.

Genel Not

Yakit olarak odun yakmak ile komur yakmak
arasinda temel farklar vardir. Komir, onceden
yanmis odundur ve bunun sonucu olarak kreo-
zot ve katran yiikleri atilmigtir.

Buna ragmen komiir yakan mutfak ekipman-
lar1 yine de ozel kosullar gerektirir. Komiirtin
havalandirilmasi ile odunun havalandirilmasi
arasindaki ozellik farkliliklar1 agagida belir-
tilmistir. Komur yakith ekipmanlar diger tum
acilardan odun yakitli cihazlar ile ayn1 deger-
lendirilmelidir.

Komur Yakimi
Komiur kullanimi s6z konusu oldugunda, 14.
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Bolumde yer alan onceki maddelerin hepsine,
asagidakiler istisna olmak uizere uyulmasi zo-
runludur:

Komiur yakan cihazlarda odun kullanilmasi
kesinlikle yasaktur.

Sadece ekipman ureticileri tarafindan tavsi-
ye edilen yakit kullanilmalidir.

Komiur yakilmasi sirasinda agiga ¢ikan yan-
ma Uriinleri, gazli cihazlardakine yakindir.
Dolayisiyla paslanmaz c¢elik egzoz hava ka-
nali gerekliligi bulunmamaktadir. DW/144'e
gore imal edilmis galvanizli ¢elik hava ka-
nallar1 kabul edilir.

Mutfak egzoz kanal tesisatinda birikecek
kreozot veya katran olmayacagindan komir
atesli cihazlara hitap eden ayr1 bir davlum-
baz ve egzoz sistemine gerek yoktur.

Bu ayni1 zamanda mevcut bir egzoz sistemine
komir yakan bir cihaz eklendiginde de ge-
cerli olacaktir. Ancak egzoz debisinin dogru
hesaplanmasi zorunludur.

Komiur yakan cihazlar igin tasarlanan sis-
temler, geriye doniik olarak odun yakan pi-
sirme ekipmanlari i¢in kullanilamaz.
Karbonmonoksit ve karbondioksit salimi,
yuksek sicakliklar, kivilcim tutucular, vb.
gibi hususlarla ilgili diger tim riskler, odun
yakan cihazlar i¢in olanlarla aynidir. Bu ne-
denle 1'den 23'e kadar olan maddelerin dik-
kate alinmasi zorunludur.

Kivileimlarin yayilmasi olasiligini goz onii-
ne alarak kati yakitl ekipmanlari, kizartma
cihazlarinin 900 mm yakinina yerlestirmek-
ten kacinilmalidir. Baz1 kizartma cihazlarin-
da riski azaltan yan paravanlar bulunabilir.
Kizartma cihazi ureticilerinin tavsiyelerine
uyulmalidir.

14.25 Lezzetlendirme / Tutstiileme Uniteleri
Kapali bir cihazin; odun tabletleri, talas ve agag
kabugu parcalarini pisirme yontemi degil de
sadece lezzetlendirme amacli kullanmasi duru-
munda, kat1 yakitli cihaz olarak ele alinmalari-

na

gerek yoktur. Ancak yine de havalandirma,

karbonmonoksit ile karbondioksit kontrolleri-
nin bu bolumde detaylandirildig: sekilde yapil-
mas1 gereklidir.
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Bolum 15

Fanlar ve Aksesuarlar

Genel

Mutfak egzoz fanlarinin tasariminda dikkat edilmesi
gereken temel unsurlar hava debisi, dayanim, gurulta
seviyesi, boyut ve maliyettir. Mutfak egzoz sistemlerin-
de bulunan ve asagida aciklanan ti¢ ana fan tipi aksiyal,
capraz akisgh ve santrifujdur.

Fan Kanadi Turleri

15.1

15.2

Aksiyal

Halihazirdaki ve ozellikle eski mutfak egzoz
sistemlerinde en yaygin bulunan fan turudur. Si-
lindir govdeye takilmig bir pervaneden olusur.

Aksiyal fanlar basit, ucuz, takilmas: kolaydir
ve plakaya monte, kanala monte veya yuvarlak
flangh uniteler gibi cesitli formatlarda bulunur-
lar. Hava akiminin yonuinu degistirmek i¢in ters
yonli olarak calisabilmeleri sayesinde, burada
irdelenen diger fan turlerine gore ilave bir avan-
tajlar1 vardir. (Ters ¢alisma sirasinda hava debisi
9%60’a iner)

Aksiyal fanlarin dezavantaji, ozellikle uzun ve
karmagik hava kanali tesisatlari, davlumbaz
carpma kanatli (baffle) separatorleri, ikincil
filtrasyon sistemleri ve koku kontrolui tarafindan
olusturulan direnc gibi yiiksek sistem direncinin
bulundugu durumlarda, daha dusuk verimli ol-
malaridir. Aksiyal fanin iki kademeli pervane
konfigurasyonlar1 yuksek basinglara ulasabilir.
Ancak pratikte bunun anlami, genellikle daha
kompakt bir santrifiij veya capraz akish unite-
nin yerine ¢ok daha bityuik bir aksiyal fan gerek-
tigidir. Daha buyuk bir aksiyal fan ise yitksek
gurultu seviyesi demektir. Aksiyal fan kanatlari
yag ve toz tutarak dengesiz hale gelmeye yatkin-
dir. Bu da fanin titremesine, guriltii ¢ikarmasi-
na ve uzun donemde hasar almasina yol agabilir.

Capraz Akig

Capraz akigh fan tasarimi, aksiyal ile santrifuj
kanat modelinin arasinda yer alir. Hava akisi
aksiyal yonde gerceklesir, fakat daha sonra per-
vane tarafindan 45° dondurulur. Ortaya cikan
santrifij kuvveti, fanin aksiyal fanla karsilagti-
rildiginda daha yitksek direngle basa ¢cikmasina
olanak verir.

15.3

Capraz akigh fanlar genellikle hava kanalinin
duz olan kisimlarina monte edilir, plakaya mon-
te edilen modelleri bulunsa da daha az yaygin-
dir. Capraz akigh fan, aksiyal fanla karsilasti-
rildiginda genel olarak daha verimlidir ve daha
yuksek direng seviyeleri ile basa cikar.

Capraz akigh fanlar, hava akiminin yoniinit de-
gistirmek icin ters yonlu olarak calistirilamaz-
lar. Ancak bu da genellikle mutfak egzoz sis-
temlerinde aranan bir 6zellik degildir.

Santrifiyj

Daha ¢ok radyal fan olarak bilinen santrifuj fan,

seklen tambura benzer. Hava, donen tamburun

icine emilir ve kanatlardan atilir. Kanatlarin ti-

pine gore farkli santrifiij fan cesitleri bulunur.

Yaygin olarak kullanilanlar:

i. One egik kanatli (Sik olarak bulunan c¢ok sa-
yida kuiguik, one egik kanatlar).

ii. Geriye egik kanatli (Daha az sayida, daha ge-
nig ve geriye egik kanatlar).

One egik kanath santrifuj fanlar, geriye egik

kanath santrifij fanlardan daha ucuz ve daha

kucuktur. Fakat asagidaki nedenler yuziinden

geriye egik kanatli fanlar ile kargilastirildiginda

mutfak egzozu icin o kadar uygun degildir:

e Ayni derecede verimli degildir.

e Kanatlar yag toplar ve temizligi zordur.

* Daha dik fan egrisine sahiptir.

e Asgari miktarda sistem direnci gerekir, aksi
takdirde unite fazla hizlanacak / fazla 1sina-
caktir.

Santrifuj fanlar hava kanali izerine hava akisina
paralel olacak sekilde monte edilebilirler. Fakat
daha verimli kullanimi, hava akiginin 90° don-
durtuldug durumda elde edilir. Plakaya mon-
te edilen santrifij fanlar da mevcuttur. Geriye
egik kanath santrifuj fanlar, ¢apraz akigh fan-
lara benzer verime sahiptir fakat bunu ¢cok daha
yuksek sistem direncinde saglarlar. Bu da geri-
ye egik kanatli santrifuij fanlar1 ideal davlumbaz
fani haline getirir.

Santrifuj fanlar hava akiminin yonuinu degistir-
mek icin ters yonlu olarak calistirillamazlar, an-
cak bu da genellikle mutfak egzoz sistemlerinde
aranan bir ozellik degildir.
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Ozet

Gegmiste kuguik-orta dlcekli mutfak egzoz sis-
temlerinde en yaygin kullanilan fan turt aksi-
yal fanlar olsa da, seperatorler ve karbon veya
UV gibi ikincil filtrelerin neden oldugu yiksek
direng seviyeleri ile basa ¢ikmaya daha uygun
olduklarindan artik capraz akigli ve santrifiyj
fanlar kullanilmaktadir.

Kati yakith sistemlere uygun fanlar ile ilgili bil-
giler icin Boliim 14'e bakiniz.

Fan Govdesi

15.5

15.6

Cat1 Fanlar

Cat1 fanlar1 ahsap veya celik bordire takilmak
ve mantar sekilli bir baglik yardimiyla dugsey
veya asagl dogru atis yapmak tizere tasarlanir.
Catiya monte edilecek bir hava kanali gerekme-
diginden kurulumu basittir. Bu fanlar ideal ola-
rak yatay sekilde monte edilmelidir. Bu nedenle
cat1 egimli ise fan1 yatay olarak monte etmek
uzere uygun bordir yapilmalidir.

Dikey atigl fanlar sadece egzoz i¢in uygundur.
Ancak mantar sekilli st baglik veya yan giris/
atig agiz opsiyonlari ile birlikte besleme hava-
st temininde de kullanilabilirler. Besleme ve
egzoz cati fanlarinin birbirine yakin bulundu-
gu durumlarda capraz kontaminasyon riskini
azaltmak uzere dusey atig sapkalar1 egzoz icin,
mantar tipli basliklar ise besleme icin kullanil-
malidir.

Cikan gurultuyt azaltmak icin kendinden sustu-
ruculu “akustik” cati fanlar1 da mevcuttur.

Uyarlanabilir Kanal Tipi Fanlar

Uyarlanabilir kanal tipi fanlar, tipik olarak so-
kulebilir panellerle kapli kutu sekilli bir hiicre
icine monte edilen santrifij bir fandan olusur.
Paneller ayarlanarak fan, duz akigli bir unite
olarak veya alternatif olarak havay1 90° dondu-
rerek bir dirsek olusturacak sekilde kullanila-
bilir. Bu kullanim geklinde fanin performansi,
santrifij fanlarin kendine has 6zelligi nedeniyle
biraz daha iyidir.

Bu tur fanlarin buytk ¢ogunlugunda, cift ci-
darli panellerin i¢inde kanal guriiltustinuin sus-
turulmasina kayda deger ol¢ude yardimer olan
akustik bir yalitim plakasi vardir. Genel olarak
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15.7

15.8

15.9

15.10

pozisyon uyarlanabilirligi, yerden kazanma
ozellikleri, sistem direncine karsi yuksek ba-
sing kabiliyeti, daha duguk gurultu seviyeleri ve
verimlilikleri sayesinde mutfak havalandirmasi
icin en kullanigh fanlardir. Bu fanlar ayrica 120
°C'ye varan hava sicakliklarinda caligsabilmek
uzere, motorlart hava akiminin disinda olacak
sekilde de yapilabilirler.

Duvar Tipi Aksiyal Fanlar

Bir montaj plakasi tizerine takili bu fanlar duvar
acikligina monte edilebilir. Basit egzoz davlum-
bazlar1 igin kullanighdir. Santrifij alternatifi
bulunmakla birlikte genellikle aksiyal tipte fan-
lara sahiptir. Bu fan, egzoz veya taze hava i¢in
kullanilabilir, fakat taze hava ve egzoz fanlari
birbirine ¢ok yakinlarsa capraz kontaminasyon
meydana gelecektir. Bu tip fanlar, bulasik ma-
kinesi egzozu veya “bar tipi yemek” hazirlanan
ekipmanlar gibi dusuk debili, dusuk direngli ve
duguk kontaminasyon seviyeli kuigiik sistemler
icin uygun olabilir.

Kanal Tipi Fanlar

Kanal tipi fanlar, kanalin herhangi bir noktasina
flangh olarak takilirlar. Taze hava veya egzoz
icin kullanilabilirler ve istenirse motorlar1 hava
akiminin digina yerlestirilebilir. Motoru hava
akiminin diginda olan bu modellerde hava ge-
cisi ikiye ayrildig1 ve motorun her iki yanindan
aktig1 icin “Catal” (Bifurcated) fanlar olarak
anilir. Genel olarak bu tipteki fanlar digerlerine
gore daha dusuk maliyetlidir, verimsiz olmaya
yatkindir, gurultuludur ve dusuk direng seviye-
lerinde kesik performans egrisine sahiptirler.

Klima Santralleri

Taze hava ve egzoz debilerinin ¢ok yiiksek ol-
dugu uygulamalarda bir klima santrali gerekir.
Bu cihazlarda daha buiytik motor ve fan bulunur.
Tahrik duzenegi kayis kasnakli olabildigi gibi
direk akuple de (plug fan) olabilir. Hiz kontrolu
gerekiyorsa frekans inverteri kullanilir.

Sicaklik Siniflar1 & Yalitim

Bir fanin yuksek sicakliklara ve yuksek yag se-
viyelerine maruz kalmasinin muhtemel oldugu
durumlarda, 6rnegin alevde 1zgara, kat1 yakith
ekipmanlar veya diger yuksek 1s1 ¢ikist olan pi-
sirme cihazlarinin fan motorlari, hava akiminin
disina monte edilmelidir.



Ekipman kullanim oraninin ve sicakliklarin
genellikle daha dusuk oldugu ve tipik olarak
okullarda veya bakimevlerinde rastlanan bu gibi
pisirme islemlerinde, motorun uygun sekilde
yalittml1 olmasi kaydiyla standart ozellikte bir
motor kullanilabilir. 155 °C'ye kadar olan sicak-
Iiklar icin F Sinift yalitim onerilmektedir. Bu-
lasik alanlar1 ya da diger dusuk risk barindiran
alanlar i¢cin maksimum 130°C olan B Sinif1 ya-
Iitim uygun olabilir.

Motorlar1 hava akiminin disina monte edilen
fanlar genel olarak daha pahali olmakla birlikte
daha az bakim gerektirirler ve 6zellikle mutfak
egzozu icin kullanildiginda daha uzun motor
omrine sahiptirler.

Motorlar & Tahrik Tipleri

15.11

15.12

15.13

Sincap Kafesli (IE2) Motorlar

Cogu fan motorlar1 geleneksel “sincap kafes” ti-
pindedir. Bunlar en yaygin ticari alternatif akim
(AC) motor tipidir ve genellikle toz ve nem gi-
risini Oonlemek uzere tum motor bilesenlerini
barindiran bir govde icindedir. Govde genellikle
boylu boyunca ortama 1s1 yayan kanatciklarla
kaplidir ve bazi durumlarda motoru daha fazla
sogutmak icin govdeye hava ufleyen kuciik bir
fan da akuple edilir. Bu tip motorlar kayis kas-
nakli veya direk akuple fanlarda kullanilabilir.

Harici Rotorlu Motorlar

“Harici rotor” da geleneksel sincap kafesli mo-
tor ile ayni prensiple calisir fakat stator ve rotor
yer degistirmigtir. Rotor digarida, stator ise ige-
ridedir. Bu durum, fan kanatlarinin dogrudan
rotorun digina takilabilecegi anlamina gelir. Bu
sekilde motorun tamami fanin entegre bir par-
cast olur. Daha yeni olan bu motor tasariminin
bazi belirgin avantajlar1 vardir. Geleneksel fan
ve motor kombinasyonundan daha kompakttir
ve motor, taginan hava ile sogutulur. Boylece
hiz kontrolu1 i¢in daha uygun hale gelir. Bu tur
motorlar, entegre yapisi nedeniyle sadece direkt
tahrikli fanlar i¢in uygundur.

EC Motorlar

EC, “Electronically Commutated” ifadesinin
kisaltmasidir, yani fircasiz bir dogru akim veya
dogal miknatisli motoru bulunan bir fandir. As-
linda motorun kendisi dogru akim ile ¢alisan
senkron bir motordur ancak alternatif akim ure-

15.14

15.15

15.16

ten bir invertor ya da anahtarlamali giic kaynagi
uzerinden her u¢ faz da AC beslenir. Daha kisa
bir ifadeyle, bu motorlar yukarida bahsedilen
digerlerinden daha verimlidir ve giderek daha
yaygin kullanilir hale gelmektedirler. Bu durum
da fiyatlarinin diigsmesine yardimci olmaktadir.
Dahili bir invertor kullanarak calistiklarindan
0-10 V araliginda sinyal terminalleri bulunur.
Boylece basit ve dusuk maliyetli bir potansiyo-
metre ile uzaktan kontrol edilebilirler. Bu tur
motorlar, tipik olarak suirekli kullanimin gecerli
oldugu mutfak uygulamalarinin isletme maliye-
tini kayda deger olcude azaltabilirler.

Direkt Tahrikli Fanlar

Direkt tahrik, konvansiyonel bir motor tizerinde
tahrik mili ile ya da harici rotorlu motor olmasi
durumunda govdeye entegre bir sekilde, moto-
run dogrudan fana bagli oldugu durumdur. Bu
tip fanlar kayis kasnakli fanlardan daha kom-
pakt ve genellikle daha ucuzdur. Bu nedenle
cogu kiicuk-orta olcekli mutfak havalandirma
sistemleri i¢in uygundur.

Kay1s Kasnak Tahrikli Fanlar

Kay1s kasnak tahrikli fanlar, birbirine bir kay1s
ve kasnaklarla bagli ayr1 bir motor ve fan tinite-
sinden olusur. Bu yapi, daha dik acili kanatlar1
olan bir fana daha gugli bir motorun baglan-
masina olanak verir. Bu tip tahrikin avantajla-
r1; daha fazla havanin daha dusuk ve sessiz bir
motor hizinda elde edilebilmesi, motorun titre-
sim ve gurtltusuniin kayis sayesinde bir miktar
sonimlenmesi ve kasnagin fan devrini degistir-
mek icin ayarlanabilir olmasidir. Bu tipteki fan-
lar genellikle cok buyuk mutfak havalandirma
sistemleri i¢in segilen klima santrallerinde kul-
lanilir.

Fan Hizi1 Kontrol Uniteleri

Hiz kontrolu, sistemin hassas bir sekilde islet-
meye alinmasina ve ikincil filtreler kirlendigin-
de fan devrinin ve dolayisiyla hava debisinin
artirilmasina olanak vermek uizere elzemdir. Bu
uniteler ya kilitli ve havalandirmali bir elektrik
panosuna ya da teknik ofis igerisinde bir yere
monte edilebilir.

Egzoz/Taze hava oran1 dengesi bozulabilecegin-

den veya cok kisildig1 durumda egzoz debisinin
yanma gazlarin1 uygun sekilde tahliye edeme-
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15.17

15.18

15.19

yecegi bir noktaya diismesine yol acabilecegin-
den, hiz kontrol tinitesinin asla mutfak personeli
tarafindan kullanilmasina izin verilmemelidir.

Filtre boyutu ve sayisi, filtrenin optimum ve-
riminin saglandigi tek bir hava debisi i¢in be-
lirlendiginden, debinin cok fazla veya cok az
olmasi, yag filtrasyon veriminde onemli bir di-
stise neden olacaktir. Bu nedenlerle sistem ku-
rulup devreye alindiginda dnceden belirlenmis
hava debisi degerinin digina ¢ikilmamalidir.
Detaylar icin Mutfak Havalandirmasi Kontrol
Panelleri baglikli Boliim 16'ya bakiniz.

Kuguk-orta olgekli mutfak havalandirma fan-
lar1 basit bir agma/kapama anahtari, bir elekt-
ronik hiz kontrol cihazi, bir transformator veya
frekans inverteri ile kontrol edilebilirler. Daha
buyitk olan fanlar genellikle sadece frekans in-
verteri gerektirir.

Acma/Kapama Anahtar1

* Fan kontroluniin en basit yontemidir.

e Kablolamasi son derece kolay ve ucuzdur.

* Higbir hiz ayar1 yoktur. Sistem igletmeye ali-
nirken ayar olanagi yoktur.

e Herhangi bir motor koruma 6zelligi yoktur.
(TP veya TK).

Elektronik Hiz Kontrol Uniteleri

e Hiz kontroliintin en ucuz seklidir.

e Kalifiye bir elektrik teknisyeni tarafindan
kablolamas1 kolaydir.

o Kucuktur ve kolay fark edilmez.

» Kademesiz hiz kontrolu saglar, ancak mini-
mum bir baglangic hizi vardir. Genellikle no-
minal gerilimin %60-100"tnt1 kontrol eder.

e Isinmaya yatkindir ve bir elektrik ugultusu
cikarir.

* Motorda harmonik titresim olusturdugundan
gurultu sorununa yol acabilir, gurtltuniin so-
run olacagi yerlerde kullanimindan kaginil-
malidir.

* Duguk hizlarda ¢alistirildiginda motor yatak-
larinin hizmet dmru azalir.

e Bir kontrol unitesi birden fazla motor igin
kullanilmamalidir.

e Hiz kontroluniin verimsiz bir seklidir.

Transformator Hiz Kontrol Uniteleri
e Fan motorundan gelen gurultu sorunlarina
neden olmaz.
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* Bir transformatore birden fazla fan baglana-
bilir.

* Fan bagina bir transformator kullanildiginda
motor korumasi mevcuttur.

» Kalifiye bir elektrik teknisyeni tarafindan
kablolamasi kolaydir.

e FElektronik hiz kontrol unitesinden daha pa-
halidir.

* Elektronik hiz kontrol tinitesi ile karsilastiril-
diginda daha buyuk ve agirdir.

* Kontrol kademeli olarak gerceklesir. Genel-
likle bes kademe mevcuttur.

* Diugstik kademelerde uzun siire ¢alistirildigin-
da motor yataklarinin hizmet omru azalir.
(Genellikle 1. ve 2. kademelerde bu sorun ya-
sanir)

* Cihazin fazla 1sinmamast i¢in iyi havalandi-
rilan bir mahalde bulunmasi gerekir.

15.20 Frekans Invertorla (Donusturuculil) Hiz Kontrol

Uniteleri

e Hizi, frekansi ayarlayarak kontrol eder.

e Harmonik titresim kaynakli gurultu sorunla-
rina neden olabilir. Bu sorun, invertor uzerin-
de elektriksel onlemler ile azaltilabilir.

e Motor korumast mevcuttur.

e Sonsuz degistirilebilir hiz kontrolii saglar.
(Genellikle dijital olarak % 1 ila % 100 ara-
sinda).

* Burada bahsedilen diger kontrol tiplerine
gore en pahali olandir.

e Kalifiye bir elektrik teknisyeni tarafindan
bile kablolamas1 daha zordur.

e Karmagik kontrolleri bulunur, egitim almig
personel tarafindan ayarlanmalidur.

e Kontaktorsuz elektrik beslemesine ihtiyac
duyar.

e Cihazin fazla 1istnmamasi icin iyi havalandi-
rilan bir mahalde bulunmasi gerekir.

* 0,75 kW veya daha buyuk kapasiteli [E2 mo-
torlarin, 2017 Kurumsal Kaynak Planlamasi
(ErP) gerekliliklerine uymak icin invertor ile
kontrol edilmesi zorunlugu getirilmistir.

Kablo Tesisat1

15.21 Fan veya fan kontrol cihazinin tim elektrik bag-

lantilari, bu tur tesisatlarda deneyimi olan kali-
fiye bir elektrik teknisyeni tarafindan yapilma-
lidir. Hatal1 kablo tesisat1 fani, kontrol tinitesini
veya ikisini birden kolaylikla tahrip edip buyiik
masrafa yol acabilir. Yanlhs faz baglantist bir



15.22

fani ters yone dondureceginden, rotor donusit
gorsel olarak tetkik edilmeden kablo tesisatinin
tamamlanmig oldugu soylenemez.

Motor Korumast (TP veya TK)

Bir motor korumasi yoksa fan motoru fazla 1sin-
diginda devreden ¢ikacak ve sogudugunda oto-
matik olarak yeniden calismaya baslayacaktir.
Motor korumast (TP veya TK) varsa, fan mo-
toru devreden ¢iktigi anda kontrol initesine bir
sinyal gonderilir. Motor sogumadan ve kontrol
tinitesi MANUEL olarak resetlenmeden yeni-
den caligmaya baslamaz. Bu kontrol sekli opera-
tore motorun fazla 1sindig1 bilgisini verdiginden
avantajli bir durumdur. TP veya TK korumasi
olmayan fanlar ise operator fark etmeden suirek-
li durup yeniden ¢aligsmak zorunda kaldigindan
muhtemel bir motor arizasina yol agabilir. Tipik
olarak agir1 yilk korumasi kullanmamak, fanin
garantisini gecersiz kilar.

Gurultu Azaltma

15.23

15.24

Havalandirma fanlar1 tarafindan olusturulan
dugtuik-orta frekanstaki gurultuyun azaltmak
uizere genellikle konvansiyonel susturucular
kullanilir. Bu susturucular genellikle igerisinde
ses yutum panelleri bulunan dikdortgen veya
yuvarlak flangli kanallardan olusur. Ses yutum
panelinin her iki yuizeyi perfore sa¢ kaplidir ve
arasinda inorganik cam yunu veya kaya yunu
gibi ses sonumleyici bir malzeme bulunur.
Yapilar1 nedeniyle mutfak egzoz kanalarinda
mumkiin oldugunca susturucu kullanimindan
kaginilmalidir. Ses sontiimleyen malzemeler
ayni zamanda mukemmel yag emicidirler, doy-
mus hale geldiginde yangin ve saglik riskine
yol acarlar. Ayrica doymus hale geldikce ses
sonimleme verimi etkin bir gekilde duser ve
sonunda bir ise yaramaz hale gelir. Bu nedenle
mimkiin oldugu durumlarda fan se¢imi, belir-
tilen gurultu kriterini susturucusuz olarak sag-
layacak sekilde yapilabilir.

Mutfak egzoz sistemi i¢in mutlaka kanal tipi
susturucu kullanilacak ise, susturucunun yagi
emmeyecek sekilde yapilmis olmasina dikkat
edilmelidir. Bu nedenle ses yutum panellerinin
her iki yuzeyi de koruyucu bir membran ile kap-
lanmalidir. Ancak bu membran susturucunun
performansini dugurecektir. Susturucu se¢imi
yapilirken bu konu dikkate alinmalidir.

15.25

Kanal tipi susturucular degerlendirilirken bi-
linmesi gereken bir diger nokta, hava akisinin
kisitlandig1, dolayisiyla kanal basincinin artiril-
digidir. Bu durum daha buyuk ve muhtemelen
daha gurultula bir fanin secilmesini gerektire-
bilir.

Detaylar icin Ses Sonumleme baslikli Boliim
17'ye bakiniz.

Fan Montaji

15.26

15.27

Titresim ve binanin iskeleti Uizerinden gurultu
aktarimi olasiligint asgari seviyeye indirmek
icin fanlar, uygun kauguk kapli veya yayl tit-
resim oOnleyici ayaklar kullanilarak monte edil-
meli veya asilmalidir. Borduire monte edilen ¢ati
fanlari, bordur parapetinin tamaminin ¢evresin-
deki 50 x 10 mm kesitli ve kapali gozeli neopren
serit iizerine oturtulmalidir.

Hava kanallar1 yoluyla titresim ve guriiltu akta-
rimini asgari seviyeye indirmek icin kanal tipi
fanlarin, fan ile kanal baglantis1 arasinda hem
emis hem de atig tarafinda uygun esnek bag-
lantilar olmalidir. Esnek baglanti malzemele-
ri, hava ile taginan kirleticilere ve taginan hava
sicakligina gore secilmelidir. Egzoz sistemle-
rindeki esnek baglantilarin yogun yagli havaya
uygun olmasina ve sizdirmazligina dikkat edil-
melidir. Yangin kogullarinda malzemenin en az
15 dakika boyunca butunlugunii korumasi ve
egzoz edilen akigkanin sicakligina uygun olarak
secilmesi zorunludur.

Detaylar icin Ses Sonumleme baslikli Boliim
17'ye bakiniz.
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Tablo 10: Esnek baglantilar

Malzeme Sicakhik °C Kilit Ozellikler

EPDM Kaph Cam Kumas +130'a kadar Hava.k0§ullar1n.a,.yaglara, solventlere, asitler ve
alkalilere kars1 iyi dayanim.

PVC Kapli Polyester +60'a kadar A§1pmaya ve hava kogullarina kars1 iyi dayanima
sahip dayanikli, esnek malzemeler.

Silikon Kapli Cam Kumas +250'ye kadar Tek Vez/a cift tarafli kaplanmis esnek, yuksek
sicakliga dayanikli kumas.

Neopren Kapli Cam Kumas +100' kadar A§1pmaya ve hava kogsullarina kars1 iyi dayanima
sahip dayanikli, esnek malzemeler.

Aliminyum Kapli Cam Kumas +150'ye kadar Iyi1s1 yansﬁma .ozelhgl ve solventler ile korozif
stvilara karg1 iyi dayanim.

PEEK Kumas +260'a kadar Ustin kimyasal dayanim ve hidrolize karst yuksek

dayanim, gidayla temas i¢in onaylidir.
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Bolum 16

Mutfak Havalandirmasi Kontrol Panolari:

16.1

16.2

Genel

Sistem kontrolleri en yalin haliyle, mutfak du-
varinda davlumbazin bitisigine monte edilen bir
egzoz fan1 agma/kapama anahtar1 ile bir besle-
me havasi fan1 acma/kapama anahtari (hatta bir-
lesik bir anahtar) seklinde olabilir. Hiz kontroli,
sistemin hassas bir sekilde isletmeye alinmasi
ve ikincil filtreler kirlendiginde fan devrinin ar-
tirtlmast igin elzemdir. Bu kontrol iiniteleri uzak
bir konuma monte edilmeli ve yalnizca mutfak
havalandirma teorisini anlayan yetkin kullani-
cilar tarafindan erisilebilir olmalidir. Kontrol
kablolamasi kalifiye mithendisler tarafindan ya-
pilmalidir.

Egzoz/Taze hava oran1 dengesi bozulabilecegin-
den veya cok kisildig1 durumda egzoz debisinin
yanma gazlarin1 uygun sekilde tahliye edeme-
yecegi bir noktaya diismesine yol acabilecegin-
den, hiz kontrol tinitesinin asla mutfak personeli
tarafindan kullanilmasina izin verilmemelidir.

Filtre boyutu ve sayisi, filtrenin optimum ve-
riminin saglandigi tek bir hava debisi i¢in be-
lirlendiginden debinin cok fazla veya ¢ok az
olmasi, yag filtrasyon verimini onemli oranda
dugurur. Bu nedenle sistem kurulup devreye
alindiginda, onceden belirlenmis hava debisi
degerinin digina ¢ikilmamalidir.

Sistemin karmasiklig1 arttik¢a birden ¢ok ala-
na hizmet edebilen; 1sitma, sogutma, filtrasyon
veya diger sistemlerle entegrasyon ve iletisim
gibi ¢cok sayida ek fonksiyona sahip olabilen
kontrol sistemleri gerekecektir.

Kontrol Panolar1

Bir sistem ne kadar karmasik olursa tim bu
fonksiyonlarin; on tarafinda basit, kullanict dos-
tu bir kumanda paneli bulunan tek bir otoma-
tik kontrol panosunda birlestirilmesi de o kadar
gerekli olur. Ozel tasarlanmis panolar dnceden
fabrikada test edilebilir, bu da sahada hatali
kablolama riskini dusurur. Bu durum ayni za-
manda sahada gereken kablolama miktarini da
azaltir.

Bircok tniteyi birbirine baglayan ve yuzeye
monte kablolar ile birbirine baglanan birden
cok kontrol cihazi kullanmaktansa tek bir kont-

rol panosu kullanmak, genellikle estetik agidan
tercih edilir. Bu panolar gerektiginde paslanmaz
¢elik malzemeden de temin edilebilir.

Kontrol panolari ile bunlarin i¢ kablo baglan-
tilari; igletmeye alma, devamli bakim ve gele-
cekte yapilacak degisikliklerde yardimci olmak
amaciyla silinmez miirekkeple acik ve dogru
bir sekilde etiketlenmelidir. Kontrol panosunun
icinde panoya ait kablo baglanti semasi1 ve sis-
teme ait genel bir kablo baglanti gemasi bulun-
malidir. Kontrol panosu, kullanilacak ortama
uygun bir IP koruma sinifina sahip olmalidir.

Dikkate alinmasi gereken konular

16.3

16.4

Hiz Ayari

Iki veya daha fazla fanin hiz kontrol uniteleri
ile kontrol edildigi bir uygulamanin igletmeye
alma agsamasinda, fanlarin onceden belirlenmis
hava debisi set noktalarinda caligmalarinin sag-
lanmasi ve sistemin tasarim kriterlerinin karsi-
lanmast mecburidir. Hiz kontrol uniteleri mut-
fak duvari tizerinde kolay erisilebilir bir yere
takilirsa, havalandirma teknigini tam olarak
bilmeyen mutfak kullanicilari tarafindan yanlis
ayarlanabilir ve bunun sonucunda sistemin hava
dengesi bozulabilir.

Hiz ayarlayicilarin, uzerinde tek bir ag/kapa
anahtart olan (buna igitilebilir bir alarm da
dahil edilebilir) kilitlenebilir ve korumali bir
pano icine monte edilmesi, sistemin hatal1 kul-
lanim riskini dusuriir. Bu pano, fanin ¢alisma
durumunu gosteren kontrol lambalar1 eklenerek
gelistirilebilir ve hatta sistemin manuel olarak
acilip kapanmasi gereksinimini ortadan kaldi-
ran, programlanabilir zaman kontrolu eklenerek
daha da sadelestirilebilir.

Elektriksel Kilitlemeler

Kontrol uniteleri ile elektriksel kilitlemelerin
ayn1 pano icinde toplanmasi, tesisin kablolama
gereksinimini azaltir ve kurulumun daha du-
zenli gorinmesini saglar. Onceden ayarlanmis
set noktalarina sonradan muidahale edilmemesi
ve boylece emniyetli bir ¢aligma ortami saglan-
mast i¢in panonun 6n yuzunde basit bir kullani-
c1 paneli bulunmasi faydalidir.

Gaz Kilitlemesi icin Boliim 20'ye bagvurunuz.
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16.5

16.6

16.7

16.8

16.9

Elektrikli Isitic1 Batarya

Elektrikli 1sitic1 bataryalar uygun sekilde mon-
te ve kontrol edilmedikleri siirece dnemli bir
yangin riski olusturur. Bu nedenle 1sitict batar-
yalar, gerekli asgari hava debisinin varlig1 dog-
rulanana kadar devreye sokulmamalidir. Benzer
sekilde 1sitic1 eleman yuzey sicakligi emniyetli
seviyelere inmeden de fan durdurulmamalidir.
Isitict batarya devreden ¢ikarildiktan sonra ayni
cihaza ait fanlar en az 10 dakika sureyle calis-
malidir. Bu zorunluluk, 1sitict batarya ile ter-
mostat arasinda elektriksel baglanti kurularak
glvenceye alinmalidir.

Dusuk Basingli Sicak Sulu Isitma Bataryalari
Dusuk basingli sicak sulu 1sitma bataryalari
(LPHW) cok daha dustik yangin riski icermekle
birlikte spesifik kontrol yontemleri gerektirir.
Genellikle surekli sicak su akist veya elektrikli
on 1sitict formunda olabilecek bir tiir donma ko-
rumasi gerektirirler.

Bu yontemlerin ikisi de havalandirma sistemiyle
elektriksel baglantili olmalidir. Ayrica ¢ veya
iki yollu vana ile su debisi kontrol edilmelidir.

Filtrasyon Izleme ve Sabit Hava Debisi

Pek cok havalandirma uygulamasinin hem eg-
zoz hem de taze hava hatlarinda filtrasyon ge-
rekir. Partikil filtreleri zaman icinde tikanarak
hava akimina kars1 direnci artirir. Bu oldugunda
sistem performansi etkilenir ve filtrasyon veri-
mi duger. Filtrelerin etrafina sensorler yerlesti-
rilmesi, kontrol panelinin filtrelerin durumunu
izlemesine ve filtrelerin ne zaman degistirilmesi
gerektigine dair uyar1 vermesine olanak saglar.
Buna ek olarak fan motor hizlari, sistemde sabit
hava debisini idame ettirecek sekilde otomatik
olarak ayarlanmalidir.

Hava Kalitesi [zleme

Hava kalitesinin izlenmesi, emniyetli bir mutfak
ortaminin kontrol edilmesi ve surdurtilmesinin
etkin bir yoludur. Karbonmonoksit, karbondi-
oksit, sicaklik ve nem sensorlerinin bir kontrol
paneliyle iletisimi saglanarak hava debileri oto-
matik olarak ayarlanabilir. Kat1 yakit kullanan
cihazlarin havalandirmasiyla ilgili olarak Bo-
ltim 14'e bakiniz.

Yangin Alarmi1 Arayuzi
Cogu yetkili makam yangin durumunda hava-
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16.10

16.11

landirma sisteminin onceden belirlenmis bir
bicimde calismasini zorunlu tutar. Mutfak hava-
landirma sistemi ile yangin alarm ve sondiirme
sistemleri arasinda iletisim kuruldugunda, her
bir sistemden alinan bilgiler duruma uygun be-
lirli bir igletim kosullar1 kiitmesini olusturmak
uzere kullanilabilir.

Mutfak havalandirma kontrol panosu en azin-
dan her bir fan1 devre dig1 birakmak veya her
bir fan1 azami hizda calistirmak yetisine veya
en azindan secenegine sahip olmalidir. Yangin
aninda uygulanan en yaygin senaryo, besleme
faninin devre dig1 birakilip egzoz faninin azami
hiza ¢ikarilmasidir. Bu yolla teorik olarak yan-
ginin oksijenle beslenmesi onlenirken tahliyeye
yardimc1 olmak tizere dumanin i¢ mekanlardan
uzaklastirilmasi hedeflenmektedir.

Bina Yonetimi Sistemi (BYS) Arayuizu

Bina yonetim sistemlerinin kullanildig1 uygula-
malarda, mutfak havalandirma kontrol panosu
bir arayuz ile bu sisteme baglanabilir. Boylece
BYS bunyesinde bulunan diger havalandirma
sistemleri; yangin alarm bilgileri ve buna ben-
zer diger sistemlerden gelen bilgiler ile entegre
olabilir.

Talep Kontrolli Mutfak Havalandirma (DCKV)
Mutfak havalandirmasi enerji kullanimi baki-
mindan yitksek maliyetli olabilir ve bu doku-
manda bu maliyetleri asgariye indiren kontrol
yontemleri bulunur. DCKV hakkinda daha fazla
bilgi icin bu dokimanda Boliim 22'ye bakiniz.



Bolum 17

Ses Soniimleme

17.1

17.2

17.3

Mutfak havalandirma sistemleri genellikle sa-
bah erken veya gece gec saatler gibi hassas za-
manlarda ¢alisngindan gurulta seviyeleri mi-
nimum duzeyde tutulmalidir. Cihazdan gelen
gurilti ve titresimin sartlandirilan alanda veya
bitisik alanlarda calisanlara rahatsizlik verme-
mesi gerekmektedir.

Insan kulagi, aralarinda 2dB fark olan iki ses
basing seviyesini genelde ayirt edemez. Bu se-
viyenin Uizerindeki artiglar, genel ses diizeyinde
fark edilir. Bu nedenle akustik ekipmanlar seci-
lirken gurultu diizeyindeki artigin, ortamin 2dB
ustiine cikmamasina dikkat edilmesi gerekmek-
tedir.

Ses duizeylerine karsi tolerans subjektif olmakla
birlikte kosullandirilan ortamlardaki ses seviye-
leri, "Binalar I¢in Ses Yalitim1 ve Gurultu Azal-
tim1 Rehberi" baglikli BS 8233 standardinin
asagida ozetlenmis kosullarini karsilamalidir.

e Mutfak 50 dB(A) - 55 dB(A) Burada daha du-
stk olan deger iyi standart, daha yuksek olan
deger ise makul standart olarak kabul edilir.

e Restoran 40 dB(A) - 55 dB(A) Burada daha
dusuk olan deger iyi standart, daha yuksek
olan deger ise makul standart olarak kabul
edilir.

e BB93 Okullarin Akustik Tasarimi Perfor-
mans Standartlari. Mutfaklar 50 dB(A)

Herhangi bir sistemin atmosfere acilan tarafi
ayr1 bir inceleme gerektirir. Fakat yerel ma-
kamlar genellikle kendi ses gereksinimlerini
onerirler. Yerel makamlar, kriterlerine temel
teskil etmesi icin genellikle BS 4142'ye (Kar-
ma Yapilarda ve Endustriyel Alanlarda Gurultua
Etkilenim Degerleri) bagvururlar. Sistemin atig
agzindaki maksimum ses seviyesinin, genel ses
seviyesini 2dB(A)'den fazla artirmamasi hedef-
lenir. Bunun yerlesim alanlarinda saglanmasi
zordur. Mumkin olan yerlerde kanallardan di-
key atig yapilmasi duguinilmelidir. Daha yavas
calisan fanlar ile daha dusuk kanal atis hizlar
toplam ses diizeyinin dusturiilmesine yardimci
olacaktir. Ancak uygun bir kanal tipi susturucu
kadar maliyetli olabilir.

174

17.5

Mutfak egzoz sistemi i¢in mutlaka kanal tipi
susturucu kullanilacak ise, susturucu yagi em-
meyecek sekilde yapilmis olmalidir. Bu nedenle
ses yutum panellerinin her iki yiizeyi de koru-
yucu bir membran ile kaplanmalidir. Ancak bu
membran susturucunun performansini disu-
recektir. Susturucu sec¢imi yapilirken bu konu
dikkate alinmalidir.

Titresim izolasyonu icin dogru secilmis takoz
veya titresim alic1 yaninda 1stya dayanikli esnek
kanal baglantilar1 kullanilmasi da, yapiya ileti-
len titresimi azaltacaktir.
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Bolum 18

Hava Kanallar1

Kat1 yakit kullanan cihazlara hizmet veren hava kanali
sistemleri i¢in ayrica bakiniz Boliim 14.

18.1

18.2

18.3

18.4

18.5

18.6

18.7

18.8

Uygulamay1 dogru yapabilmek i¢cin dogru kanal
standardinin secilmesi, davlumbaz secimi kadar
Onemlidir.

Mutfak egzoz sistemlerinde esnek kanal kulla-
nimi yasaktir.

Besleme havasini davlumbaza getiren kanallar
DW/144'e uygun olarak imal ve izole edilebilir.
Filtrasyon i¢in asgari ePM1 %70 veya %75 si-
nifinda filtre kullanilmalidir. Girig panjurunun
arkasina tikanma olmayacak sekilde genis goze-
nekli tel kafes takilmalidir. Kolayca tikanacagi
icin sinek teli kullanilmamalidir.

Normal gartlarda egzoz kanallarinin mutfaktaki
yangin zonu i¢cinde bulunmasinin disinda ozel
bir gereksinimi yoktur.

18.3 ve 18.4'te tarif edilen tum hava kanali tasa-
rim ve uygulamasi, BESA - DW/144'e uygun A
Class dusuik basing sinifinda olmali ve en az 0.8
mm kalinlikta sac kullanilmalidir.

Mutfak yangin zonundaki havanin yangin du-
rumunda hizli bir gekilde tahliyesi saglanami-
yorsa, BS EN1366-1/BS 9999'a uygun yangina
dayanikli hava kanali uygulamast zorunludur.
Daha ayrintili bilgi i¢in Ek-D'ye bakiniz.

Mutfak yangin bolmesindeki hava kanallarinda
tam yag sizdirmazligl gerekiyorsa, dogrudan
atmosfere acilan kanallar hari¢ olmak uzere,
mutfak bolmesindeki tim kanallar ya 1.2 mm
paslanmaz celikten ya da 1.6 mm siyah celikten
tamamen kaynakli olarak uretilmeli, flanglari
kaynakla birlestirilmis demir profilden olmali
ve birlesmelerde tam alinli sizdirmaz conta kul-
lanilmalidir. Contalar gozeneksiz, yemeklik yag
gecirmez ve mutfak egzoz sistemlerinde olusan
yuksek sicakliklara dayanikli olmalidir. Siyah
celik kanallar digtan 2 kat koruyucu boya ile bo-
yanabilir.

Suyla yikama veya su sisi tipi filtreleme sistemi
kullanildiginda yatay kanallar, davlumbaza dog-
ru alcalacak sekilde 1:50 egimli dogenmelidir.
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18.9

18.10

18.11

18.12

Yag ayiricilar egzoz havasindaki yaglarin tama-
mini tutamaz. Bu nedenle atig noktasinda yap1
elemanlarinin kirletilmemesine dikkat edilme-
lidir.

Bulagik ve tencere yikama makinelerinden ¢i-
kan ve cok yiiksek duzeyde nem igeren havanin
egzoz kanal tasarimina ozellikle dikkat edilme-
lidir. Yogusma riski nedeniyle kanal baglanti
noktalarinda olabilecek sizintiyr onlemek icin
asagidaki tedbirler alinmalidir:

e Hava kanali ve flanglari, yogusmanin akig
yonil boyunca paslanmaz sacdan yapilmalidir.

e Hava kanali egimi yikama makinelerine dog-
ru olmalidir.

* Yogusmayi asgariye indirmek icin distan 1s1
yalitim1 uygulanmalidir.

* Boyuna kenetler kanalin st tarafinda olmali-
dir.

e Paslanmaz celik kanallarin sahada yapilacak
birlestirme kaynaklari, kanalin alt tarafinda
olmali ve her iki yan kenarin altindan 50mm
yukari dogru kaynak devam ettirilmelidir.

e Temizleme kapaklari kanalin alt tarafinda
bulunmamalidir.

e Tamami kaynakl plastik kanal kullanim1 da
degerlendirilebilir.

Egzoz kanallarinda icten 1s1 ve ses izolasyonu
kullanilmamalidir ve mumkiinse kanal i¢i yon-
lendiricilerden kaginilmalidir.

Egzoz havalandirma sistemi duz bir dugey ek-
sende ilerlemeli ve cok az yatay kisim icermeli,
hatta miimkiinse hi¢ yatay kisim icermemelidir.
Yatay kisimlar havadan agir olan partikullerin
birikmesine daha fazla olanak tanidigindan,
daha yuksek yangin riskine yol acar.

Mutfak yangin zonundaki havanin yangin du-
rumunda atmosfere dogrudan tahliyesi saglana-
miyorsa, diger yangin zonuna gectigi noktadan
itibaren yangina dayanikli hava kanali uygula-
mast yapilmalidir. Daha ayrintilt bilgi i¢in Ek-
D'ye bakiniz.

Tablo 11: Kanal Hizlar:

Besleme Egzoz
Ana Kanal 6-8 m.s™ 6-9 m.s™
Brang Kanallar 4-6 m.s’! 5-7 m.s’!
Kanal Baglant1 Agizlari|  3-5 m.s™ 5-7 m.s’!




18.13

18.14

18.15

Mutfak besleme ve egzoz sistemleri tasarlanirken
Tablo 11'de verilen kanal hizlarina uyulmalidir.

Kanalin tim i¢ yuizeyleri temizlik ve muayene
icin erigilebilir olmalidir. Detayli bir temizlik
sartnamesi/yontemi yoksa 2 m arayla bakim
kapaklari takilmali, boylece icine kimse girme-
den sistemin tamamen temizlenmesi mumkiin
olmalidir. Bakim kapaklari, kanalla en azindan
ayni kalinliktaki malzemeden yag sizdirmaz
olarak imal edilmis olmali ve 1stya dayanikli
conta kullanilarak monte edilmelidir. Bakim
kapagi, kanal icerisine minimum ¢ikintt yap-
malidir. Bakim kapaklar1 yangina dayanikli bir
kanalin pargasiysa, bakim kapaklarinin da yan-
gina dayanikli ve takilmakta olduklari kanal ile
uyumlu olduklarinin dogrulanmasi gerekir. Bu-
nun i¢in kanal ureticisine danisilmalidir. Uretici
bilmiyor ise yangina dayanikli kanallar i¢in ak-
redite edilmis bir yangin test laboratuvarindan
veya uygun kalifikasyona sahip bir yangin da-
nismanindan goruis alinmalidir. Tavsiye edilen
temizlik prosedirleri i¢in 29. Bolume ve HVCA
yayin1 TR/19 Havalandirma Sistemlerinin Te-
mizligi - Dogru Uygulama Kilavuzu’na bakiniz.

Bakim kapaklar1 ideal durumda kanalin yan ta-
rafina, yag sizintisini onlemek tizere tabandan

t
[

DRENAJ NOKTASI/BAGLANTI
ILE KANAL GENISLIGI
BOYUNCA DRENAJ
Sekil 12a
Yiiksek hizli diisey atis

H
|
\

18.16

18.17

18.18

18.19

en az 10 mm yukariya takilmalidir. Dikey ka-
nallarda ise temizlik kapaklar1 her katta bulun-
malidir.

Egzoz havasi atig noktalari, taze hava alist ile
karigsmayacak sekilde konumlandirilmalidir.
Hava atig noktalari, yerel makamlarca belirtilen
yukseklikten daha az olmamalidir.

Yuksek hizli baca sapkalar1 (jet cap) 12 - 15
m.s”! ¢ikig hizin1 veya onay gerektiren Yerel
Makamin gerekli gordugu hizi saglayacak se-
kilde tasarlanmalidir. Bununla birlikte bir tel
kafes koruyucunun olmamasi ¢alisir durumdaki
fan kanatlar1 acisindan tehlike olusturuyorsa, bu
konuya dikkat edilmelidir.

Di1s mahaldeki tum kanallar, sabitleme parcalari
ile kanal1 delmeyecek sekilde sabitlenmelidir.

'Chinaman' tipi sapkalar, agag1 yonlu akig ih-
timali ve egzoz edilen havanin yeniden binaya
girme riski nedeniyle kullanilmamalidir. Uygun
egzoz atis sapka tipleri Sekil 12 ¢ - 12g'de goste-
rilmigtir.

18.20 Su drenaj noktalari, tum kolonlarin alt noktasi-

O

Sekil 12b

Drenaj

Sekil 12e
Drenaj Cift konili

Sekil 12f
Indiiksiyon tipi

na tesis edilmelidir. (Bakiniz Sekil 12a ve 12b).
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Sekil 12¢
Hizlandiric

Sekil 12d
Cift konili
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©

Sekil 12g
Kovan tipi
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Bolum 19

(o) Damperler 19.5 Temizlenmeleri zor oldugundan ve gece boyun-

o: ca dogal baca etkisiyle mutfagin havalanmasini

E 19.1 Debi kontrol damperleri genellikle gereklidir onleyeceginden geri akig (back draught) onleyi-

3 fakat kullanim1 asgari seviyede tutulmalidir ve ci damperler kullanilmamalidir.

. asagidaki ozellikleri icermelidir:

O * Egzoz sistemlerinde kullanilacak damper ka- 19.6 Havalandirmali tavanlarda debi kontrol dam-
natlar1 paslanmaz ¢elik olmalidir. perleri, kanal tesisatina veya plenum kutularina

e Calistirma mekanizmasi hava akisinin digin- monte edilmelidir.

da yer almali ve mutfak egzoz sistemleri ile
ilgili yuksek sicakliklara dayanacak ozellikte
olmalidir.

19.2 Kanal uizerinde sprinklerli yangin sondiirme sis-
temi mevcutsa ve emis kanal baglantisinda bir
debi kontrol damperi kullaniliyorsa, sprinklerin
yeri hava akisina gore damperin arkasinda ol-
malidur.

19.3 BS 9999 uyarinca itfaiye yetkilileri egzoz fanini
mutfaktan duman tahliyesi icin de kullanabile-
ceginden, yangin damperleri mutfak egzoz sis-
teminde kullanilmamalidir.

19.4 Taze hava tarafinda yangin damperi kullanil-
mas1 gerekli oldugu zaman, agagidaki hususular
dikkate alinmalidir:

e Damper, saglam malzemeden yapilmis ve
uygun yerlerde cercevesi ile birlikte montaji
yapilmis olmalidir.

* Yangin damperi uzak bir konumda ise “dam-
per kapali” ikazi verecek gorsel veya sesli bir
alarma sahip olmalidir.
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Bolum 20

Gaz Emniyet Kilitlemesi

20.1

20.2

20.3

204

20.5

20.6

BS6173 "Her Turlua Catering Isletmesinde Kul-
lanim Icin Gaz Yakithh Catering Cihazlarinin
Kurulumu ve Bakimi I¢gin Sartname (2. ve 3.
seri gazlar1)" adin1 tasir. Cok sayida onemli ko-
nuyu kapsar, ancak bu kisim sadece gaz besle-
mesinin mutfaga hizmet eden mekanik havalan-
dirma sistemiyle kilitlenmesi ile ilgilidir.

Bu Sartname konut tipi mutfaklara veya gegici
olarak dis mahalde kullanilan LPG'li cihazlara
uygulanmak Uzere tasarlanmamistir.

BS6173'e uygunluk i¢in, Eylul 2001 tarihinden
sonra inga veya monte edilmis bir veya birden
cok gazli pisirme ekipmani iceren tiim yeni tica-
ri mutfaklarda, havalandirma sistemi Uzerinde
bir gaz kilitleme onlemi bulunmasi zorunludur.
Yenisiyle degistirilen eski gazli ekipmanlar,
benzer ekipmanlarla degistirilse dahi gaz emni-
yet kilitlemesi zorunlu olacaktir.

Bu hem mekanik egzoz hem de besleme havasi
sistemi i¢in gecerlidir.

Bu standardin bazi eski surtimlerinin aksine
BS6173, ne kadar kisa sureli olursa olsun kilitle-
menin devre dig1 birakilmasina izin verilmeye-
cegini belirtir.

Gaz emniyet kilitlemesi, yeterli havalandirma
calistirilmiyorken gaz beslemesinin pisirme ci-
hazlaria erisimini onleyen bir emniyet yonte-
midir. Bu yontemin amaci, mutfak personelinin
ve belirli durumlarda miusterilerin karbonmo-
noksit, azotdioksit ve karbondioksit gibi gazlara
zararli duzeyde maruz kalmamalarin1 sagla-
maktir. Kati Yakitli Ekipmanlar baglikli Boliim
14'e bakiniz.

Kat1 yakitli pisirme cihazlarinin kullanildigi
durumda karbonmonoksit (CO) ve karbondiok-
sit (CO,) algilayicilar kullanilmali ve havalan-
dirma sistemiyle kilitlenerek havalandirma sis-
teminin yanan tum yakit sonene dek calismaya
devam etmesi ve mekanda kimse olmasa dahi
zararli gaz duzeyleri arttiginda sistemin otoma-
tik olarak yeniden devreye girmesi garantilen-
melidir. Tipik izleme aygit1 konumlar1 i¢in Sekil
17'ye bakiniz. Talep kontrollit mutfak havalan-
dirmast (DCKYV) sistemi kullanildiginda, CO

20.7

ve CO, algilayicilarinin, DCKV sistemi tizerin-
de kontrol onceliginin olmasi zorunludur.

Gaz emniyet kilitlemesi igin cesitli yontemler
kullanilir. Ornegin c¢ekilen elektrik akiminin
izlenmesi, elektrikli akim anahtarlari veya mut-
faga hizmet veren hem besleme hem de egzoz
hava kanallarinda basing anahtarlarinin kulla-
nilmas: gibi. Her iki hava sisteminden birinin
hava debisinin onceden ayarlanmis set noktasi-
nin altina digmesi durumunda, kiiguk bir kont-
rol paneli araciligiyla mutfaga hizmet veren gaz
besleme borular1 tizerindeki bir elektrikli sole-
noid vanaya sinyal gonderilir. Vana kapanir ve
gazl1 pisirme ekipmani, Gas Safe onayl1 bir mu-
hendisin tesise gelmesi, havalandirma sistemin-
deki sorunu diizeltmesi ve gaz beslemesini yeni-
den agmasina kadar ¢alismay1 durdurur. Basing
anahtarlarinin kullanildigir durumda, pitot tup-
lerinin dogru degerleri okumalarini ve hava
akiminda bulunabilecek kirleticiler yuziunden
tikanmamalarini saglamak tizere dogru sekilde,
yani duz bir kanal Uizerinde yerlestirilmelerine
dikkat edilmelidir. Asla dirsek veya T parcasi
uzerinde olmamalidirlar.

Bakiniz Boliim 28 Test ve Devreye Alma ve Bo-
ltim 29 Temizlik ve Bakim

DW/172 - 59

0
g
c:
3

N
o




Bolum 21

Yangin Sondirme

Yangin Reform Talimat1 olarak da bilinen Duizenleyici
Reform Yasasi, uygulanmasi zorunlu (yasal baglayici-
l1ig1 olan) bir yonetmeliktir. Iskocya ve Kuzey Irlanda
kendi yangin emniyeti mevzuatina sahiptir.

Bunun amaci sorumluluk noktasini yerel itfaiye ekibin-
den restoranin, diukkanin vb. isletmecisine (bu tesisin
sahibiyle ayn1 kisi olmak zorunda degildir) aktarmak
ve bu kisinin mekan i¢in bir Yangin Riski Degerlendir-
mesi (FRA) olusturmasini zorunlu tutmaktir.

Bu FRA, drnegin tesiste bir fritoz bulunmasi durumun-
da mutlaka bir yangin sondirme sistemini gerektire-
cektir.

Bu zorunlulugu yerine getirmeyen ve bu zorunluluga
uymayan igletmecilere simdiden agir cezalar ve bazi
asir1 vakalarda hapis cezalari verilmistir.

21.1 Mutfak egzoz sistemleri icinde bulunan yag ve
benzeri parcaciklar, pisirme ekipmanlarinin
neden oldugu alev alma olasilig1 ile birlesince,
diger havalandirma sistemlerine gore daha yuk-
sek bir tehlike olustururlar.

21.2 Mutfak havalandirma sistemlerinin uygulandigi
yerlerde yapilan tasarim ve uygulamalarin, mut-

DAVLUMBAZIN UZERINDE
VE MUMKUN OLAN YERDE
GiFT CIDAR iGINE
GiZLENMi$ BORULAR

KiMYASAL DEPOLAMA
TANKLARI VE SALIM
UNITESI

MUTFAGIN GIKI$ NOKTASINA
MONTE EDILEN

UZAKTAN KUMANDALI
YANGIN ALARM BUTONU

GAZ KiLiDi

21.3

21.4

21.5

21.6

fak calisanlarinin ve itfaiye personelinin zarar
gormemesini temin edecek sartlar1 saglamasi
zorunludur.

Pisirme cihazlarinin ve havalandirma sistemle-
rinin dogru bakim ve kullanimlari, potansiyel
yanginlarin onlenmesine yardimci olacaktir.
Bununla birlikte yangin ¢ikmast durumunda
derhal tespit edilmesi, sondiriilmesi ve binanin
diger alanlarina yayilmasinin onlenmesi de ayni1
derecede Oonemlidir.

Yuzey yangini sondirme sisteminin (davlumbaz
sondiirme sistemi) kullanildigi yerlerde, uretici
talimatlarina uyulmalidir. Tipik bir sistem yer-
lesimi i¢in Sekil 13'e bakiniz.

Karbondioksit (CO,) sogutma etkisinin olma-
mas1 ve basartya ulagmak icin yiiksek hacimlere
gereksinim olmast nedeniyle tavsiye edilmez.
Alandaki kisiler i¢in bir tehlike olusturabilir ve
yangin yeniden baslayabilir. Kimyasallar icin
dogru terim “Islak Kimyasal” dir.

Kimyasal Sistemler

21.6.1 Hemen hemen tum yangin sondirme
sistemlerinde mutfak davlumbazini ve mutfak-
taki siv1 ve kati1 yag kullanan veya pisirme stireci

IS

|— ERIYEBILIR BAGLANTILAR
PNOMATIK BORU VEYA
SENSOR KABLOSU

| PUSKURTME NOZULLARI
TEHLIKELI PiSIRME
EKIPMANLARININ UZERINE,
FILTRELERIN ARKASINA VE
TAHLIYE MUFLARININ
iCINE YERLESTIRILIR

N

Sekil 13 Tipik yangin sondiirme sistemi semast
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21.7

sonucunda siv1 ve kati yag atig1 ureten pisirme
cihazlarini koruyacak ozel kimyasal maddeler
kullanilir. Kimyasal maddeler sivi formdadir.

21.6.2 Bu sistemler bir yangin durumunda ya
manuel ya da otomatik olarak devreye girerler.
Farkl1 erime sicakliklarina sahip termal eriyebi-
lir baglantilar piyasada mevcuttur ve davlumbaz
yuiksekligi ve pisirme cihazi dizilimi gibi belirli
degiskenlere gore secilir.

21.6.3 Yangin sondirme sistemi devreye gir-
diginde, pisirme cihazlarina enerji saglayan gaz
veya elektrik gibi ana besleme enerji kaynakla-
rinin derhal otomatik olarak kapatilmasi ve izo-
le edilmesi zorunludur.

21.6.4 Sistemde tutulan kimyasal madde, da-
gitim boru tesisatt boyunca serbest birakilir.
Yanan bolgeye ulasacak hizda bir sis puskurtme
uygulamasi yapilir. Islak kimyasal sistemleri,
alevleri sondiirmek icin bir kimyasal etkilesim-
den yararlanir. Bu birincil iglevleridir ve olugan
tepkimeye sabunlagma (saponification) adi ve-
rilir. Sabunlagmanin sonucu olarak ikincil bir
kopuk katmani olusur ve bu havaya karsi bir
bariyer olugturarak birincil kimyasal tepkimeyi
artirir. Ancak yeniden tutusmay1 onleyen etken
sadece bu degil, altta siralanan ¢ etkenin bir-
likte bulunmasidir.
1) Sabunlagsma
2) Sogutma
3) Kopuk katmaninin, sivi ve kat1 yaglarin yu-
zeyinin havayla olan baglantisin1 kesmesi

21.6.5 Tum sistemlerde kacis yollar1 tizerin-
deki cikis kapilarinin yaninda konumlandirilan
bir manuel calistirma dizenegi bulunmasi zo-
runludur.

Sulu Sondurme Sistemleri

21.7.1 Bu sistemin ¢aligma prensibi; kimyasal
sondirme sistemiyle ayni tasarim felsefesine,
kurulum ozelliklerine, kesme islemlerine ve
alarm durumuna sahiptir. Diger sprinkler siste-
minden bagimsiz olarak sirf bu sisteme ait bir su
beslemesi yapilabilir.

21.7.2 Su puskurtme sistemlerinde basinca
duyarli minik cam ampuller bulunur ve yangin
algilandiginda pompalar calistirilarak tesisat

21.8

21.9

basinglandirilir.  Yalnizca sicaktan etkilenen
bolgedeki nozul degil, sistemdeki tiim nozuller
ayn1 anda ve birlikte ¢aligir. Basingli su davlum-
bazin i¢ine ve cihazlarin Gizerine puskurtulir.

21.7.3 Su serpintisi yanginla miicadelede iki-
li igleve sahiptir. Once puskirtiilen su, yanma
1s1sin1 emerek buhara donusur. Daha sonra bu
buhar da ortamdaki havanin yerini alarak yan-
gin1, yanma i¢in gerekli olan oksijenden yoksun
birakir.

Ortugen Sistemler

Cihaz noziilleri, birbiri ile ortugen ikili akig mo-
deli olugturacak sekilde konumlandirilabilirler.
Bu durumda mutlaka sistemde ilave sondurme
svist iceren basingli tanklarinin/silindirlerin
bulunmasi gerekir. Yer kaybi gibi gortinse de
isletmecinin gelecekte elde edebilecegi fayda-
larin yaninda bunun bir 6nemi yoktur. Ortiigen
nozillerin kapasitesi her tiir ve boyutta pigirme
cihazlar1 igin tasarlanabildiginden, pisirme ci-
hazlarinin tipi ve yerlesiminde sonradan yapila-
bilecek revizyonlarin sorunsuz olmasina olanak
verecektir.

Sistem Tasarimi

21.9.1 Yangin sondurme sisteminin boyutu ve
kapsami; soz konusu mutfagin tirtine, koruma
gerektiren ekipmanlarin tiplerine ve hava egzo-
zunun davlumbazla m1 yoksa havalandirmali ta-
van araciligryla mi1 yapilacagina baglidir. Bir mi
yoksa birden fazla sistem mi gerekecegi, noziil
yerlesiminin nasil yapilacag: gibi teknik konu-
larda her zaman ureticinin tavsiyelerine kesin-
likle uyulmalidir.

21.9.2 Asagida belirtilen cihazlar tipik olarak
koruma gerekliligi olan, yani yag buhar1 tireten
cihazlardir. Yangin sondirme sistemi tasarim
ve uygulamasinda cihaz ureticisinin veya uygu-
layicisinin danigmanligint almak gereklidir.

e Fritoz, yagl pisirici

e Izgara

e Surgulu 1zgara

e Firinli ocaklar

e Devrilir tavalar

e Pizza firinlari

e Komir 1zgarasi

e Cin Wok ocaklar1

e Kati yakith cihazlar
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e Rotisserie
e Acik Tandir

21.10 Uygulamada Dikkat Edilecek Hususlar

21.10.1 Davlumbazlar ve havalandirmali ta-
vanlarin tasariminda hijyenik ve temizlenebilir
yuzeylerin aralarinda estetik nedenlerle budak,
kir kapani1 ve gorulir baglant1 elemanlarinin bu-
lunmamasi gerekir. Bu nedenle gorulur baglanti
elemanlarindan ve yiizeyden yurutulen borula-
rin kullanilmasindan kag¢inilmalidir.

21.10.2 Davlumbaz iginde ve havalandirmali
tavanin altinda mumkun oldugunca yalnizca
dusey boru ve noziiller bulunmalidir.

21.10.3 Yangin sondirme boru tesisati ve de-
dektor hatlar1 ile yag ayiricilar oyle monte edil-
melidir ki; bakim kapaklari, aydinlatma arma-
turleri, UV-C kasetleri vb.'nin caligmasina ve
bakimina engel bir sey kalmasin. Bunu yapmak
icin yangin sondurme sistemi tasarimcisinin
calismalarin1 davlumbaz veya havalandirmali
tavan ureticisiyle koordine etmesi sarttir.

21.10.4 Yangin sondurme dugey borular1 ve
nozullar1 pisirme ekipmaninin ¢alismasina en-
gel olmamalidir. Bu durum, tamburlu 1zgaralar,
devrilir tavalar ve caydanliklar gibi kapagi agi-
labilen ekipmanlarin rahat kullanim1 bakimin-
dan ozel dbnem tasir.

21.10.5 Mumkiin olan her durumda yangin
sondirme nozulleri (davlumbaz veya tavan al-
tindaki pisirme cihazlarina hizmet veren no-
zller) bir "ortugen/tasmali" akig tipi modelin-
de konumlandirimalidir. Bu durumda mutlaka
sistemde ilave sondiirme sivisi iceren basinghi
tanklarinin/silindirlerin bulunmas1 gerekir. Yer
kayb1 gibi goriinse de isletmecinin gelecekte
elde edebilecegi faydalarin yaninda bunun bir
onemi yoktur.

"Ortugen" tip nozullerin kullanilmasi, davlum-
baz/tavan altinda taginabilir (hareketli) pisir-
me ekipmanlarinin kurulu oldugu durumlarda
ozellikle onemlidir. Cinku ekipman taginabilir
oldugu icin, her zaman yangin aninda koruya-
cak standart nozulun altinda dogru sekilde yer-
lestirilmis olmayabilir. Buna ek olarak "ortuisen/
tagirmall” tip koruma sistemi, davlumbaz/tavan
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21.11

altina kurulu pisirme ekipmanlarinda gelecekte
yapilacak degisiklikler ve ilavelerle uyum sag-
lanmasin1 da kolaylagtiracaktir.

21.10.6 "Ortugen" sistemler fabrikada montaja
uygundur ve dolayisiyla santiyede kurulum za-
manin1 azaltirlar.

21.10.7 Teklif edilen sistemin yerlesim plani
koordinasyon amacli olarak temin edilir ve uy-
gulama sirasinda kullanilir.

21.10.8 Tasarimi yapabilecek ve ekipmanlarini
tek bir kaynaktan temin edebilecek olan onayli
bir yangin sondirme yuklenicisi secilmelidir.
Tum uygulama, garantilerin gecersiz kalmama-
st icin ekipman ureticisi/tedarik¢isinin teknik
kilavuzlarina uygun olarak yapilmalidir.

21.10.9 Basarili ve dogru isletmenin yapil-
mast i¢in, tuplerdeki kimyasal sivinin sicakligi
0°C'nin altina digmemeli veya 54°C'nin izerine
cikmamalidir.

21.10.10 Kimyasal yangin sondurticui alkali bir
cozeltidir, boyle bir maddeyi kullanirken gerek-
li 6zen ve dikkatin gosterilmesi gerekir. Goz ve
cilt ile temasindan kaginilmali ve COSSH (Sag-
liga Zararli Maddelerin Kontrolu) standartlarina
uyulmalidir.

Test ve Devreye Alma

21.11.1 Sistem kurulumu tamamlandiginda
ureticinin tavsiyelerine uygun olarak test edilir
ve devreye alinir.

21.11.2 Normalde gaz tupleri takilmadan once
serbest birakma mekanizmasinin test edilme-
si gerekmektedir. Ayrica yangin alarm butonu,
mekanik veya elektrikli olarak devreye giren va-
nalar, elektrik anahtarlari, fark basing anahtar-
lar1 ve algilama sistemi gibi elemanlarin dogru
calistiklari test edilmeden gaz verilmemelidir.

21.11.3 Sistemin test ve devreye alma sureci
tamamlandiginda sistem kabul belgesi, onay
ve imza i¢in doldurulur. Musteri veya son kul-
lanict bundan sonra mutfaktaki veya binanin
tamamindaki kayip veya ciddi hasarlara karsi
taninmig bir sigorta sirketi ile gerekli sartlari
saglayacak police islemini yaptirabilir.



21.12 Bakim

21.12.1 Sistemin teslim edilmesinin ardindan,
yangin sondurme firmasi ile asgari 12 aylik bir
bakim sozlesmesi yapilmast onerilir. Bu soz-
lesme, normal olarak herhangi bir tesisat veya
uretim hatasina kars1 gerekli yedek parcalarin
ve isciligin tedarik edilmesi i¢in 12 aylik bir ga-
rantiyi de igerebilir. Surekli bakimlarin duzenli
olarak alt1 ayda bir, sistem ana bakiminin ise en
fazla 3 yilda bir yapilmasi gerekir. Bakimlarin
temizleme sikligina uygun olarak planlanmasi
ve boru tesisati ile nozullerin dig yuzeylerinin
temizligi icin isletmede sorumlu personel belir-
lenmesi sarttir.

21.12.2 Sisteme bakim ve temizleme hizmeti
kapsaminda asagidaki igslemlerin yapilmasi tav-
siye edilmektedir:

o Tehlike alan1 temiz tutulmalidir.

e Alevlenebilir ve asindirici temizleyicilerin
kullanilmamast zorunludur.

e Mutfak egzoz havalandirma sistemi, mutfak
kullanilirken daima ¢alisir olmalidir.

e Kanal tesisatinda yag birikimini asgari sevi-
yeye indirmek ve alevin kanal tesisatinda ya-
yilmasint sinirlamak i¢in, havalandirma sis-
temleri calisirken yag ayiricilar daima takili
olmalidir.

e Sistemin verimliligi duzenli denetimlerle
saglanmalidir.

e Sisteme gereksiz mildahale edilmesi onlen-
melidir.

* Isletmenin sahibi ve/veya mutfak sefi tarafin-
dan tim sistem tizerinde diizenli gorsel kont-
roller yapilmalidir.

e Daha fazla bilgi i¢cin ABI/BSRIA "Ikram
(Catering) Tesislerinde Hava Emme i¢in Yan-
gin Riski Degerlendirmesi" dokiimanina bag-
vurulabilir.
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Bolum 22

Talep Kontrolla Mutfak Havalandirma (DCKYV)

DCKYV (Demand Controlled Kitchen Ventilation) sis-
temi ozellikle yeni mutfak havalandirma sistemleri
icin uygundur ve var olan ¢cogu mutfak havalandirma
sistemlerine de geriye donuik olarak eklenebilir.

221

22.2

22.3

22.4

22.5

DCKYV bir ticari mutfaktaki davlumbaz veya
havalandirmali tavandaki egzoz ve besleme
hava debilerinin, pisirme aktivitesine gore
otomatik olarak ayarlanabildigi bir sistemdir.
Azami hava debileri i¢in, 4.Bolumdeki Tablo2
“Cihazlar, Debi Katsayis1 ve Sicaklik Tablosu”
kullanilmalidir. Is1, oda sicakligi, karbonmo-
noksit (CO) ve karbondioksit (CO,) ile iligkili
risklere dikkat edilmelidir.

Bu sistemin en onemli faydasi egzoz ve bes-
leme fanlarinin dikkatli modulasyonu saye-
sinde tuketilen elektrik enerjisinin, her iki fan
da giin boyunca tam hizda caligtiginda tike-
tilecek enerjiye kiyasla hatir1 sayilir dlcude
azaltilabilmesidir. Bu tasarruf, taze havanin
1sitilmasi/sogutulmasi maliyetindeki diguis sa-
yesinde daha da artacaktir. Tipik yatirim geri
donus sureleri, calisma saatine bagli olarak 1
ile 5 y1l arasinda degisir.

Gun boyunca fanlarin hizinin kontrol edilme-
sinin bir diger faydasi da ses duizeylerinin mut-
lak asgaride tutulmasi, dolayisiyla komsu ma-
hallerin konforuna da saygi gosterilmesidir.

Toplam egzoz hava debisi 2.5 m3.s-1'in Gizerin-

de olan mutfak havalandirma sistemlerinde,

agagidaki istisnalarla birlikte DCKV sistemi-
nin kullanilmasi degerlendirilebilir:

* Toplam hava debisinin en az %>50'sinin taze
havas1 olmast.

* Toplam egzoz havasi debisinin en az %50'sin-
de, duyulur 1s1 geri kazanim verimliligi en az
940 olan 151 geri kazanim cihazlarinin kulla-
nilabilir olmasi.

DCKYV sistemi, egzoz ve besleme havasi de-
bilerinde en az %50 azalma saglayabilmelidir.
Sistem, egzoz ve besleme hava debilerinin pi-
sirme ekipmanlarinin kullanimina gore mo-
dule edilmesi ve pisirme/bekleme modlarinda
duman, baca gazi ve yanma urtnlerinin tama-
miyla yakalanmasi i¢cin gereken kontrollere
sahip olmalidir.
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Bir DCKYV sisteminin algoritmalar1 belirlenir-
ken mutfakta her zaman saatte 20 hava degi-
simine esdeger minimum havalandirmanin
saglanmak zorunda oldugu bilinmelidir. Pi-
sirme isleminin yapilmadig: bir ticari mutfak,
“Hazirlama Alan1” olarak siniflandirilir. Bu
alanlarda da saatte 20 hava degisimi gerekir.

Egzoz havast debisi, pisirme aktivitesiyle
uyumlu olarak artip azaldigindan, buna kar-
silik gelen besleme havasi debisinin de bunun-
la orantili olarak degismesi kritik onem tasir.
Dogru hava dengesi ancak bu gekilde saglanir.

Herhangi bir DCKV sisteminde yag tutucu-
lardan (seperator) gecen havanin hizi, olmasi
gereken degerin altina dusmemelidir. Aksi
takdirde kanal sistemine agir1 yag suruklenir.

Sicaklik degisimini ve duman ile buharin var-
l1igin1 algilamak icin birden ¢ok sensor kulla-
nilabilir. Ayrica seperatorden gecen havanin
optimum hizinin korunmas: da giivenceye
alinmalidir.

Ornekler

e Her bir kanal baglant1 mufu icine takilmis
hava debisi kontrol cihazlari.

e Davlumbazin altinda ve pisirme ekipmanina
yakin konumlandirilmis optik sensorler.

22.10 Herhangi bir pisirme aktivitesi olmadigi hal-

22.11

de mutfak sicakligi artmaya devam ediyorsa,
gunesten, insanlardan veya soguk oda konden-
serlerinden 1s1 kazanct oldugu anlamina gelir.
Bu durumda fan debileri uygun olarak artiril-
mak zorundadir.

Sistem, hava debilerini dogru sekilde izlemek
ve siirekli degisen pisirme aktivitesine gore
dizenlemek i¢in etkin kontrollere gereksinim
duyar. Sisteme ilave edilebilecek elektronik
veri tabanina uzaktan erigim saglanarak, de-
tayli analiz ve ayarlama olanagi saglanabilir.

22.12 Karbonmonoksit (CO) ve karbondioksit (CO,)

algilayicilarinin tretici talimatlarina gore ta-
kilmasi ve konumlandirilmasi zorunludur.
Tipik yerlesimler i¢in Sekil 17'ye bakiniz. Bu
algilayicilarin DCKYV sistemi iizerinde kontrol
onceliginin olmasi (override) zorunludur.



22.13 Ultraviyole lambalarin (UV-C) bulundugu sis-
temlerde, egzoz hava debisinin azalmas ile
ozon (O,) Uretiminin artacag: akilda tutulma-
Idir.

22.14 DCKV sisteminin ariza yapmasi durumunda
arizanin giderilmesine kadar fanlarin otoma-
tik olarak tam hava debilerinde ¢alisma zorun-
lulugu, hayati 6nem tagir.

22.15 Gaz emniyet kilitlemesi onlemi i¢in bakiniz
Boliim 20.
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Bolum 23

Servis (Su, Buhar, Gaz, Atik Su, Basinch Hava vs.
icin) Dagitim Uniteleri

231

23.2

23.3

234

23.5

23.6

Servis dagitim tUniteleri, mutfaga girdikleri nokta
ile pisirme cihazi arasindaki cesitli boru ve elekt-
rik tesisatlarini barindirmak igin yapilmig paslan-
maz celik yapilardir. (Bakiniz Sekil 14) Ozellikle
son zamanlarda bu uniteler, davlumbaz havalan-
dirma ihale paketinin kapsaminda tutularak olasi
cakisma sorunlari ortadan kaldirilmaktadir.

Mutfakta kullanilan tim dagitim tniteleri ve ilgili
elemanlar1, davlumbazla tamamen entegre olacak
sekilde ve tesisatlar ile uyumlu halde boyutlandi-
rilmalidir.

Her tnite, normalde biri elektrik tesisatini, digeri
de sicak/soguk su, icme suyu, buhar, kondens, atik
su, gaz ve basinclt hava gibi boruyla taginan ser-
visleri saglayan iki kolondan olugur. Dikey kolo-
nun puriizlu veya egimli zemin yuzeylerine uyum
saglamasi icin ayarlanabilir kaide kullanilabilir.

Gaz servislerini iceren kolonlar i¢in uist ve alt sevi-
yede havalandirma menfezleri gereklidir.

Yangin sondiirme sistemi kontrol paneli, normal-
de elektrik tesisat1 kapsaminda yer alir. Eger sulu
sistem kullanilacak ise mekanik tesisat kapsami-
na da almabilir.

Pisirme ekipmanlarina gerekli su ve enerji hatla-
rinin baglantisi icin ana kolonlar arasinda yatay
dagitim hatlar1 kullanilir. Mobil mutfak ekipman-
larinin bu hatlara zarar vermemesi icin darbeye
kars1 koruyucu tamponlar kullanilabilir. Tampon-

-
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23.7

23.8

239

23.10

23.11

lar paslanmaz celikten veya tercihen kauguk mal-
zemeden yapilabilir.

Duvar tipi veya ada tipi davlumbaz titeleri icin
tum su ve enerji dagitimi genelde tek noktadan
yapilir. Olasi genislemelere olanak verecek sekil-
de boru ve kablo boyutlandirmas:t yapilmalidir.
Dagitim unitesinin i¢ kismina erisimi saglamak
icin menteseli veya hizli sokiilebilir bakim kapak-
lar1 kullanilabilir.

Ana dagitim hatlart ile pisirme ekipmanlari ara-
sindaki tum boru baglantilari, kolay sokilebilir
veya benzer baglanti elemanlari kullanilarak ya-
pilabilir. Su, gaz, basingh hava, elektrik vs. gibi
tum servis baglantilarinin, yetkili firmalar tara-
findan ilgili iilke mevzuatina uygun olarak yapil-
masi gerekir.

Sebeke izolatorleri, guic salterleri, pirizler, figler ve
dahili kablolarin hepsi, mahaldeki sorunlari asgari
seviyeye indirmek icin fabrikasyon olarak uretil-
melidir. Gaz ve elektrik kombine kapatma buton-
lari, her bir dikey kolonun dibinde bulunmalidir.

Gerekli servisler fabrikasyon olarak temin edildi-
ginde, test ve belgelendirme sorumlulugu ve ge-
rekli topraklamanin temini tedarikgiye aittir.

Servis dagitim uniteleri istenirse basit bir pas-
lanmaz celik govde olarak sahaya gonderilerek
sthhi tesisat, elektrik tesisati ve yangindan koru-
ma sistemlerinin montaji sahada ayr1 birimlerce
yapilabilir veya tum bu servisleri icermek uizere
prefabrik olarak fabrikada uretilerek hazir halde
sahaya gonderilebilir.

AN

NOT: MEKANIK TE SISAT

KOLONUNUN i¢ YUZEYINDE
PERFORE HAVALIK
PANELLERi BULUNMALIDIR

2 N5

J ELEKTRIK BOLMESI

} MEKANIK BOLMESi

Sekil 14 Tipik servis dagitim iinitesi
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Bolum 24

Kirlilik Kontrolu

24.1

24.2

24.3

24.4

24.5

24.6

Cogu yasa ve yonetmelik, ticari mutfak havalan-
dirma sistemlerinden ¢ikan egzoz havasinin c¢ati
sirtinin en az 1 metre tizerinden atilmasini em-
reder. Ancak etkin bir kirlilik kontrolu sistemi-
nin kurulmasi ve yerel makamin onayi ile daha
alcak bir seviyeden yapilmasi mumkiin olabilir.

Ticari mutfak havalandirmasi i¢in hicbir kirli-
lik kontroli sisteminin %100 etkili olmadiginin
kabul edilmesi gerekir. Olmasi1 gerektigi gibi ta-
sarlanmig ve kurulmug olmasi durumunda kir-
lilik seviyesini onemli oranda dusurebilir fakat
hi¢cbir zaman tamamen ortadan kaldirmaz.

Herhangi bir ticari mutfak havalandirma siste-
mi i¢in kirlilik kontrolinit goz oniinde bulun-
durmanin oncti kosulu, yitksek verimli birincil
filtrasyon ile birlikte en etkili davlumbaz / hava-
landirmali tavan turtintin kullanilmasidir.

Asagida dusuk seviyeden egzoz atisi igin dikka-

te alinmasi gereken kilit unsurlar verilmistir:

e Egzozun avlu gibi kapali alanlara yapilip ya-
pilmayacagi,

e Taze hava emis noktalarina ¢ok yakin ko-
numlanip konumlanmadigi,

e Unitenin bakiminin etkili ve emniyetli bir ge-
kilde yapilip yapilmadigi,

* Gereken tim onaylarin alinmasinin saglan-
mast.

Ticari mutfak havalandirmasi baglaminda kirli-

lik kontrolu, asagidaki kirleticilerle ilgilidir:

e Partikill madde (duman ve yag)

* Pisirme kaynakli kokular

* Ozon fazlas1 (sadece UV-C dahil oldugunda
gecerlidir)

e Ist

o Gurultu

Bu kirleticilerin hepsinin kontrolu projeye 6zgu-
dur ve hepsi de kendi gereksinimlerine / yerel
yonetmeliklere gore degerlendirilmelidir.

Partikill Maddenin (duman ve yag) Azaltilmasi
Biutun pisirme islemleri egzoz havasi sistemin-
de duman ve yag olusturmaz, ancak bunlarin da
belli bir seviyede ele alinmasi gerekir.

Egzoz kanalinda taginan duman ve yagin par-

24.7

cacik boyutu, atig noktasinda 0,3 mikron veya
daha kuicuk olmalidir. Bu sekilde insan goziu ta-
rafindan gorulemeyecek hale gelirler.

Bu amacla sisteme elektrostatik filtre (ESP)
veya 3 asamali tek kullanimlik filtre entegre
edilebilir. Bakiniz Ek B, Tablo 13a, 13b ve 13c.

Elektrostatik filtre seciminde hava hizina dikkat
edilmelidir. Yuksek hizlarda kuicuik parcaciklar
tutulamazlar.

Pisirme Kaynakli Kokularin Azaltilmasi
Pisirme sirasindaki koku molekiilleri, hayvan-
sal ve bitkisel maddelerin pigmesiyle ortaya ¢i-
kan tanecik ve gaz karisimindan kaynaklanir.
Bu tanecikler, yogunlugu pisirme turtine gore
degisen yag, duman ve hidrokarbonlardan olu-
sur. Taneciklerin giderilmesiyle duman ve yag
azaltilabilse de, kokunun buytuk kismini iceren
gaz veya buharin da ayrica bertaraf edilmesi ge-
rekir.

Bu koku molekiilleri, yani “ugucu organik bile-
sikler” (VOC) yalnizca filtre ile giderilemeye-
cek kadar kucuktur. Cozum olarak asagidaki
seceneklerden, kirliligin tahmini seviyesine
gore uygun bir ekipman kombinasyonu se¢ilme-
si Onerilir.

Aktif Karbon Filtreler

* Gecmiste koku kontroluntin tek yolu olarak
yaygin sekilde kullanilmigtir.

* Giris tarafinda yuksek seviyede koruma ge-
rektirir, aksi takdirde karbon gozeneklerinin
filtre dmru ¢ok kisalir.

e Ogzellikle son zamanlarda, duzenli olarak de-
gistirilme ihtiyact ve bununla ilgili “takip”
sorunlar1 nedeniyle yerel makamlar tarafin-
dan koku kontroliintin birincil yontemi olarak
kabul edilmemektedir.

Ultraviyole Lambalar1 (UV-C)

e Davlumbazin egzoz plenumuna veya hava-
landirmali tavana, hatta ekoloji unitesine
monte edilebilir.

* Egzoz havasinda bulunan uzun zincirli hidro-
karbon molekullerini fotoliz yoluyla parcalar.

* Ayni zamanda 185 nm dalga boyunda ozon
(O,) salinir, ozon ayrigimi ile molekiller ok-
side edilerek geride tipik yan urtinler olan
karbondioksit ve su kalir.
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24.8

24.9

e Eniyi 42°C sicaklik ve nemli havada ise yarar.

e Hedeflenen nihai sonug, lamba sayisinin
dikkatli segilmesi suretiyle atig noktasindaki
pisirme islemi kokularinda sert bir dusus ve
havayla taginan yagin hava kanali sistemine
girmesinin azaltilmasidir.

e Hava akiminin kesildigi ve mutfak persone-
linin diizenli olarak filtreleri ¢ikarirken lam-
balarin caligtigini goremedigi durumlarda,
lambalarin kapatilmasinin saglanmasi igin
emniyet cihazlarinin bulunmasi sarttir. Bu
amagla fan ile UV-C sistemi arasina bir elekt-
riksel kilitleme yapilmalidir.

e Davlumbazdaki / havalandirmali tavandaki
UV-C lambalarina bitisik olarak lokal bir
elektrik kesme anahtar1 bulundurulmak zo-
rundadir.

e Bu lambalar emniyet cihazlarinin tamamen
caligigindan emin olmak uzere duzenli ba-
kim gerektirir.

Elektrostatik Filtreler (ESP)

e Hava akimindaki yag1 gidermekte son derece
bagsarili olmasina ve bu sayede hava akis yo-
nundeki tek kullanimlik filtrelerin omruni %
80'e kadar uzatiyor olsa da koku kontrolintin
birincil ¢oziimi olarak gorilmemelidir.

Ozon Fazlasinin Azaltilmasi

Koku kontrolti yontemi olarak UV-C lambalar1
kullaniliyorsa gunliuk pisirme iglemi sirasinda
egzoz hava akimi i¢inde uretilen ozonun, titke-
teceginden daha az kirleticinin bulunacagi za-
manlar olacaktir. Dolayisiyla bu ozon fazlasini
atmosfere atmadan once tutmak icin bir cesit
filtrenin sisteme dahil edilmesi gerekir. Bunu
basarmak i¢in tavsiye edilen yontem, ozon mo-
lekullerini tutacak (ozonun tepkime gosterecegi
ve yeniden oksijene donecegi bir yuzey olarak
islev gorir) bir sira aktif karbon filtrenin enteg-
re edilmesidir. Bunlarin havadaki ozonu Diin-
ya Saglik Orgutiu'nin (WHO) tavsiyesi olan 10
ppm seviyesine indirme kapasitesinin olmasi
zorunludur.

Isinin Azaltilmasi

Egzoz atig1, taze hava aligina yakin degilse veya
yakin cevrede bulunabilecek havayla sogutulan
kondenserlerin igleyisini olumsuz etkilemesi
olasi degilse, nadiren olusan bir sorundur. Egzoz
havasi sicakligini digtirebilen bir 1s1 geri kaza-
nim cihazi sisteme dahil edilebilir.
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24.10

24.11

24.12

24.13

Gurultunun Azaltilmasi

Gurultu kirliligi oldukca ©znel bir mesele olabi-
lir. Bir kisi i¢in sessiz oldugu kabul edilebilecek
ses seviyesi, bir bagkasi i¢in kabul edilemeyecek
kadar gurultult olabilir. Bircok sartname, atig
noktasinda elde edilmesi gereken maksimum
gurultu seviyesini belirler. Belirtilen gurulta
duzeyinin dusik olmast gerektigi durumlarda
bir akustik uzmanindan tavsiye alinabilir. Ses
Sontimleme baglikli Boliim 17'ye bakiniz.

Hangi kirlilik kontroli uygulaniyor olursa ol-
sun sistem direncindeki artig, fan se¢iminde goz
onuinde bulundurulmalidir.

Kirlilik kontrolu ile ilgili beklenti duzeyi ozel-
likle yogun yerlesimli kentsel alanlarda gide-
rek daha yuksek hale gelirken, bir¢cok planlama
makami en bagindan yiiksek performansli koku
kontrol sistemlerinin entegre edilmesini sart
kosmaktadir. Bu gereklilik; cati bahceleri veya
teraslari, acilabilir penceresi bulunan cati kath
yapilara sahip komsular gibi rahatsizlik verebi-
lecegi hissedilen yuiksek seviyeden atish mutfak
egzoz sistemleri icin bile gecerli olabilir.

Birlesik Krallik (BK) Bina Yonetmeligi, hem
yeni hem de mevcut tesislerde fanla calisan bu-
tun havalandirma sistemlerinin enerji verimli
olmasini ve J.s-1 cinsinden ol¢iilen Ozgul Fan
Guctnun (SFP) belirtilmesi gerektigini zorunlu
kilar.

Ancak siklikla ve cok sayida ince filtre ve 1s1
geri kazanimi seviyeleri i¢eren ticari mutfaklar
icin Kirlilik Kontroli Unitelerinin niteligi goz
ontine alindiginda, bu unitelerin "Proses Tesisi"
olarak ele alinmasi ve bu nedenle muaf tutulma-
lar1 tavsiye edilir.



Bolum 25

Yeniden Dolastirmali (Resirkiile) Sistemler

25.1

25.2

25.3

254

Bu bolum kullanilan havay1 atmosfere atmayip
isleyerek tekrar ayni alana gonderen ticari mut-
fak havalandirma sistemlerini ele almaktadir.

Westminster Kent Konseyi, Aralik 2016'da “Ti-

cari mutfak egzoz havalandirma sistemlerinden

kaynaklanan kokunun kontrolu kilavuzunu” ¢1-
kardi. Bu kilavuzda denmektedir ki:

Ticari mutfaklar i¢in yeni planlama bagvurulari,

asagidakilerden biri ile birlikte baglatilmak zo-

rundadir:

* Gaz, elektrik veya kat1 yakit gibi herhangi
bir yakit turtinit kullanarak tam kapsamli bir
pisirme isleminin yapildigi mutfagin egzozu
atig semast,

VEYA

e Tum pisirme islemlerinin sadece elektrik
kullanilarak yapildigi durumda, onaylanmig
devridaim gemasi.

Yeniden dolagtirma semasinin onaylanmast i¢in

asagidakilere uyum saglanmasi gerekir:

* Herhangi bir pisirme isleminin atik dumani-
nin atmosfere atilmamasi.

* Biitiin yemek / pigirme ekipmanlarinin sade-
ce ELEKTRIK ile calistyor olmasi.

* Yeniden dolagtirilan havanin 1992 tarihli
Isyeri (Saglik, Emniyet ve Sosyal Yardim)
Tuzugu'ne uygun olmasi. Bu Yonetmelikler,
igverenlerin mutfaklar dahil her turla kapali
caligma mekaninda etkili havalandirmayi1 da
iceren emniyetli ve konforlu bir ortam sun-
masini zorunlu kilar.

Bu nedenle her ticari teklif, sistem tasariminin

yeniden dolastirilan havanin kalitesi icin asa-

gidaki kriterleri saglamak uzere test edildigini
gostermek zorundadir.

e Nem (hedef % 40-60)

e Sicaklik (hedef 25 °C ortam sicakligi)

e Ogzellikle agagidakiler igin olmak uzere,
"EH40 Isyerinde Maruz Kalma" baslikli
HSE (Saglik Emniyet Cevre) yayiinda belir-
tilen mesleki maruz kalma limitlerine uyum:

+ Havada bulunan tozlar (Aerosoller)

+ Gazlar (CO, CO,, NO,)

+ Hidrokarbonlar

25.5

25.6

257

Yeniden dolastirilan sistemin agagidaki tasarim

ozelliklerine haiz olmas1 zorunludur:

* Yeniden dolagtirilmali sistemde filtrasyon
strecinin pargast olarak Ultraviyole / Ozon
bulunmamasi zorunludur. Buna elektrostatik
toz tutucularin (ESP) kurulumu dahil degil-
dir.

* Yeniden dolastirilmali sistemin elektrikli
pisirme ekipmanlariyla elektriksel olarak
kilitlenmesi zorunludur. Bir baska deyisle
pisirme islemi, ancak havalandirma sistemi
calisiyor ise yapilabilmelidir.

 Sistem performansinin ve yeniden dolagtiri-
lan havanin kalitesinin givence altinda tutu-
labilmesi i¢in, yeniden dolastirma cihazinda
bulunan filtrelerin kirlilik durumlarinin su-
rekli izlenmesi zorunludur.

* Cihazdaki herhangi bir filtrenin c¢ikarilma-
st durumunda aninda cihazi durduracak bir
kontrol mekanizmasinin olmasi zorunludur.

* Bu sistemin kullanilacagi mutfaklarda hicbir
gazli veya kati yakitli ekipmanin kullanila-
mayacagini gosteren uyari levhalari asili ol-
mak zorundadir.

Sistem tasariminda ozellikle garanti suresinin
ardindan istenmesi durumunda, isletmecilerin
sistem bakimini yapmasi i¢in tigtincti sahislari
tutmasina olanak veren bilesenler kullanilmasi
zorunludur. Kisi bagina 10 1.s' diizeyindeki taze
hava gereksiniminin saglanmasi zorunludur.

Isletme ve bakim talimatlarinin operatore veril-
mesi zorunludur.
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Bolum 26

Is1 Geri Kazanimi

26.1

26.2

26.3

Ik yatirnm maliyeti yuksek olsa da enerji ve-
rimliligi ve cevre acisindan 1s1 geri kazanimi
kullanmak giderek daha onem kazanmaktadir.
Yatirimin belli bir surede geri 6demesi soz ko-
nusu ise sistemin ekonomik omril boyunca elde
edilecek kazang irdelenebilir.

Mutfak ortaminda 1s1y1 geri kazanmanin iki ana
yontemi vardir:

Havadan havaya: Egzoz havasindaki isinin,
besleme havasina aktarilmasi.

Havadan suya: Egzoz havasindaki 1sinin, kul-
lanim sicak suyuna aktarilmasi.

Atik 1s1 geri kazanimi i¢in agagidaki uygulama-

lar secilebilir:

* Rekiuperator - Besleme ve egzoz havasinin
gecmesi icin birbirini izleyen bitisik dar ka-
nallar seklinde plakalara sahip “capraz akis-
I1” plakali 1s1 esanjorudur. Isi, capraz hava
gecigleri sirasinda (kirlenme olmadan) plaka-
lar araciligiyla birbirine asgari %73 verim ile
aktarilir. D1g hava kosullarinin uygun oldugu
yani 1s1 geri kazanimin gerekmedigi durum-
larda, havanin bosuna rekuperator icinden
gecmemesi icin bir baypas damperi mutlaka
bulunmalidir.

* Cift Serpantinli Sistem (Run Around Co-
ils) - Serpantinler egzoz ve besleme kanalla-
rina takilarak daha yuksek sicakliktaki egzoz
havasinin 1s1s1, birbiriyle baglantili boru tesi-
satinda bulunan su/etilen glikol karigtmina
aktarilir (asgari %68 verimli). Iki serpantin
arasindaki boru tesisatinda bir sirkillasyon
pompast ve kapali genlesme tanki bulunur.
Bu sekildeki 1s1 geri kazaniminin bir diger
faydasi, geri kazanilan 1smin kig aylarinda
giren taze havay1 1sitmakta kullanilabilmesi-
dir. Taze havanin 1sitilmasinin gerekmedigi
mevsimlerde bu sistem, kullanim sicak suyu-
nun 1sitilmasi i¢in de kullanilabilir.

e Doner Geri Kazanim Cihazi (Is1 Teke-
ri) - Kalin gozenekli metal orgu ile sarilmig
segmentlerden olusan bir doner silindirden
meydana gelir. Silindir dondikce gozenekler
egzoz havasindan ¢ikan 1s1y1 emer ve besleme
havasina aktarir (en az %73 verimli).
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 Is1Borulari - Bunlar bir buharlagsma / yogus-
ma cevriminde calisan bagimsiz unitelerdir.
Sicak egzoz havasi 1s1 vererek borularin alt
kismindaki siviy1r buharlastirir. Buhar ise
besleme havasina 1s1 vererek sogur ve yogu-
sur. Bu dongii suirekli olarak tekrarlanir (yak-
lagik %55-70 verimli).

Cift Serpantinli Sistem diginda, bu duzenleme-
lerin tumiinde besleme ve egzoz kanal tesisat-
larinin birbirine yakin gecirilmesi gerektigine
dikkat edilmelidir.

Hangi 1s1 geri kazanim secenegi kullanilirsa
kullanilsin, bu sistemlerin girigine hava filtreleri
takilarak yag birikiminden korunmasi gerekli-
dir.



Bolum 27

Montaj

271

27.2

27.3
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27.5

27.6

277

Bir tesisatin sorunsuz islemesi icin asagidaki
hususlar taahhuiduin ilk asamalarinda saglanma-
Ldir.

Davlumbazlar veya havalandirmali tavanlarin
montaji, ilk etap mekanik tesisat montajlarini
takiben, fakat pisirme ekipmanlar1 ve asma ta-
van montajindan once olacak sekilde program-
lanir.

Davlumbaz boyutlar1 ¢ok degisken oldugundan
montaj alanina nakliyesi, ingaat planlamasi pa-
ralelinde yapilmalidir. Tum gruplarca gerekli
ozen gosterilmeli ve kaldirma olanaklarina dik-
kat edilmelidir.

Doseme zemininden davlumbazin alt kismina
kadar olan davlumbaz araligi, genellikle 2000-
2100 mm arasinda ayarlanir. Degisik seviyeler-
de montaj gerekiyorsa ilgili ¢izimlerde belirtil-
melidir.

Mutfak ekipmanlarini monte eden firma ile mu-
tabik kalinan ve onceden belirlenmis referans
noktalari, davlumbazin veya havalandirmali ta-
vanin istenen ekipmanin tam olarak tizerine asi-
labilmesini ve servis dagitim uniteleri ile ayni
hizada olabilmesini saglayacak sekilde saptan-
malidir.

Davlumbaz ve havalandirmali tavan uretici-
si erken agsamalarda uygulanacak montaj sekli
ve detay1 hakkinda bilgilendirilmelidir. Birden
fazla aski yontemi kullanilabilir. Ancak tesisa-
tin tamaminin agirligini tagiyacak, sekil butiin-
[ugunu koruyacak ve mahaldeki herhangi bir
uyumsuzluga neden olmayacak sayida sabitle-
me noktasi se¢ilmelidir.

Davlumbaz ve havalandirmali tavan ureticisi
uygulanacak fayans veya plastik kaplama gibi
duvar yiuizeyleri hakkinda bilgilendirilmelidir.
Ayrica davlumbazin bu yuzey kaplamasindan
once kurulup kurulmayacagi da saptanmalidir.
Davlumbaz ilk once kurulacaksa, ol¢u tolerans-
lar1 hakkinda ana mitteahhit ile mutabik kalin-
malidir.

Davlumbazin iki duvar arasina gomulu oldugu
yerlerde nihai boyutlarin imalat baslamadan

27.8

279

27.10

27.11

27.12

once belirlenmesi gerekir. Havalandirmali ta-
vanlar genellikle duvar isleri tamamiyla biti-
rildikten sonra monte edilir. Bu itibarla duvar
kaplama veya boyasi, havalandirmali tavanin
belirlenen yuksekliginin en az 50 mm. Uizerine
kadar cikarilir. Havalandirmali tavanin tam siz-
dirmazIig1, tavan montajindan sonra yapilir.

Davlumbazlar 6zel sekil ve boyutlarda imal edi-
lir. Montaj sirasinda, binanin yapisindaki ingai
hatalar ortaya ¢ikabilir.

Vinil film, darbe onleyici sargi, ahsap kaplama
ve bant gibi koruyucular, son temizleme iglemi-
ne kadar yuzey uzerinde birakilmalidir. Dav-
lumbaz ve havalandirmali tavan yuklenicisinin
ihale agamasinda aksi belirtilmedigi stirece bu
sokme islemini yapmasi beklenmez.

Davlumbazlar i¢in tavan birlesimleri asma tavan
yuklenicisinin kapsamindadir. Bu birlesimler
yapilirken 6zen gosterilmeli ve davlumbaz yu-
zeyi delinmemelidir. Su yikamali davlumbaz-
larda bu konu daha da dnem tagimaktadir. Ha-
valandirmali tavan uygulayicilar1 tavan-duvar
birlesim detaylarini1 ¢ozmelidir.

Davlumbaz ve havalandirmali tavan uygulayici-
s1 montaj sonrasi gerekli ayarlar1 yaparak igve-

rene teslim etmelidir.

Tedarik¢i, davlumbaz/havalandirmali tavan ile
ilgili teknik verileri iceren etiketi takmalidir.
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Bolum 28

Test, Isletmeye Alma ve Dogrulama

28.1

28.2

28.3

28.4

Bu bolum, tamamlanan tesisatin test edilmesi
ile ilgili gereklilikleri kapsamaktadir. Bu ko-
nudaki sorumluluklar ilgili projenin sozlesme
sartlarina gore degiskenlik gosterir.

Test ve devreye alma streci sirasinda asagidaki

bilgiler kaydedilmelidir. Besleme ve egzoz sis-

temleri, devreye alma stuiresince es zamanli ola-
rak caligtiritlmalidir.

* Yag filtrelerinden ve menfezlerden hava gecis
hiz1.

» Kanal tesisatindaki ve baglant1 yakalarindaki
hava hizi.

e Besleme ve egzoz hava debileri.

e Ortam ve kanal hava sicakliklari.

e Sistemin butiniinde meydana gelen sizintiy1
dikkate almadigi i¢in sadece fanlardaki hava
debisinin degil, davlumbazdan gecen hava
debisinin de ol¢uilerek dogrulanmasi zorun-
ludur.

* Sistemin toplam basing kaybi.

e Fanlar tarafindan cekilen kalkis (demeraj) ve
caligma akimlari.

* Aydinlatma seviyeleri.

e Mutfaktaki ve atig noktasindaki ses seviye-
leri.

* Davlumbazlarin bitigigindeki ve gaz atesli ci-
hazlar kullanildiginda odanin merkezindeki
CO ve CO, seviyeleri. Kat1 Yakitli Ekipman-
lar baglikli Boliim 14'e bakiniz.

Filtreler hakkindaki teknik bilgiler i¢in uretici
verilerine bagvurulmalidir. En onemli ti¢ kalem
sunlardir:

* Kullanilan her bir filtre i¢in hava debisi.

e Filtreden tavsiye edilen hava gecis hizi.

* Filtrenin basing kaybi.

* Yag tutma miktar1 (Test icin gerekli degildir).

Ilk adimda filtreden veya menfezden gecen ha-
vanin hizi anemometre kullanilarak dl¢iilmeli-
dir. Bu veri, daha sonra egzoz debisine ulagsmak
icin filtrenin veya menfezin yuizey alani ile car-
pilir. Daha sonra davlumbazdan ¢ekilen toplam
havanin belirlenmesi i¢in her bir filtreden gecen
hava debileri toplanir. Elde edilen bu toplam de-
binin tasarim kogullarini saglayip saglamadigi
kontrol edilir.
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28.6

28.7

28.8

Kanal tesisatindan gegen hava debilerini dlgmek
icin manometreler ve pitot tupleri kullanilabilir.
Ancak sonucglarin saglikli olmast adina dl¢iim
noktalarinin, kanalin duz kisimlart gibi turbu-
lansin dugiik oldugu yerlerde segilmesine 6zen
gosterilmelidir.

Gurultu seviyeleri, i¢ ortamda 50-55 dB(A)'nin
asilmamasi ve egzoz havasinin digariya atildigi
noktadaki azami seviyenin, ortamin genel gu-
rulti duzeyini 2 dB(A)dan fazla artirmamasi
esaslarinda kontrol edilmelidir. Egzoz havasinin
dugey olarak atilmasi, dusuk hizli fanlarin ve
dusuk kanal hizlarinin kullanilmasi, bu seviye-
lerin elde edilmesini kolaylastirabilir.

Kurulan her bir davlumbaz veya havalandirmali

tavana, kapasite degerlerini belirten birer etiket

takilmalidir. Davlumbazlar icin bu etiket, her

birinin sol i¢ tarafinda olur ve tizerinde asagida-

ki bilgiler yer alir.

e Davlumbaz tedarikcisinin adi, adresi ve tele-
fon numarasi.

e Kurulum tarihi ve davlumbaz seri numarasi.

* Besleme ve egzoz havasi tasarim debileri.

e Davlumbazdaki emis baglantisina kadar olan
tasarim basing kaybi.

e Davlumbazla baglantili ¢alisan herhangi bir
besleme sisteminin benzer bilgileri.

Bu bilgiler pisirme ekipmanlarinda, davlumbaz-
da veya havalandirmali tavanda degisiklikler
yapilmasi durumunda son derece onemli ola-
caktir.

Devreye alma hakkinda daha fazla tavsiye,
TR/19, CIBSE ve BSRIA basvuru kilavuzlarin-
dan (Bakiniz Ek J) elde edilebilir.



Bolum 29

Temizlik ve Bakim (v o)
o
Tablo 12: Mutfak yag egzoz sistemleri .
Algilanan yag  [Tipik 6rnek Temizleme siklig1 (ay) / Gunluk kullanim 3
uretimi duzeyi 6 saate 6-12 12-16 |16 saatten 8
kadar saat saat fazla

Dusuk Gunluk normal gida tiretimi faaliyetleri sirasinda 12 12 6 6

onemli olgude yag yuklu aerosol iretimi yok
Orta Gunliuk normal gida tretimi faaliyetleri sirasinda 12 6 4 3

orta derecede yag yuklu aerosol tretimi
Yuksek Gunluk normal gida retimi faaliyetleri 6 3 3 2

sirasinda agir, onemli veya surekli yag yukli

aerosol Uretimi

Tablo 12 ile ilgili notlar
1 Ticari sorumluluk/mal sigortasi poligeleri, sigorta sozlesmesi uyarinca degismez sekilde egzoz kanal tesisatlari
icin minimum temizlik siklig1 sart1 kosar. Bu siklik TR/19'un tavsiyelerinden daha fazla olabilir. Bu gereksinim-
lere uyulmamasi, mal sigortasi poligesini gecersiz kilacaktir.
2 Davlumbaz ve davlumbaz/egzoz plenumu daha yuksek yangin riskinin oldugu bir alandir ve sigortacinin gerekli-

liklerine uygun daha sik temizleme araligina dikkat edilmelidir.

3 Davlumbazlarin, filtrelerin ve ilgili drenaj ve tutucularin ginluk veya haftalik temizliginin yaninda ureticinin
tavsiyelerine uygun olarak periyodik uzman temizligi de yapilmalidir. Bu temizlik genel olarak mutfak isletmecisi
tarafindan, mal sigortasini yapan sigortacinin gerekliliklerine gore yapilir.

29.1

29.2

Kanalin tim i¢ yiizeyleri temizlik ve muayene
icin erigilebilir olmalidir. Detayli bir temizlik
sartnamesi/yontemi olmadiginda 2 m arayla
bakim kapaklar1 takilmali, boylece i¢ine kimse
girmeden sistemin tamamen temizlenebilme-
si saglanmalidir. Kapaklar kanalla en azindan
ayni kalinlikta malzemeden yag sizdirmaz ola-
rak imal edilmig ve 1s1ya dayanikli conta kulla-
nilarak monte edilmis olmalidir. Bakim kapagi
kanal icerisine minimum c¢ikintt yapmalidir.
Tavsiye edilen temizlik prosedirleri icin BESA
yaymni TR/19 "Havalandirma Sistemlerinin Te-
mizligi - Dogru Uygulama Kilavuzu" (Ek J) ve
RC44 Yangindan Korunma Dernegi Kilavuzu-
na bakiiz. Yangina dayanimli kanal tesisati
icin ek D'ye bagvurunuz.

Mutfakta sistemlerin gorsel kontrol sikliklari,
ilgili pisirme suireclerine gore belirlenmekle bir-
likte her halukarda asla bir haftadan uzun ola-
mamalidir. Tim metal yuzeyler yag ve toz biri-
kimi olmamasi ve yiizeyde hasar bulunmamasi
icin kontrol edilmelidir.

29.3

294

29.5

Destek kanalinin temiz oldugundan ve takilan
1siklarin galigtigindan emin olmak icin peri-
yodik kontroller yapilmalidir. Filtreler kolayca
cikarilabilir olmali ve hem tum govde hem de
takili olduklar yerdeki yag toplama gozleri du-
zenli olarak temizlenmelidir.

Perde tipi kendinden temizlemeli seperatorler
ve yag toplama c¢ekmeceleri asgari haftada bir
kere, ikincil filtreler ise haftada iki kere temiz-
lenmelidir. Malzemelerinin dogasi geregi ikincil
filtrelerin sinirhi Omurleri vardir ve gerektiginde
degistirilmelidirler. Ancak iretici talimatlarina
uyulmalidir.

Egzoz plenumlar1 da dahil herhangi bir pisirme
cihazinin hemen uzerindeki alanin, biriken ya-
gin tutugmasi i¢in en buryuik riski teskil ettigi goz
onunde tutulmalidir. Hem davlumbazlarin, hem
de havalandirmal1 tavanlarin egzoz plenumlari,
egzoz sisteminin 0zel bir kismi olarak gorulur.
Planl1 profesyonel kanal temizligi sirasinda eg-
zoz plenumlar1 da bu temizlige dahil edilmeli-
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29.6

29.7

29.8

29.9

29.10

29.11

dir. Temizleme sikliklar1 TR/19 “Dogru Uygu-
lama Kilavuzu” - Havalandirma Sistemlerinin
Temizligi dokiimaninda tanimlanmaigtir.

Tum temizlik maddeleri icin ilgili COSSH
(Sagliga Zararli Maddelerin Kontroli) Tuzugu-
ne uyulmasi ve kat1 yakitl cihazlara hitap eden
havalandirma sistemlerinin derinlemesine ince-
lenmesi ve test edilmesi zorunludur.

Davlumbaz/havalandirmali tavanda ¢ikarilabi-
lir filtreler veya kartuslar varsa, filtre ureticisi-
nin temizleme talimatlarina uyulmalidir. Yag
ile kirlenmis olan havanin, kanalin i¢ yuzeyle-
rinde kurum ve dolayisiyla potansiyel bir yangin
tehlikesi olusturmasini onlemek adina ilgili filt-
re/kartuglar temizlenmek icin sokuilmeden once
sistem kapatilmalidir. Filtreler sicak cihazlarin
uzerinden sokuliyorsa azami dikkat gosteril-
melidir. Genel olarak ¢ogu filtre, ticari bulasik
makinesinin i¢inde temizlenecek boyutta imal
edilirler.

Agir uygulamalarda karbon giderme ve/veya
slatma tanklari1 daha etkili bir temizleme yon-
temi olarak ortaya ¢ikabilirken, daha hafif uy-
gulamalarda seyreltilmis bir yagdan arindirma
kimyasali ve sicak su ile filtreleri elde yikamak
yeterli olabilir.

Kartus sisteminin kurulu oldugu yerlerde ple-
num, tasarimin o6nemli bir parcasini olusturur
ve kartugla ayni zamanda temizlenmelidir. Bu
sistemlerin verimliligi, plenumda toplanan ya-
&in haftada en az iki kez duzenli olarak temizle-
nerek giderilmesine baglidir.

Davlumbazlarin/havalandirmali tavanlarin bes-
leme havasi sistemi ile birlikte temin edildigi
yerlerde hava kanallar1 ve besleme filtreleri,
dogru hava akisini saglamak tizere temiz tutul-
malidir. Toz birikimi ve tikanikliklar direnci ar-
tiracak ve sistem performansini etkileyecektir.

Gunluk temizlik ve haftalik bakim programina
ek olarak gida ortaminin guvenli ve temiz bir
standard1 strdiirmesi i¢cin uzman bir yuklenici-
ye periyodik “derinlemesine hijyen temizligi”
yaptirilabilir.

Onayli cihazlar ve yangin sondirme sistemleri-
nin bakim prosedurleri icin ureticilere danisil-
malidir.
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29.12

29.13

Menfezlerin takili oldugu yerlerde temizligi ko-
laylastirmak icin govdeleri kolayca ¢ikarilabilir
olmalidur.

Bu bakim prosediirlerine uyulmamasi havalan-
dirma sisteminde muhtemelen zararli bakterile-
rin iremesine yol acacak, yangin riskini artira-
cak, mutfaktaki hava akimini azaltacak ve genel
sistem performansini ve verimliligi olumsuz et-
kileyecek yag ve kir birikimine neden olacaktir.



EKA

Birim Cevirme Tablosu

EKLER

UZUNLUK
Orijinal Birim Cevrilen Birim Carpan
Foot Metre 0,3048
Metre Foot 3,281
In¢ Milimetre 25,4
Milimetre In¢ 0,0394
AKIS HIZI (DEBI)
Orijinal Birim Cevrilen Birim Carpan
cfm m’.s! 0,0004719
m’.s’! cfm 2119
cfm Ls?! 0,4719
s cfm 2.119
cfm/ft m?.st.m? 0,001548
m?.s!.m? cfm 646
fpm m.s’! 0.00508
m.s™! fpm 196,85
BASINC
Orijinal Birim Cevrilen Birim Carpan
In¢ Su Sutunu Pascal 249
Pascal In¢ Su Sutunu 0,00402
AGIRLIK
Orijinal Birim Cevrilen Birim Carpan
Pound Kilogram 0,4536
Kilogram Pound 2,2046
GUC
Orijinal Birim Cevrilen Birim Carpan
Beygir Giicii Kilowatt 0,746
Kilowatt Beygir Gucii 1,34
KAPASITE
Orijinal Birim Cevrilen Birim Carpan
Galon Litre 4,546
Litre Galon 0,22
ABD Galon Litre 3,785
Litre ABD Galon 0,264
ISI
Orijinal Birim Cevrilen Birim Carpan
BTU/h Watt 0,2931
Watt BTU/h 3,412
SICAKLIK

°C degerini °F degerine ¢evirmek i¢in: x 1.8 + 32
°F degerini °C degerine cevirmek icin: -32 x 0.556
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EKB

Filtre Smiflari

B1

B2

B3

Bu bolumde yer alan bilgiler ISO 16890-1 : "Ge-
nel Havalandirma icin Hava Filtreleri" standar-
dina dayanmaktadir.

Genel havalandirma amagli hava filtreleri icin
partikill maddeleri (PM) baz alan bir verimlilik
siniflandirmasidir. Ayni zamanda test prose-
durlerine bir genel bakig da sunar ve filtreleri
degerlendirip isaretlemek igin genel gereklilik-
leri belirtir. Ayrica test sonuglarini belgeler. ISO
16890 2, ISO 16890 3 ve ISO 16890 4 ile birlikte
kullanimlar tasarlanmistir.

ISO standardina gore, filtreler dort gruba ayrilir
(Bakiniz Tablo 13a). Her bir grup i¢in 6n kosul,
uygun partikiil boyutu yelpazesinin % 50'sinden
fazlasin1 yakalayan bir filtrenin bulunmasidir.
Ornegin bir filtre PM1 partikillerinin % 50'sin-
den fazlasini yakaliyorsa, o filtre ISO 16890
ePM1 filtre olarak gruplandirilir.

Tablo 13a

ISO 16890

Grup Simiflandirma

ISO ePM1

ePM1, min > %50

ISO ePM2.5

ePM2.5, min > %50

ISO ePM10

ePM10 > %50

ISO kaba filtre

ePM10 > %50

B4

B5

B6

Tablo 13b'de orijinal sartname olan EN 779'un
ISO 16890 ile kargilastirildiginda gercek filtre
testlerinin nasil degisebildigi gosterilmektedir.

Ornegin F7 sinifi filtreler ePM1 % 50 ile ePM1
9% 75 arasinda degisebilir. Bu durum, yaygin bir
siniflandirmada % 25 verimlilik sapmasini ifa-
de eder. Boylelikle ISO 16890'n filtre verimlili-
gini gostermek icin EN779'dan ¢ok daha hassas
ve tanimlayici bir siniflandirma oldugu gozuk-
mektedir.

ePM1 en iyi filtre performansini verirken, ePM2
ile ePM10 arasinda gittik¢e zayiflar. Kaba filtre-
ler gravimetrik test sinifina girerler.

Ticari mutfaklara hitap eden besleme havasi sis-
temlerinde ePM1 % 70 veya % 75 gibi yiksek
verimli filtreler kullanilmasi uygundur.
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Tablo 13b

ISO 16890 EN779
Azami Asgari

Yok Yok Gl
Kaba %40 Kaba %30 G2
Kaba %50 Kaba %40 G3
Kaba %70 Kaba %60 G4
ePM10 %60 Kaba %85 M5
ePM2.5 %50 ePM10 %70 M6
ePM1 %75 ePM1 %50 F7
ePM %180 ePM1 %70 F8
ePM %185 ePM1 %80 F9

B7 ENI1822: EPA ve HEPA icin filtre testi standar-
di, E10 - H13. Bakiniz Tablo 13c.

Tablo 13c
EN 1822 EN 1822 EN 1822
Kiresel Yerel
MPPS MPPS
%85 E10
%95 Ell
9%99,5 E12
%99,95 %99, 75




EKC

Koruma Siniflar1 (IP)

IP sinif1 olarak bilinen koruma endeksi elektrikli bir ekipmana govde tarafindan saglanan korumanin derecesinin
gostergesidir. Bir IP siniflandirmasinda iki rakam vardir; birincisi katilarin girisine kargt, ikincisi de sivilarin girisi-
ne kargi saglanan korumay1 gosterir.

Tablo 14
Birinci Rakam Ikinci Rakam
IP Koruma 1P Koruma
Numarasi Numarasi

0 Koruma yok 0 Koruma yok

1 50 mm'den buyuik kati maddelere karsi 1 Dikey olarak duisen su damlalarina karst
koruma koruma

2 12 mm'den butyitk katt maddelere karsi 2 Dikey olarak 15° aciyla disen yagmur
koruma suyuna karsi koruma

3 2,5 mm'den buyuk kati maddelere karsi 3 Dikey olarak 60° ag¢iyla digen yagmur
koruma suyuna kars1 koruma

4 1 mm'den buyuk kat1 maddelere kars 4 1 mm'den buyuk kat1 maddelere kars
koruma koruma

5 Toza karg1 koruma (zararli tortusuz) 5 Her yonden gelen tazyikli suya karg1 koruma

6 Toza karsi tam koruma 6 Her yonden gelen firtinali denize benzer

tazyikli suya kargt koruma
7 Daligin etkilerine karst koruma
8 Basing altinda daligin uzun surreli etkilerine
kargt koruma
Bu endeksler IEC529, BS5490 ve DIN400 50'ye uygun olarak verilmistir.

EKD

Yangin Dayanimi ve Duman Kontrolu

D1

D2

Yeni mutfaklar ve havalandirma sistemi plan-
lanirken yerel yetkililere danisilmasi ve mevcut
standartlara uyumun saglanmasi onemlidir. Bu
standartlarm yorumu yerel makamlara gore de-
gisiklik gosterebilir. Proje baginda erkenden ali-
nacak bu yorumlar, yangin dayanimi ve duman
egzoz kanal tesisati ile ilgili 6zel gereksinimleri
acikliga kavusturacaktir. Alinan tum tavsiyelerin
yazili kayitlar1 olugturulmali ve saklanmalidir.

Mutfaklardaki en buyuk yangin tehlikesi, yag
kizartma ekipmanlarindaki sicaklik algilayici-
sinin bozulmasi sonucu ekipmanin agir1 1stnma-
st ile ortaya ¢cikmaktadir. Yaglarin guvenli pi-

D3

D4

sirilme sicaklig1 200 °C'nin altindadir. 200-230
°C arasinda yanici gazlar ortaya ¢ikmaktadir.
Sicaklik 310-360 °C'ye geldiginde ise yag tu-
tusmaktadir. Yag sicakligi guivenli derecelerden
yuksek degerlere oldukca hizli ulagir. Yagin tek-
rar tekrar kullanilmasi sonucu tutusma sicakli-
&1 diugmektedir. Daha fazla tavsiye, Yangindan
Korunma Dernegi’nin emniyetli uygulama kila-
vuzlarinda bulunabilir.

Yemek yapimi esnasindaki dikkatsizlik, yanlis
mutfak planlamasi, mutfak ekipmanlarin baki-
minin yapilmamasi yangin riskini artirmaktadir.

Mutfak havalandirmasi her ne kadar gerekli olsa
da yanlis sekilde tasarlandiginda alevi giclendi-
rerek yanginin bitytimesine sebep olabilir. Mut-
fak egzoz sistemleri diger havalandirma sistem-
lerinden bagimsiz olarak ¢alismak zorundadir.
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D5

D6

D7

Kizartma yag1 yanginlar1 cok hizli geligir, ayri-
ca yuksek miktarda 1s1 ve duman aciga cikartir.
Bazi durumlarda yangin mutfak icinde kalmaz,
butiin mahale yayilir. Ekipman hasarinin kayda
deger boyutta olabilecek ve servisteki kesintinin
gunlerce stirebilecek olmasi nedeniyle otomatik
olarak calisan yangin sondiirme sistemleri One-
rilmektedir (Bakiniz Boliim 21).

Yag kullanilan ekipmanlarin egzoz kanallari

miimkiin oldugunca kisa tutulmal1 ve ekipman-

larin hemen ustinden atmosfere baglanmalidir.

Bunun mimkiin olmadig: yerlerde tasarimin BS

9999 ile uyumlu olmasi saglanmalidir. Butiin

endustriyel mutfaklarda:

e Mutfak egzoz sisteminin diger sistemlerden
bagimsiz olmasi ve egzoz edilen havanin ka-
risim havasi olarak ortama geri verilmemesi
zorunludur.

* Emis kanalinda yangin damperi bulunmama-
Idir.

e Eger emis direkt olarak ekipmanin ustiinden
yapilamiyorsa ve hava kanal1 yangin riski ta-
styan bir bolgeden geciyorsa, kanal bu bolge-
ye yanginin taginmasini onlemek icin yangi-
na dayanikli sekilde imal ve monte edilmek
zorundadir.

e Kurulan sistemin BS EN 1366-1 ile uyumlu
olmas1 gerekmektedir. Yangin kanal icindey-
se (B Tipi), kanal ile kanalin gectigi zondaki
yangin koruma siresi icin Butunluk (E) ve
Yalitim (I) degerleri ayni olmalidir. Yangin
kanal diginda ise (A Tipi), kanalin i¢ yuze-
yinin kaliciliginin saglanmasi icin, gerekli
izolasyon uygulanmalidir.

* BS 9999:2017'nin 32.5.4 sayilt maddesine
gore "Konut dig1 mutfaklar icin egzoz kanal
tesisat1 birbirinden ve varsa binanin diger
kisimlarina hitap eden havalandirma kanal
tesisatindan tamamen bagimsiz olmalidir".

Bu ifade asagidaki sekilde yorumlanir:

a. Farkli katlarda bulunan mutfak davlumbaz-
lar1 ve havalandirmali tavanlar, ayni "ortak"
egzoz kanalina baglanamazlar.

b. Ayni kattaki farkli yangin zonlarinda bulu-
nan mutfak davlumbazlar1 ve havalandirmali
tavanlar, ayni "ortak" hava ¢cekme kanalina
baglanamazlar.

Binalarda duman ve yanginin yayilmasinin
onuine gecilmesi ve yanginin bir bolgeden di-
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D8

gerine yayilmasinin belirli bir sure i¢in engel-
lenebilmesi i¢in BS 9999'da onerilen dort farkl
yontem vardir.

Birinci yontem, kanalin duvar veya zemin uize-
rinde yangin zonunu deldigi yerlerde sicaklikla
devreye giren yangin damperlerinin kullanil-
masidir. Kanal tesisatinin kendisi yangina da-
yanikli degildir fakat yangin, sistem uizerinden
aktarilmaz. Mutfak egzoz sistemlerinde yangin
damperlerine izin verilmemesi nedeniyle, bu
yontem kullanilmamalidir.

Ikinci yontem, egzoz kanalinin mutfaktan iti-
baren dogrudan binanin digina giden yangina
dayanimli ingai bir saft icinden gecirilmesidir.
Ancak bu saftin icerisinde herhangi bagka bir
sisteme ait kanal, boru, kablo vs. olmamasi ve
yangin damperi bulunmamasi zorunludur. Bu
yontem kullanilabilir.

Uctinci yontem, kanalin kendisinin yangina
dayanikli oldugu ¢oztimdur. Uygulamada bunu
elde etmek i¢in ya kanal yangina dayanikli mal-
zemeden yapilir ya da uygun sekilde yapilmis
ve desteklenmis kanalin yluizeyine yangina da-
yanikli bir malzeme kaplanir. Yangma daya-
nikli malzeme ile yapilan egzoz kanallarinda,
malzemenin kendisinin yagi emebilecegi ve te-
mizlenemeyecegi dikkate alinmalidir.

Dordunct yontem, kanalin duvar ve zemin tize-
rinde yangin zonunu deldigi yerlerde duman
algilayicilar ile otomatik devreye giren yangin/
duman damperlerinin kullanilmasidir. Kanal
tesisatinin kendisi yangina dayanikli degildir
fakat yangin, sistem tizerinden aktarilmaz. Mut-
fak egzoz sistemlerinde yangin damperlerine
izin verilmemesi nedeniyle, bu yontem kullanil-
mamalidir.

Yangina dayanimli kanal tedarik edilen her du-
rumda, sistemin belirtilen siire ile yangin koru-
mast saglayabilmesi icin hem baglanti flanslari-
nin hem de montaj askilarinin tasarimina dikkat
edilmelidir. Bir yangin, kanal tesisatinda ¢ikar
veya oraya sicrarsa, radyasyon 1sist veya kanal
malzemesinin bitisikteki yanabilir bir malzeme
ile dogrudan temasi nedeniyle baglangic yerinin
otesine yayilabilir. Bu nedenle kanal tesisatinin
guzergahi planlanirken bu risk dikkate alinmali
ve yangina dayanikli kanal tesisati ile yalitimsiz



D9

D10

D11

D12

D13

D14

bagka bir kanal tesisat1 arasinda veya herhangi
bir alevlenebilir malzemenin arasinda asgari
500 mm bosluk birakilmalidir. Yalitim kriter-
lerinde herhangi bir azaltmaya gidilirse bu du-
rum, yerel makamlarla bir mutabakata varilarak
yazili bir kayit tutulmasini gerektirir.

Yangina dayanikli kanal tesisatinin yangina da-
yanim suresi ve butunlugu (integrity) icin konu-
lacak kriterler, bulundugu yangin zonunun kri-
terleri ile ayni olmak zorundadir.

Mutfak egzoz kanallari, kanalin digindaki bir
yanginin kanalin icinde biriken yagi tutustur-
mamast i¢in izole edilmelidir. Yalitim kalinligi
hesaplanirken kanalin i¢ yiizeyindeki sicakligin
180°C'yi gegmemesi dikkate alinir.

Duman egzoz kanal tesisati sartnameleri ilgili
makamdan makama degisiklikler gosterse de
genel olarak binanin buyuklugine, agilabilir
pencere alanina, bina kullanicilarinin sayisina
ve havalandirilacak alanin bodrumda yer alip
almadigina baglh olacaktir. Besleme ve egzoz
kanallar1, motorlu debi kontrol damperleri ile
birlikte duman tahliye kanali olarak da kullani-
labilir. Ancak kullanilacak kanallarin yangina
dayanikli hale getirilmis olmasi sarttir. Besle-
me kanali, egzoz kanali olarak kullanilacak ise,
bu devre uizerindeki filtrelerin baypas edilmesi
gerekir. Duman egzoz kanallarinin yangin ¢ik-
mast durumunda tasarim kesit alaninin asgari %
90'1n1 muhafaza edecek dayanimda yapilmasi
zorunludur.

Duman egzoz debisine esdeger miktarda ta-
mamlama havasi saglamak icin dogal bir bes-
leme havasi sistemi kurulmali ve atig noktas,
dumanin yeniden binaya girmesi riskinin onle-
necegi sekilde konumlandirilmalidir.

Duman egzoz fanlarinin asgari 1 saat yangina
dayanimi olan zonlarda konumlandirilmasi ve
motorlarinin 300°C - 1 saat koruma sinifina sa-
hip olmasi zorunludur. (Yerel makamlara gore
degisiklik gosterebilir) Kablolama hem yangina
dayanikli olmali hem de ana gii¢ kaynaginin
arizast durumunda jeneratorden beslenebilir ol-
malidir.

Yerlestirilen bakim kapaklar1 kanal ile aymi
malzemeden olmak ve sistemin yangin koruma

D15

D16

butunlugiinii bozmamak zorundadir. Emniyetle
ilgili not: Eski elyafli yangin izolasyon malze-
melerinin bazilar1 asbest icerebilir. Her zaman
dikkatli olunmali ve asbest olasiligindan suiphe-
lenilmesi durumunda miuidahale etmeden once
bir uzmana danisilmalidir.

Bu dokiiman, en son sartnamelere uygun olmasi
icin giincellenmis olmakla birlikte hangi iirtin
standardinin kullanilacag: karar1 sartname ha-
zirlayicisina ve/veya tasarimeisina aittir.

Yangin dayanimi ve duman egzoz kanal tesi-
sat1 hakkinda daha fazla bilgi, BESA DW/146
Binalarda Yangina Dayanimli Kanal Imalat ve
Montaj Isleri i¢in Kilavuz Dokiiman ve Uzman
Yangin Koruma Dernegi’nin “Yangin Dayanim-
I1 Kanal Tesisat1 - Tasarim ve Montaj I¢in Sektor
Kilavuzu” baglikli yayininda (Mavi Kitap) bulu-
nabilir.

EKE

Iklimlendirilmis Mutfaklar

El

E2

E3

E4

ES

Dorduncu Bolum bir mutfakta iki ana 1s1 kayna-
&1 oldugunu gostermistir:

Radyasyon (Isinim) yoluyla %35 (Q_,) ve Kon-
veksiyon (Taginim) yoluyla %65 (Q_ ).

Ancak toplam 1s1 yukiini1 belirlemek i¢in aydin-
latma, giines ve insanlar gibi diger kaynaklar-
dan gelen 1s1 kazanimlarinin da (Qgen) gdz dntine
alinmasi gerekir.

Q,, ve Q_  miktarlari, pigsirme ekipmanlarinin
turune gore degisiklik gosterir. Q_ ~ ve ilgili
partikullerin davlumbaz tarafindan atilmasi-
n1 temin etmek i¢cin davlumbaz hava debisi, bu
yukleri karsilayacak veya onun izerinde olacak
sekilde hesaplanmalidir. (Bakiniz Sekil 15).

Davlumbazin verimine bagli olarak davlumbaz
tarafindan yakalanamayan bir miktar konveksi-
yon 1sist bulunabilir (Q, ). Bu 1siya ilave radyas-
yon sist (Q_ ) ve genel 1s1 kazanglarinin (Qgen)
toplamin1 birlikte karsilayacak bir iklimlendir-
me sistemi tasarlanmalidir (Bakiniz Sekil 16).

Bu yuzden dusuk yakalama randimani olan
(H,,) verimsiz bir davlumbazin, toplam sogut-
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ma yuku uzerinde onemli bir etkisi olacaktir;
davlumbaz verimi ile yakalanamayan konveksi-
yon 1s1s1 arasindaki iligki asagidaki sekilde ifa-
de edilebilir:

Qesc = (I_Heff) X Qconv'

Qesc = (I_Heff) X Qconv‘

| MUTFAK ALANI
DAVLUMBAZ ; :
QCONV. QGEN
—
/ QESC
QGEN
- p———
I —
. [ QRAD
CIHAZ ————p
%

Sekil 15 Mutfaktaki 1s1 kazanimi modeli

E6  Hesaplamalar, cogu mutfakta bulunan son de-
rece yuksek 1s1 yuikleriyle miicadele etmek icin
besleme havasi sicakliginin eksi 8°C'ye kadar
duguik olmas1 gerektigini gosterebilir.

Dolayisiyla mutfagin iginde sicaklik kontrolli
bir ortam idame ettirmeye calismak genellikle
tamamen uygulanabilir degildir.

Bu degiskenler tesis edildiginde, asagidaki
enerji dengesi denklemi kullanilarak toplam 1s1
yukiu (Q, ) hesaplanabilir:

Q,,=Duyulur Is1 (Q_ ) + Gizli Is1 (Q,)

Gizli 1s1, toplam 151 kazanim1 goz ontine alindi-
ginda kayda deger bir duizeyde degildir. Kapasi-
te ve yatirim bedeli dikkate alinarak, hassas bir
sicaklik/nem kontroli yerine, genel bir konfor
iklimlendirmesi uygulamast cogunlukla daha
uygun olmaktadir.

E7  Ancak iklimlendirme degerlendirmesi yapmak
icin toplam yuk gerekli oldugu zaman, her bir
unsur Tablo 15'te belirtilen enerji dengesi denk-
lemi kullanilarak hesaplanabilir.
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Qconv=65%

Sekil 16 Cihazlarin is1 yayilimimin orant

E8  Gereken besleme havast miktarinin davlumbaz
icin gereken besleme havasindan fazla oldugu
uygulamalarda, ana HVAC sisteminin bir par-
casi olarak ilave menfez ve difuzorler saglanabi-
lir ve ¢aliganlar i¢in optimum konfor sartlarini
temin edecek sekilde dagitim yapilabilir.

E9  Ogzet olarak besleme ve egzoz hava debilerinin
hesab1, mutfak c¢aliganlarina yeterli bir konfor
seviyesi saglamak ve ortaya ¢ikan konveksiyon
ve radyasyon 1sin1 almak Uizere yapilmalidir.

(Lutfen Dikkat - Mutfagin sartlandirilmast, pi-
sirme ekipmanlarinin c¢ikardigi radyasyon isist
nedeniyle olusan rahatsizig1 gidermeyecektir).

Tablo 15: Is1 Kazanci Hesabi

Duyulur IstQ_ =pxC_  xA xq (kW)
Gizlils1 Q_ =px Hfg x Ag x q, (kW)
(Buharlasma 6zgul gizli 1s1s1 i¢in su ve buhar
tablolarina bakilir )

Quu = Qu+ Q.+ Q,, (kW)
Q. =(-H,)XQ,,)

= Kullanicilar, vs. tarafindan verilen gizli 1s1 (kW)

= Hava yogunlugu (kg.m™)

= Havanin ozgil 1s1s1 (kj.kg! °C)

= Besleme havasi sicakligi (T) ile oda sicakligi
(T) arasindaki fark (°C) (normalde 8 - 10°C)

Ag = Besleme havasi mutlak nem degeri (g) ile
oda mutlak nem degeri (g ) arasindaki fark
(kgkg™)

= Besleme havasi debisi (m?3.s-!)

= Oda kosullarindaki nemin gizli 1s1 enerjisi
(kJ.kg"h
(Buharlagma gizli 1s1s1 igin buhar tablolarina
bakilir)
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EKF

Karbonmonoksit

F1

F2

F3

F4

F5

Fe

Karbonmonoksit (CO) dogasi geregi renksiz,
kokusuz, tatsiz, zehirli, yanici bir gaz olup, kar-
bon iceren herhangi bir materyalin eksik yan-
mast sonucu meydana gelir. Oksijensiz kalmig

EKG

Karbondioksit

G1

Karbondioksit (CO,) dogasi geregi renksiz, koku-
suz bir gaz olup, karbon veya organik bilesiklerin
yanmasi veya solunum yoluyla meydana gelir.

yanmanin sonucudur. G2  Havadan yaklagik 1,7 kat daha agirdir ve dogal
yollarla meydana gelen bir kimyasal bilesiktir.
Havadan biraz daha az yogundur (daha hafiftir)
ve atmosferde dogal yollarla meydana gelmez. G3  Onemli bir sera gazidir ve Duiinyanin atmosfe-
rindeki ortalama CO, seviyesi 400 ppm'dir.
Karbonmonoksit, dolayli sera gazlarindandir.
G4  Ticari mutfak havalandirmasi baglaminda, Ni-
Orta derecede maruz kalinmasi ciddi ve kalict san 2012'den bu yana en az bir adet gazli pisirme
saglik sorunlarina veya dlime neden olabilir. ekipmani bulunan herhangi bir ticari mutfagin, is
teslimi oncesi mutfaktaki CO, seviyesinin 2800
Ticari mutfak havalandirmast baglaminda eski, ppm'i asmadiginin gosterilmesi bir gereklilik hali-
bakimi kot yapilmig gaz atesli mutfak ekip- ne getirilmigtir IGEM/UP/19). Bunun gerekgesi,
manlarimin tehlikeli miktarda karbonmonoksit 2800 ppm ve tizerinde olan i¢ mekan CO, sevi-
uretebildigi yaygin kabul gormektedir. Yakitin yelerinin, odada bulunanlarin konsantrasyonlarini
tamami yanip sonene kadar kati yakitl cihaz- olumsuz etkilediginin kanitlanmig olmasidir.
larin karbonmonoksit uretmeye devam ettigi
de kabul edilmektedir. Aslinda bunun anlami, GS I teslimi Oncesi bu esige ulagilirsa Gas Safe
bir sef ¢caligma guiniiniin sonunda butiin gazli ve mithendisi sistemde kokli bir degisim yapildigi
elektrikli pisirme ekipmanlarint ve havalandir- ispatlanana kadar gazi keser. Durumu duzelt-
ma sistemini kapattiginda, varsa yanmamig kati mek icin tipik olarak sadece 2 ¢ozim vardir, ya
yakitlarin mutfaga zehirli gaz yaymay1 sturdiir- gaz yakith cihazlar elektrikli modeller ile degis-
yor oldugudur. tirilecek, ya da fanlarda, kanal tesisatinda, vs.
yeterli ilave kapasite oldugu varsayimiyla hava-
Komsu alanlara ve ertesi giin geri donecek mut- landirma debisi artirilacaktir.
fak personeline 24 saat koruma saglamak icin
havalandirma sistemine bir karbonmonoksit al- G6  Bu esigin, mutfagin igletme doneminde hicbir
gilayict baglanmalidir. zaman agilmamasi icin havalandirma sistemine
bir karbondioksit algilayici konulabilir.
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Sekil 17 Tipik karbondioksit/karbonmonoksit algilama sistemi
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EKH

Ozon

H1  Ozon (O,), tanim itibariyla, 3 oksijen atomun-
dan olusan bir gazdir. Havadan agirdir, mavi
renklidir ve ¢ok keskin bir kokusu vardir. K-
cuk miktarlar diginda solunmasi durumunda
saglik i¢in zararli olabilir.

H2 Cevrebilimciler ozonu “Iyi Ozon” ve “Kotu
Ozon” olarak 2 kategoriye ayirmistir.

“Stratosferik Ozon” olarak da adlandirilan “Iyi
Ozon”, ust atmosferde dogal yollarla meyda-
na gelir. Basit ifadesiyle, gezegendeki yagami
Giines'in zararl ultraviyole (UV) 1sinlarindan
korur. Stratosfer, Diinya yuzeyinin 6 ila 30 mil
(10 ila 48 km) uizerindeki uzay katmanidir.

“Troposferik Ozon” veya “Yer Seviyesindeki
Ozon” olarak da adlandirilan “Kotu Ozon”
dogal yollarla meydana gelmez ve i¢inde bu-
lundugumuz atmosferi olusturan Troposfer'de
bulunur. “Yer Seviyesindeki Ozon” dogal yol-
larla uretilmese de kendisinden yararlanilabi-
lir ve ticari mutfaklarin havalandirilmasi gibi
cesitli suireglerde kullanilabilir. Ancak atmos-
fere saliacak O, seviyeleri konusunda azami
ozen gosterilmesi zorunludur.

H3 Dunya Saglik Orguta (WHO) ozonun atmos-
fere 10 ppm'den daha yuksek seviyelerde atil-
mamast gerektigini zorunlu kilmistir. Hava
alcak bir seviyeden hassas bir alana (pence-
re yakini, hava giris panjuru ya da insanlarin
bulundugu bir yer) egzoz ediliyorsa, bir ozon
imha sisteminin kullanilmasi tavsiye edilir.

H4 Mutfak egzoz sisteminde (6rnegin 185 nm
UV-C lambalar tarafindan uretilen) ozon faz-
las1 ya egzoz havasina cok parlak ve yuksek
sicaklik yayan 1g1k vererek ya da adsorbsiyon
yoluyla (aktif karbon filtre kullanarak) azalti-
labilir.
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Kaynakca

Yangindan Korunma Uzmanlar1 Dernegi / Associa-
tion for Specialist Fire Protection (ASFP)
Tel: 01420 471612

Fire Resisting Ductwork (Blue Book)

Bina Hizmetleri Arastirma ve Bilgi Dernegi / Buil-

ding Services Research and Information Association

(BSRIA) Tel: 01344 426511

- Application Guide LB65/94: Ventilation of Kitchens

- Commissioning of Fire Systems in Buildings
(1194) ISBN 0860 22 2314

- Fire Risk Assessment - Catering Extract Venti-
lation ISBN 056022 5887

Yangin Koruma Dernegi / Fire Protection Associa-

tion (FPA) Tel: 01608 812 500

- Fire Risk Assessment of Catering Extract Ven-
tilation

Britanya Standartlar Enstitusu / British Standards

Institution (BSI) Tel: 0208 996 9000

- BS 476: Fire Test on Building Materials Part 24:
1987 Fire Resistance of Ventilation Ducts

- BS EN 1366: Fire Resistance Tests

- BS EN 12101: Smoke and Heat Control Systems

- BS 4142: 1997 Rating of Industrial Noise Affec-
ting Mixed Residential and Industrial Areas

- BS 5440: Part 1 Specification for Installation of
Flues

- BS 5440: Part 2 Specification for Installation of
Gas Appliances

- BS 9999: Code of Practise for Fire Safety in the
Design, Management and Use of Buildings
BS 5720: 1979 Code of Pratice for Mechanical
Ventilating and Air Conditioning in Buildings

- BS 617 Installation of Gas-Fired Catering App-
liances for Use in All Types of Catering Estab-
lisments (2nd and 3rd familiy gases)

- BS 6173 Specifiaction for Installation and Ma-
intenance of Gas-Fired Catering Appliances for
Use in All Types of Catering Establisments (2nd
and 3rd familiy gases)

- BS EN 16282 Equipment for Commercial Kitc-
hens - Components for Ventilation in Commer-
cial Kitchens



Bina Hizmetleri Mithendisleri Enstitusu / Charte-
red Institution of Building Services Engineers (CIB-
SE) Tel: 0208 675 5211

- CIBSE Guide B: Installation and Equipment
Data (1986)

- ISBN 0 900953 30 6 Section B2.B3: Ventila-
tion and Air Conditioning (Requirements and
Systems, Equipment and Control)

- CIBSE Code for Lighting (2002) ISBN
07506563 79

- CIBSE Commissioning Code A (1996) Air
Distribution Systems ISBN 0900953 73 X

- Technical Memorandum 13 (2002) Minimi-
sing the Risk of Legionnaires Disease ISBN 1
903287235

- CIBSE Guide B2 (2001): Ventilation and Air
Conditioning ISBN 1903287 16 2 (Require-
ments and Systems Equipment and Control)

- TMS50 Energt Efficiency in Commercial Kitchens

HMSO Tel: 020 7276 5203

- Fire Precautions (Workplace) Regulations 1997
No 1840

- Food Safety (General Food Hygiene) Regulati-
ons 1995 ISBN 0110 532279

- The Gas (Installation and Use) Regulations
1998 (S.1. 1998 No 2451)

HSC HSE Books Tel: 01787 881165

- Legionnaires Disease - Approved Code of Prac-
tice and Guidance L8 ISBN 0717617726

- Workplace (Health, Safety and Welfare) Regu-
lations 1992. Approved Code of Practice and
Guidance L24. ISBN 0717604136

- HSE Information Sheet: Ventilation of Kitchens
in Catering Establishments. Catering Sheet No 10

- CAIS 23 Gas Safety in Catering and Hospitality

- CAIS 26 Preventing Exposure to Carbon Mono-
xide from Use of Solid Fuel Appliances in Com-
mercial Kitchens

- EH40 Workplace Exposure Limits

- COSHH Control of Substances Hazardous to
Health

Yiyecek Ekipmanlari Tedarikcileri Dernegi / CESA
Catering Equipment Suppliers Association
www.cesa.org.uk tel 020 7793 3030

Yiyecek Ekipmanlar1 Dagitimcilar1 Dernegi /
CEDA Catering Equipment Distributors Associati-
on Ltd.

www.ceda.co.uk tel 01386 793911

Uluslararas1 Yemek Hizmetleri Danismanlar:
Birligi / FCSI Foodservice Consultants Society
International

www.fcsi.org

Bina Miihendislik Hizmetleri Dernegi / Building

Engineering Services Association (BESA)

Tel: 020 7313 4900

- DW/144 Third Edition 2016 - Specification for
Sheet Metal Ductwork ISBN 978-0-903783-64-
4D

- TR/19 Second Edition - 2013 Guide to Good
Practice - Internal Cleanliness of Ventilation
Systems ISBN 978-0-903783-65-1

- DW/143 Sixth Edition 2013 - Guide to Good
Practice Ductwork Air Leakage Testing ISBN
978-0-03783-66-8

- DW/145 Guide to Good Practice for the Installa-
tion of Fire and Smoke Dampers

- DW/146 Guidance Document for Fire Resisting
and Smoke Control Ductwork in Buildings

Diger Yayinlar

- JS21/CD-Rom - COSHH Manual 1 Advice on
Compliance with the Regulations Joint Hos-
pitality Industry Congress (JHIC) Tel: 01582
424200

- Catering Industry Guide to Food Safety (Ge-
neral Food Hygiene) Regulations 1995 ISBN
0-900-103-00-0

- Loss Prevention Council (LPC) Tel: 0208 207
2345 1996 16A - Fish & Chip Frying Ranges
16B - Cooking Equipment (Other than fish and
chip frying ranges)

- LPS 1263 - Requirements for the LPCB Appro-
val and Listing of the Fire Performance of Kitc-
hen Extract Systems

Basbakan Yardimcihigi
The Building Regulator 2000
Approved Document B ISBN 0-11-753911-2

NOT: Avrupa / Ingiliz Standartlar1 / BESA ve yukari-
da listelenen diger belgeler, bu dokiimanin yayin
tarihinde mevcut olanlardir. Kullanicilar son sii-
rume bagvurduklarindan emin olmalidir.
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Tek davlumbazh bir mutfaga ait iyi tasarlanmig bir 7. Uygun bordurle cat1 gecisi icin siper yakasi de-
havalandirma tesisati ornegi tay1 (Bakimiz BESA DW/144)
8. Kanal/techizat destek sistemi - Atmosfere agik
uygulamalarda su sizdirmaz detaya sahip
L. Besleme havasi girisi 9. Filtrasyon hiicresi (On filtre + elektrostatik filtre
2. Besleme havasi filtre modulu (Bolum 10.7 & veya HEPA filtre + karbon filtre) (Boliim 24)
Ek B) 10.  Fan titresimini emen esnek baglantilar (Bolum
3. Isitic1 batarya modulu (elektrik/alcak basinglt 15)
sicak su/gazly) (Boliim 10.6) 11.  Egzoz fani - Santrifij tip - Konumu gelecekteki
4. Besleme fani1 - Santrifuj tip (Bolim 15) bakimlar dikkate alinarak belirlenmeli. Yiksek
5. Temizlik i¢in bakim kapaklar1 - Gelecekteki sicaklik Ureten pisirme elemanlarinin egzozu
bakimlar goz ontine alinarak boyutlandirilir ve icin “hava akiminin diginda motor” secenegi
konumlandirilir (Béliim 29 & BESA Dokiima- degerlendirilmelidir (Boliim 15)
n1 TR/19) 12.  Cati1 sirtimin 1 m uzerinde konumlandirilmas,
6. Kanal tesisat1 - Havay1 davlumbaz boyunca da- uygun drenaj noktali (entegre veya catinin di-
gitmak uzere dengeli egzoz ve besleme havasi binde) yitksek hizli atis sapkasi (Bolum 18, ay-
baglantilar1 ile havanin gurltusu ve basing kay- rica bakimz DEFRA kilavuzu)
bin1 minimize edecek sekilde boyutlandirilan 13.  Kanal baglant1 elemanlar1 - uygulamaya uygun
egzoz & besleme kanali (Bolim 18) (Bolum 18) Ornek hesaplamalar:
Kanal Boyutlar1 (hizlar icin bakimz Boliim 17 Tablo 14)
Besleme Egzoz
Ana hat 550x450 @ 7 m.s"! (6-8 m.s™! tavsiye edilen) 550x500 @ 7 m.s"! (6-9 m.s™! tavsiye edilen)
Bransman hat 550x550 @ 5 m.s" (4-6 m.s™! tavsiye edilen) 550x550 @ 6 m.san™ (5-7 m.s™ tavsiye edilen)
Muflar (x3) [350x350 @ 4 m.s-' (3-5 m.s” tavsiye edilen)  [350x4300 @ 6 m.san (5-7 m.s™' tavsiye edilen)

Pisirme Ekipmanlar1 Egzoz Debileri

Oge Plan Boyutu Kaynak Adet Alan Katsay1 Hava debisi
1. Salamander 1zgara 600x450 Gazli 2 0,27 0,75 0,405
2. Tezgah 1400x650 1 0,91 0,03 0,027
3. Set Gst1 ocak 900x800 Gazl 1 0,72 0,40 0,288
4. Fritoz 700x800 Elektrikli 2 0,56 0,45 0,504
5. Tezgah 300x800 1 0,24 0,03 0,007

Toplam: 1,231 m*.s"!

Davlumbaz faktorii: Bas uisti, duvar acikhigi tek kenar: %20 artirimla
Egzoz havasi debisi:
Besleme havasi debisi: Egzoz havasi debisinin %85'i:
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Notlar:

A.

B.
C.
D

Detayda spesifik yerel makam gereksinimlerine tabi olan hem koku kontroli (karbon filtre) hem de yuksek
hizli atig sapkasi gosterilmis olmakla birlikte normalde bunlardan birisi yeterlidir.

Dumanin giderilmesi i¢cin HEPA veya elektrostatik filtre alternatiflerini degerlendirin

Kokuyu azaltmak ve ileride yag birikimini onlemek i¢in davlumbaz i¢i UV filtreyi degerlendirin

NOT: Bu detayda yalnizca pisirme ekipmanlarinin havalandirmas: gosterilmigtir. Bitisik mutfak alanlarinin
diger genel havalandirmasi gosterilmemistir (Bakiniz Boliim 3).
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AES

AES- ACAR ENDUSTRIYEL
SISTEMLER LTD. STi.

Alisyerishvelyasant Uizl
e
vekolulsilcayetlerine

ELEKTROSTATIK FILTRE iC ORTAMA UYGUN ORNEK FILTRASYON SISTEMi GRUBU

AKTIF KARBON FILTRE

ENDUSTRIYEL MUTFAKLAR iGiN YAG DUMANI
VE KOKU FILTRASYONUNDA LIDER MARKA... SM 0 G'H 0 G

: AES - Acar Endustriyel Sistemler Ltd. Sti. Tel: +90 262 502 17 30 ¢« Fax: +90 262 502 18 66
Imes 8. Cad. No: 6 IMES OSB Cerkesli OSB Mah. 41455 Dilovasi - Kocaeli www.aesltd.com.tr « info@aesltd.com.tr



Mutfakta olan

mutfakta kalir.
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E Sektdrdn ilk yerli Griin segim programi...
- En uygun egzoz debisi icin QR kodu
yeterli

[=] www.davlumbazsecim.com

FOUR KITCHEN MUTFAK HAVA FILTRASYON CiHAZI

€ Baca problemi olan mutfaklar igin tasarlanmuistir.

€ Yagi ve kokuyu %99 oraninda temizler.
€ Hava kirliliginin énline gecer.

€ 2.100 - 20.000 m3/h debi araliginda Uretilmektedir.

€ 50 mm kalinhi§inda, cift cidarli, Eurovent onayl
panel yapisina sahiptir.

€ Cihazin tum fonksiyonlari otomasyon sistemi ile
kontrol edilmektedir.
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IKLIMLENDIRME | HVAC SYSTEMS
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www.doguiklimlendirme.com [=]
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LINK

we link the world

HAVA KANALI
BAGLANTI SISTEMLERI

LINK SISTEM COZUMLERi

Tesisat Baglanti Sistemleri
Havalandirma Baglanti Sistemleri
Ses ve Titresim Yalitimi Sistemleri
Sismik Sinirlama Sistemleri
Endustriyel Aski ve Destek Sistemleri
Yapi Tespit Sistemleri

Cephe Sistemleri

Modiiler Profil Sistemleri

Sektorin ihtiyaclarini dogru ve zamaninda tespit eden LINK,

1987 yilinda yine Tlirkiye icin bir ilk olan Havalandirma Kanali Flans

Profillerini Gretmeye basladi. Bugiin Tiirkiye'nin en buyk Ureticisi

konumunda olan LINK, ayni zamanda 20, 25, 30, 35 ve 40 mm’lik
olclilerde Hava Kanali Flans Profili, hem galvaniz hem de paslanmaz
celik mamulden Ureten tek firma 6zelligine sahiptir.

Uretimini son teknoloji makinelerde yaparak uluslararasi
gecerlilige sahip ilgili yonetmelik ve standartlarda belirtilen tim

basing ve kuvvet siniflarina gore ¢6ziim Uretebilmektedir.

www.linkyapi.comtr info@linkyapi.com.tr 444 LINK- 4445465 link-yapi-a-s (in)
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Gastro ,ven ¢ P Dair

Profesyonel Mutfaklariniz Her Zaman Temiz ve Giivenli

ELEKTROSTATIK FIiLTRE AKTIF KARBON FiLTRE

Tim Ticari Mutfaklar icin Miisteriye Ozel Céziimler

Restoran mutfaklarinda pisirme islemi sonucu ortaya ¢ikan yaglh duman davlumbaz ve baca sisteminin i¢
yiizeyini kaplar ve bu birikim baca yanginlarina sebep olur. Ayrica geleneksel filtre yontemleri ile
tutulamayan duman ¢cevreye 6nemli dlgiide rahatsizlik verir.

Elektrostatik filtre uygulamasi bu yagh dumanin baca sistemine ilerlemesine izin vermez.
Aktif karbon filtre ile desteklenmis bir uygulamada yag buhari ile birlikte kokular da filtreleyebilirsiniz.

/ENTEK

Agaoglu MyOffice 212 Tasoca@i Yolu Cad. No:3 D:30
Giinesli Bagcilar - ISTANBUL
Tel: (212) 441 5596 Fax: (212) 441 55 60
www.gastvent.com www.ventek.com.tr




VOCIeaQ
Ekoloji Unitesi

Havanin Icerisindeki Yagi, Dumani ve
Kokuyu Tamamen Yok Eder! Q9

Ekoloji Ginitesi secim ve tasariminda en 6nemli kriter,
mutfagin ézelliklerine gére dogru konfigiirasyonun
belirlenmesidir. Bdylece mutfak ve pisirme tipine gére
elektrostatik ayristirici filtre (ESP), aktif karbon filtre,
UV-C veya HEPA filtre modiillerinden olusan farkh
konfiglrasyonlar ile optimum egzoz ve koku filtrasyonu
saglanir.

Department for Environment
Food and Rural Affairs

2.500 - 40.000 m3/h araliginda iiretilen Systemair VOClean
Uniteleri elektrik panosu dzerinde, tak ve calistir modeller
olup, ihtiyac bazli mutfak havalandirmasi icin gelismis
otomasyon opsiyonlarina sahiptir.

Systemair VOClean iiniteleri ingiliz Defra mutfak
havalandirma yénetmeligine uygun olarak tasarlanmistir.

Merkez Ofis

BlyUkdere Cad. No: 121 Ercan Han
Kat: 3 Esentepe - Sisli / Istanbul
Tel :+90 212 356 40 60

= systemair

info@systemairhsk.com.tr www.systemair.com.tr
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